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HnocmpaHubix U pyccKo2o A3b1K06

PABOYASI IPOTPAMMA JUCLHUILIAHBI (MOAYJIS)

«VHOCTpAaHHBII A3bIK B PO ecCHOHANLHOH AeATETbHOCTH

HANpaBJeHHe NOAT0TOBKH
19.04.03 ITpomyKThl NHTaHHS )KHBOTHOTO MTPOUCXOKACHHUS

npopHIbL NOAr0OTOBKH
TexHOIOr s IPOAYKTOB [TUTaHUs H3 CHIPbS
YKHUBOTHOT'O IIPOUCXOXKICHUS

yPOBeHb BBICIIEro 00pa3oBaHHsA
Marucrparypa

dopma obydenus: O4YHO-3a04Has
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- npodeccHonamsoro crampapra «llexaror npodeccHOHATHHOTO obyuenns, mpodec
06pa3oBaHus H JIOMOJHHTETHHOIO npodeccHOHATBEHOTO 06pa3oBaHusy, yTBEHKIEHHOIO DI -
MHHHECTEPCTBA TPYAA U CONHATBHON 3alIMThI Poccuiickoii ®esepauun ot 8 c_c_ﬁrrxﬁpg 2015 r. Ne 6
(3aperucTpupoBaH MHHHCTEPCTBOM  FOCTHIHH Poccuiickoii ®egepammn 24  centabpa 2015
peructpaunonHbii Ne 38993).

PA3BPABOTYMKH:
3asenyrommii kKadeapoit \%\ I'.A. XakuMoBa
(doncrHoCmYb) (noonucw, 0ama) (PHO)
/"—-\"_’ N
IMpodeccop S rce. / A.P. Benoycosa
(DonarcHocms) (noonuce, oama) (PHO)
PEIIEH3EHT:
3aBeIyIOMuni Kadenpou
300JI0THH, 3KOJOTMH M OXPaHbI
TIPHPOBI HMEHH AT.

BanHuKOBa OI'BOY BO

«MI'ABMub — MBA umeHH
K.H. Ckpsabuna», kaHauaar E.A. Makaposa
HHOIOrHUeCKHX HayK %

4T

(0onxcrHocmy) (noonugs, oama) (@HO)

PABOYAS MPOI'PAMMA JUCIUIIJIMHBI (MOYJIsI) PACCMOTPEHA U O/IOBPEHA:

- Ha 3acezianuy Kadenpe! IHOCTpaHHBIX H PYCCKOTO SI3BIKOB

IIporokon 3acemanus Ne 17 ot « 20 » HIOHS 2023 r.
3ageyrowuid kadpeapoi \% [".A. XakumoBa
(OonxcHocme) (noonucse, dama) (@HO)

- Ha 3aceflanuy YueOHO-MEeTOAMYEeCKoi KoMuccnu axyibreTa OHOTEeXHOJOTHH H DKOJIOTHH

[Ipotokon zacemanms No 3 or« 23 »  HIiOHN 2023 r.
[lpencenarens kKoMuccHu oﬁ—,":/ M.B. l'opbauesa
i
(OoaxncHocmp) (nodnucs, dama) (PHO)
2



(noonucw, dama)

Jekan
(baxynpTeTa OHOTEXHOJIOI U O
¥ 9KOJIOTHH / M.B. HoBukos
(dondicrocms) 4 (noopyts, oama) (PHO) . ,‘;q
&
JlexaH (axkyIpTeTa 3a04HOTO U i
OYHO-3204HOTO (BEYEPHEr0) A
o6pazoBanus / A.A. JlensLoB o |
(OonscHocm®) (noonucw, dama) (DPHO)
JHupexrop 6ubmoTexku M ik H.A. MockBuTHHa
[y )
(OonacHoCmb) (nodnucs, oama) (@HO)




1. NEPEYEHB COKPAIIEHU, UCITOJIb3YEMBIX B TEKCTE PABOYEI TIPOT'PAMMBI
TACIATITAHBI (MOYJIST)

1. OIIOII — ocHoBHas npodeccruoHaabHas 00pa3oBaTelIbHAs MPOrpaMma

2. YK — yHuBepcaabHask KOMIIETCHIIUS

3. OIIK — o6menpodeccronanbHass KOMIETSHITUS

4. T1K — npodeccronanbHas KOMIETESHIHS

5. 3.e. —3a4yeTHas eUHUIIA

6. ®I'OC BO — denepanbHblil TOCYJapCTBEHHBIN 00pa30BaTENbHBINA CTAHIAPT BHICIIIETO
00pazoBaHMs

7. PIIJ1 — pabouas mporpamma JuCHUIIIMHBI

8. ®OC — (hoHJ OTLICHOUHBIX CPEACTB

9. CP — camocTosTenpHas padora

2. OCHOBHAS XAPAKTEPUCTHUKA JUCHUIIJIMHBI (MOAYJIS)

Henp aucuuminabl (MO ):

- JaNibHeIIee NOBBIILIEHUE YPOBHS BIIAJICHUS MHOCTPAHHBIM S3bIKOM, IPUOOPETEHHOIO B MEPHUOJ
OakanmaBpuaTa, a Takke (OpMHUpOBAaHME B3aWMOCBSI3aHHBIX M B3aMMO3aBUCHUMBIX KOMIICTEHIIHH,
IIPEJCTAaBICHHbIX B (hopMaTe yMEHMH M HaBBIKOB 3(P(HEKTUBHOIO MPOGECCHOHATBHOIO OOIIEHUS Ha
MHOCTPAHHOM $I3bIKE B YCTHOM M MMHUCbMEHHOM (popmax.

3anauu JUCUUIUIMHBI (MOAYIIS):

- yriyOsieHue 3HaHUM 0 BaKHEHIINX SI3BIKOBBIX IPaMMaTUYECKHX, JEKCUYECKUX U CTHIIMCTHYECKHX
0COOEHHOCTSIX, XapaKTEPHBIX IJIi HAYYHOW JHMTEPATyphl IO KOHKPETHOMY HAIPAaBICHUIO IMOJTOTOBKH
oOyuaromuxcs;

- YCOBEpPIICHCTBOBAHUE HABBIKOB W yMEHMH MHCIOJb30BAHMS COBPEMEHHBIX  CpEICTB
MH(POPMAIlMOHHO-KOMMYHUKALIMOHHBIX TEXHOJIOTUH TNpH mepenaye MnpodeccHoHaTIbHOW MH(pOpMaIu ¢
L[e/bI0 TOCTPOEHUS Y3PPEKTUBHON KOMMYHHUKALIUU;

- BBIpa0OTKa HaBBIKOB U YMEHMI OCYLIECTBISATh MEXKYJIbTYPHbIE KOHTAKThI B MPO(HECCHOHAIBHBIX
LesiX B Oyayuieil mpakTH4ecKou JesiTeIbHOCTH.

3. MINIAHUPYEMBIE PE3YJIbTATBHI OBYYEHUA 11O JUCHUIIJIMHE (MOAYJIIO),
COOTHECEHHBIE C INTAHUPYEMbBIMHU PE3YJIIbTATAMHU OCBOEHUA
OBPA3OBATEJIBHOM ITPOT'PAMMBI

[Inanupyemble  pe3ynbTarhl OO0y4deHHMs 1O JUCHUIUIMHE (MOIYJI0), COOTHECEHHBIE C
MH/IMKATOpaMH JOCTH)KEeHUsS koMmneTeHuuit: YK-4

Ne KO}I U HAUMECHOBAHUEC Kox u HamMeHOBaHUe HHAUKaATOpa

Pe3yabTaTbl 00yUYeHHS 1O JUCHHILIHHE
n/n KOMITIeTEHIIUH nocruxenusi komnerenunu (MAK) Y y fHCIy

3HaTh: OCHOBHBIC d)OHeTl/ILlGCKI/Ie, JICKCUYCCKUE U
rpaMMaTU4€CKue OCO6€HHOCTI/I, XapaKTCPHBIC OJId

YK-4. CnocobeH npuMeHsTh -
A3bIKa HaY4HOMH JIMTEPaTypbl; OCOOCHHOCTH HAyYHOTO U

COBpEMEHHBIE HU-1.yx.43HaeT IPHEMBI 9 N N
0opHUIINATFHO-IEIOBOTO CTHIIEH YCTHOH U MUCHhbMEHHOM
KOMMYHUKaTHBHBIE s¢dexTruBHOTO yuacTus B
pedu B 007aCTH 300TEXHUN; OCHOBHYIO TEPMUHOJIOTHIO,
1 TEXHOTIOTHIL, B TOM SHCIC Ha AKA/ICMIICCKITX TOTPEOIIIEMYIO B CIIEIUATIBHBIX TEKCTaX 110
' MHOCTPAaHHOM(BIX) sI3bIKE(ax), po(hecCHOHANBHBIX JUCKYCCHSX. ynotp Yo
MPOAYKTaM ITHTAHUS U3 CHIPbS
IUTSL aKaJIEMIIECKOTO U i
WUBOTHOTO MPOUCXOXKICHHUS.
poQecCHOHATHLHOTO OTHOTO NPOHCXOKAC
B3aUMOICHCTBHSA
UJI-2_yx.YMeer nucats, YMETh: UNTaTh UHOA3BIYHYIO HAYYHYIO JINTEPATYPY MO




OCYIIECTBIATh IMACBMEHHBIHN MEPEBOT
Y pEIaKTHPOBaTh Pa3INUHbIC
aKaJIieMIYecKre TeKCTHI (pedeparsl,
3cce, 0030pbl, CTaThH U T.1.).

MIPOAYKTaM IIUTaHUS U3 ChIPbs
JKUBOTHOT'O IIPOUCXOXKICHUS; a[JcKBATHO IIOHUMATh U
MPaBHJIEHO HHTEPIIPETHPOBATH CMBICI HH(POPMALUH

MPU BOCHPHUSTHH ayTEHTHYHBIX HHOS3BIYHBIX TEKCTOB;

IPaMOTHO H3J1araTh NpodhecCHOHATBbHYI0 HHPOPMALHIIO

B YCTHO# U MUCbMEHHO# ()OpMax; BBICTYIATh C
MPE3eHTALUAMH Ha HHOCTPAHHOM SI3bIKE B CUTYALUIX
MEXKYJIBTYPHOTO IPO(ECCHOHATEHOTO HITH
HOBCEIHEBHOTO OOLICHHUS.

WUJI-3.yx.4 Brageer HaBbikamMu
MIPE/ICTABIICHUS PE3YJIbTATOB
aKaJIEMHUECCKON U
npo(eCCHOHANBHOM AeATENLHOCTH Ha
Pa3IMYHBIX HAYYHBIX MEPOIIPHSTHSX,
BKJTIFOYAst MEXKTYHAPOIHBIE.

Buagers: MeXKyIbTYpHON KOMMYHUKaTUBHOMN
KOMIIETEHIMEN B pa3HbIX BUaX PEYEBOU
JIeSITEIbHOCTH; IPE/ICTABICHUEM IUIaHOB U PE3YJIbTaTOB
CBOEH Hay4HO-UCCIIEI0BATEIILCKOM JIESTEIBHOCTH C
HCIONBb30BaHUEM COBPEMEHHBIX CPE/ICTB
UH()OPMAIMOHHO-KOMMYHHKAIIMOHHBIX TEXHOJIOTHIt

4. MECTO JUCHUILIUHBI (MOJYJISI) B CTPYKTYPE OBPA3OBATEJILHOM
ITPOI'PAMMBbI

JuctuninHa «HOCTpaHHBIM s3bIK B NPO(ECCHOHATBHOW JEATENBHOCTH» OTHOCUTCA K
00s13aTeNbHON YacTh nuKiIa aucuumuind yaeoHoro mana OIIOII no HanpaBneHuro moArotoBku 36.04.02

3o00TexHus (YpoBEHb MarucTpaTyphl) H OCBAaUBACTCS:

- 110 OYHO-3204HOH opMme 00ydeHus Bo 2 u 3 cemecTpax.

5. OFBLEM JUCLUTIIUHBI (MOIYJIST)

OO0muii 00beM TUCIUTUTHHBI (MOIYJIS ) COCTABIISET 4 3a4eTHBIC eANHMIIBI, 144 yaca

OuHo-3a0uHasi popma oOyueHunst

OuHo-3204yHas popma 0OyUeHHs
Bun yuebHO paboTh Bcero, gac. ceMecTp

2 3
OO0mMii 00LeM JUCIHUIIITHHEBI 144 72 72
KonTakTHas pagora: 32,95 16,3 16,65
JICKIIMU - - -
3aHATHS CEMHHAPCKOTO TUIIA, B TOM YHCIIE: - - -
MPAKTUYECKHE 3aHSTHUS, BKITFOYAsT KOJUTOKBHYMBI 44 22 22
11a00paTOpHBIE 3aHATHS - - -
JPYTHe BUJIbI KOHTAKTHOM paboThI 4,95 2,3 2,65
CamocTosiTeTbHAs padoTa 00YUAIOIIHMXCS: 102,05 55,7 46,35
U3YYEeHHE TEOPETHYECKOro Kypca - - -
BBINOJTHEHUE foMamHux 3ananuii (PT'P, penienue 3anayq, pedepart, - - -
3cce U Apyroe)
HOJrOTOBKA KypCOBOH pabOThI - - -
JPYTHE BUJIBI CAMOCTOSITEIbHOU paboTh 102,05 55,7 46,35
[IpomMeRyTOUHASA aTTeCTAIUS: 9 - 9
3a4er 0 0 -
3a4eT C OLIEHKOH - - -
JK3aMeH 9 - 9
JPYTHE BUJIbI IPOMEXYTOUHOM aTTecTaliu - - -

5. COAEP)KAHUE JUCHUILIMHBI (MOLYJIS)

Paznennbl qucuuminHbl (MO1YJIsA):

OuHo-3a204Has1 popma 00ydeHH s




Ne
pasiena

HaumenoBanmue pazaena

OuHo-3a204Has ¢opma 00ydeHUs

Jlekuum,
yac.

3ansTus CEMHMHAPCKOro Tuma, 4yac.

IIpakTHYecKue
3aHATHS,
KOJIJIOKBHYMBI

JlaGopaTopubie
3aHATUS

CPC,
yac.

WK

IloBTOpenue n yriryGneHHOE
H3y4eHHe rpaMMaTHIECKOTO
Marepuana, HeoOX0IUMOTO
JUISL YT€HUS] HHOSI3BIYHOM
Hay4YHOU JINTEPATypshl IO
MIPOIYKTaM ITUTaHUS U3
CBIPBS
JKUBOTHOT'O IIPOUCXOXKIICHUS.
Vcrionp30BaHme pa3ImIHBIX
THUIIOB YTCHUS B
3aBUCUMOCTH OT 3aJJaHUs:
H3YyYaloIero
MPOCMOTPOBOTO,
IIOUCKOBOTO,
03HAKOMMTEJILHOI'O (Ha
MaTepuaie CrenuagbHON
JIUTEPATypHI 110 IPOAYKTaM
MHUTaHUS U3 CHIPbS
KHUBOTHOTO
MIPOUCXOXKICHH).

16

NI-1.yia,
W-2 yk.4,
N-3.yk.4

BripaboTka ymeHust
OpPHEHTHPOBATHCS B
CHeIUAILHON IUTEpaType
Pa3IUIHBIX )KAaHPOB
(MoHOTpaduAX, )KypHATBHBIX
CTaThsX, TATEHTAX U T. 1.).

18,7

W1 yg.4,
W-2_yg.4,
N-3.yk.4

OO0yueHne OCMBICICHHOMY
COIIOCTABJICHHUIO
rpaMMaTHYECKHX SIBJICHUH
HHOS3BIYHOTO U PYCCKOTO
SI3BIKOB 1
Mo eCCHOHATEHOMY
HCTIOJIb30BAHUIO CIIOBApel
CIPaBOYHHKOB IIPH
CaMOCTOSITEIBHON paboTe
HaJl Hay4YHBIMH TEKCTaMH.

21

ULy
UI-2.vics
V1-3.vicq

Croco0sr
TePMUHOOOPa30BaHUS B
WHOS3BIYHON TEPMUHOJIIOTHI
0 POIyKTaM MTUTaHUS U3
CBIPBA
JKUBOTHOTO MTPOHCXOKICHUS.
OO0y4eHue aHaTu3y
TEPMHUHOB, YIIOTPEOIIIEMBIX
B TEKCTaX IO TeMaTHKe
l'lpO}lyKTOB IMUTAaHUA U3
CBIPBA
JKUBOTHOTO MTPOUCXOXKICHUS.

15

UJI-1yx,
NJ1-2 yxa,
NJ-3 .y

OO0y4eHne HalMCaHUIO
pedepara, aHHOTALIUH,
TE3UCOB M0 TIpobIeMam,
CBSI3aHHBIX C POIYKTAMH
MIATAHHS U3 CBIPHS
JKUBOTHOTO TIPOMCXOXKICHHUS.

16

WMLy
-2 yx.4,
U-3.yk4

CoBepIlIeHCTBOBaHUE
HaBBIKOB MPO(ecCHOHAIEHO
OpUEHTHPOBAHHOM YCTHOM

15,35

-1 yk.q,
W2y
NJ-3 .y




pedu ¢ LEIbio HOATOTOBKH K
BBICTYIUICHHSIM C
MPE3EHTALUAMH T10
MIPOIYKTaM IMUTaHUS U3
CBIPBSI
JKMBOTHOTO IPOUCXOKACHHUSI.

Hroro:

96,05

NI-1.yia,
NI-2 gy,
N-3.yi4

Conep:xanue TMCUMILUIUHBI (MOYJIs1) 0 BUIAM 3aHSATHIA:

JleKIIHOHHBbIE 3aHSATHS

3anarus CEMHUHAPCKOIo THUIIa

0O0bem, yac.

Ne HaumenoBanmue pazaena
Tema 3aHATHSA, KPaTKoOe coepKaHUe
pa3zeaa AUCHMILIMHBI (MOYJIs1)
04HO OUHO™ | 0umo
3204HO
TloBTopenue n yrmy6nenHoe | IloBTOpeHHE H3y4YEHHOTO paHee rPAMMAaTHIECKOTO MaTepUara.
H3y4EHHE IPaMMaTUYeCcKoro | MopMupoBaHHE CIOBaps CIICHHATBHON JIEKCHUKH M0 MPOAYKTaM
MaTrepHana, Heo0X0JIMOro MHUTaHUS U3 CHIPbS - 2
UL YTE€HHS MHOS3BIYHON JKHBOTHOTO MpOUCX0okaeHHs. COBEPIICHCTBOBAHHE HABBIKOB
Hay4HOMH JINTepaTypsl 110 MOUCKOBOTO UTCHUSL.
MPOAYKTaM IUTAHUS U3 CHIPbS
JKUBOTHOT'O IIPOUCXOXKICHUS.
1 Hcnonp3oBanne pasiiiHbIX | COBepIICHCTBOBAHME HABBIKOB O3HAKOMHUTENBHOTO UTEHHS. )
THUIIOB YTCHUA B 3aBUCUMOCTH | [JepeBOA M aHAIU3 HAYYHBIX TEKCTOB.
OT 3a/IaHUSL: U3YYAIOIIETO
MPOCMOTPOBOT0, TIONCKOBOTO, 4
03HAKOMHTEIBHOTO (Ha
Marepuaine CreuranbHon CoBepIIEHCTBOBAHUE  HABBIKOB  MPOCMOTPOBOTO  UTEHHMS. -
JIMTEPATYPBI 110 IPOAYKTAM | [lepeBoJ M aHANIU3 Hay4dHbIX TEKCTOB. COBEpLICHCTBOBaHME -
[ATAaHUA U3 CBIPbA HaBBIKOB U3YYalOILErO YTCHHUS.
JKUBOTHOTO TIPOUCXOK/ICHHS).
TexHuka mepeBofa CHenHanbHOTO TekcTa. IlepeBox m aHamms )
Bripabotka ymenus Hay4YHBIX TEKCTOB.
OpPUEHTUPOBATHLCS B 4
) CIIeLHAlIbHOIL IuTEpaType Jlexcudyeckne ¥ CTHINCTUYECKHE OCOOCHHOCTH IepeBoja )
. Pa3IMYHBIX KAHPOB Hay4YHBIX TeKCTOB. [IepeBos 1 aHaIN3 HAyYHBIX TEKCTOB.
(MoHOTpadusAX, )KypHATBHBIX
CTATBAX, TATEHTaX M T. 1L.). Bunsl HaydaHBIX TeKCTOB. IlepeBos 1 aHAMN3 HAYIHBIX TEKCTOB. - 4
OOydenne ocMbiciieHHOMY | ['pamMMaTndeckne ocoOeHHOCTH HaywdHOTO mepeBoja. IlepeBon ) 4
COMOCTABIICHUIO 1 aHaJN3 HAyIHBIX TEKCTOB.
rpaMMaTHYECKUX SBICHUN
HHOS3BIYHOTO H PYCCKOTO 3akpeneHue JIEKCHKO-TPaMMaTH4eCKUX 0coOeHHOCTeH )
S3BIKOB H Hay4Horo Tekcra. [lepeBos 1 aHanu3 Hay4HBIX TEKCTOB.
3 npoecCHOHAIBHOMY
HCTIONIb30BAHUIO CIIOBapeil u 4
CIIPABOYHHKOB TIPH OG6yuenne pabore co crmpaBoyHOW jmTeparypoil. IlepeBon u ) _
CaMOCTOSITEbHON paboTe Haj | aHAIM3 HAydHBIX TCKCTOB.
HayYHBIMH TEKCTaMH.
Crioco0sl
4 TEPMHHOOOpa30BaHUS B OG6pa3oBaHne u CIOCOOBI MepeBoja HAyYHBIX TEPMHHOB. ) 6
' TEPMHHOJIOTHH T10 TIpoayKTaM | [lepeBox 1 aHAIN3 HAyIHBIX TEKCTOB.
MHUTaHUS U3 CHIPBS




JKHBOTHOT'O TIPOMCXOK/ICHHUS.
OOyueHne aHATH3Y
TEPMHHOB, yHOTPEOISICMBIX B
TEKCTax [0 TEMaTHKE
HPOIYKTOB IIUTaHUS U3 CHIPBSI
JKUBOTHOTO TIPOMCXOKICHHUSL.

YcBoeHHe TEpPMUHOIOTUY 10 TEMATUKE IPOILYKTOB MUTAHUS U3
CBIPbsI

JKUBOTHOTO  IIPOUCXOXJEHMA.  3aKpeIlUIeHHE  JIEKCHKO-

rpaMMaTHYECKUX OCOOCHHOCTEH Hay4yHOTro TekcTa. IlepeBon u

aHaJIN3 HAyYHBIX TEKCTOB.

Oco0GeHHOCTH TICEMEHHOTO TIePEeBOIa HayIHBIX CTaTeil o
MPOJYKTaM ITUTaHUS U3 CHIPbS
KHMBOTHOTO IporcxoxaeHus. [lepeBoa 1 aHamM3 HayqHBIX
TEKCTOB.

OO0yJcHHEe HATUCAHUIO

OcHOBBI pedeprpoBaHys HayuHBIX cTaTeid. HekoTopsie obuiue
TpeOOBaHMSA K COCTaBICHHIO U pepepUpOBAHUIO HAYYHOTO

pedepara, anHOTANH, 4
Te3HCOB TI0 MpOBIIeMaM, TeKCTa MO cHenuanbHocTU. llepeBog M aHanMM3 HayYHBIX
CBA3AHHBIX C MpoAykTamu | TCKCTOB.
MHUTaHUS U3 ChIPbS
5 JKUBOTHOTO TIPOMCXOKIeHns. | PeueBble kimmne s Hamucanus pedeparos. Jlexcuueckue
' OO0y4eHne HalMCaHUIO CIMHUIIBI, XapaKTCpHBIC Juist
pedepara, aHHOTAIIUH, AHTTIMHCKOI/HeMenKoi/GpaHIy3ckoil  HaydHOI JIUTEpaTypHl.
TE3UCOB 0 MPOodIEMaM, IlepeBoj 1 aHANIM3 HAYYHBIX TEKCTOB. 4
CBSI3aHHBIX C IPOAYKTaMU
IIUTAHMS U3 CHIPBS OO0y4eHne AQHHOTHPOBAHHIO. 3akperieHne JIEKCHKO-
JKHBOTHOTO TIPOUCXO3KCH s, | [PAMMATHICCKIX ocoOeHHOCTel HayyHOro TekcTa. IlepeBon u
aHAJIN3 HAyYHBIX TEKCTOB.
CoBepILICHCTBOBaHHE YMEHUM YCTHOM peun IO TeMe.
CoBepIlIEHCTBOBAHUE 06
CyXJCHHE NPOYMTAHHBIX HAyYHBIX TEKCTOB. IlepeBox 4
HaBBIKOB IPO(ecCHOHAITBEHO
. . | aHaIM3 HAyYHBIX TEKCTOB.
OpPHEHTHUPOBAHHOU YCTHOM
6 PEUH C LENbIO MOATOTOBKH K
' BBICTYIUICHUSIM C
Y IlonroroBka JokiIaza MO TeME HAY4YHOIO HCCIEJOBaHUSA
[PE3CHTALMAMH L0 MarucTpanTa. [lepeBos 1 aHaIn3 Hay4YHBIX TEKCTOB.
HPOJYKTaM IMHUTAHUS U3 CHIPbS 4

JKUBOTHOI'O IPOUCXOKICHUA.

BricTynienue ¢ moarotosineHHo# npesenTtaumei. [Iposenenue
00CYXIIeHHSI HAYYHBIX JOKIAI0B/IPE3CHTAIHH.

CamocrosiTesibHas padoTa o0yuyawuierocs

Oo0beMm, uac.

HaumeHoBanmue
Ne azgesia
p Tema 3aHaTHSA Bug CPC
pa3nena JMCUHMILTHHBI
MOJYJIst 04HO-
(monyas) 0YHO 32049HO
3a04YHO
TToBTOpPEHHE U3YUEHHOTO PAHEE IPAMMATHYECKOTO
Tloeroperne i Marte Ifana Do yl\l/[II/I OBaHI/]IJC cnog s CIICIIHAJIBHOM Hsyuenne Teoperneckoro
yriy0iaeHHOe p - OpMHP p Marepuana. [Toaroroska k
JIEKCHKH TI0 TIPOIYKTaM MUTAHUS U3 CBIPbS
U3y4YCHUE KHBOTHORO D OHCX O TCHIS MPaKTHYECKUM 3aHATHUSIM C 3
rpaMMaTHYECKOTO P A ) HCIIOJIB30BaHUEM OHJIANH U
CoBepIIeHCTBOBAHNE HABBIKOB TOUCKOBOTO . N
MaTepuaia, TTeHNS oduaitH croBapeii.
1. HE0O0XOAUMOrO I : 16 -
YTEHUS UHOS3BEIYHON
N W3yueHne TeopeTHIecKoro
HAYYHOM JINTEPaTyphI
marepuana. [Togroroska k
10 IPOAYKTaM CoBepileHCTBOBAaHNE HABBIKOB 03HAKOMHTEIHLHOTO p A
MPAKTUIECKIM 3aHATHSM C 3

MUTaHUA U3 CbIPbA
KUBOTHOT'O

YTCHUA. l_[epeBogl 1 aHaJIN3 HAayYHBIX TEKCTOB.

HCIIOJIB30BaHNEM OHJIANH 1
odaiiH cnoBapeii.




MIPOUCXOXKICHUS.
Hcnonb3oBanue
Pa3IMYHBIX TUIIOB
YTEHUS B 3aBUCUMOCTH

OT 3aJaHus:
H3Yy4aloIero
i W3yuenue TeopeTdeckoro
IIPOCMOTPOBOTO, CoBepIlIeHCTBOBAHIE HaBBIKOB IPOCMOTPOBOTO
matepuana. [loagroroska k
TIOUCKOBOTO, yreHwus. [lepeBon 1 aHaM3 HAYYHBIX TEKCTOB.
MIPAaKTUYIECKUM 3aHSITUSIM C 3
03HAaKOMHTEIHHOTO CoBepIIIeHCTBOBAaHIE HABBIKOB M3YJarONIEro .
UCIIOb30BaHUEM OHJIAIH U
(Ha Matepuaie YTEHHSI. N N
. o(aitH coBapei.
CrelanbHoi
JUTEPATypHI MO
HPOJIYKTaM MTUTaHUS
U3 CBIPbS
JKHMBOTHOTO
MIPOUCXOXKICHHS).
W3yuenue TeopeTudeckoro
Matepuaina. [loaroroska k
TexHuka nepeBoja CreUaIbHOTO TEKCTA.
MIPAaKTUYECKUM 3aHSTHSIM C 4
IepeBo 1 aHaIM3 HAYYHBIX TEKCTOB. .
HCTIOb30BAHUEM OHJIAIH U
odaifH cnoBapei.
Bripabotka ymenus
OPHEHTHPOBATHCS B
CIeIaIbHON
JUTEpaType N3ydenune TeopeTuueckoro 187
Pa3IUYHBIX )KaHPOB Jlekcnyeckue U CTUINCTHIECKHE OCOOEHHOCTH Marepuaia. HOHFOTOBKa K '
(MoHOTpadusX, NepeBoJia HayYHbIX TeKCTOB. [lepeBon u aHamm3 MIPAaKTUYECKUM 3aHSITHSIM C 4
JKypHaJbHBIX CTaThsX, HaY4YHBIX TEKCTOB. HCIOJIE30BAHUEM OHJIANH U
MaTeHTax u T. 11.). odaitH croBapei.
M3ydenune TeopeTuueckoro
Matepuaina. [loaroroska k
Bunpl Hayunsix TekcroB. [lepeBoa u ananus
MIPAaKTUYECKUM 3aHSTHSIM C 4
HayYHBIX TEKCTOB. .
HCIIOJIb30BaHUEM OHJIAIH U
odraiiH crnoBapeii.
N3ydenue TeopeTnyeckoro
Matepuana. [loaroroska k
I'pammaTHYeCKHe OCOOCHHOCTH HayYHOTO
nepeBosia. [lepeBos 1 aHAIN3 HAYYHBIX TEKCTOB VIPAKTHHECCIIM SAHATHAM € 4 10
O6yuenue ’ ’ HCIOJb30BaHUEM OHJIAMH U
OCMBICJIEHHOMY oduaiiH crnoBapeii.
COMOCTABIICHUIO
TpaMMaTHIECKHX
ABJICHIN HHOASBITHOTO U3yueHue TeOPETUYECKOTO
1 pyCCKOT0 3BIKOB 1 3akperieHne JIeKCUKO-TPAMMATHIECKIX Mmarepuana. [loaroroska x
npogeccroHansHoMy oco0eHHOCTeH HayqHOTO TeKcTa. [lepeBox MIPAaKTUIECKUM 3aHSATHSIM C 4
HCTONIE3OBAHHIO AQHAJIN3 HAy9IHBIX TEKCTOB. HCTIOB30BAHIEM OHJIAIH U
crosapen 1 odaifH cnoBapei.
CIPAaBOYHHKOB IIPH 11
CaMOCTOSITENbHON
paboTe HaJ HayYHBIMH N3ydenue TeopeTuueckoro
TCKCTaMH. N N Mmarepuana. [loaroroska x
OO6yueHne paboTe co CIPaBOYHOM JIUTEPATYPOIi.
MPAaKTUYECKUM 3aHsATHAM ¢ | 4,7
IlepeBon n aHanu3 Hay4YHBIX TEKCTOB. o
HCTIOb30BaHIEM OHJIAIH U
odaiiH cnoBapeii.
W3ydeHne TeopeTHIecKoro
Croco0sr v Hp
Mmarepuana. [Toaroroska x
TEPMHHOOOPa30BaHUS O6pa3zoBaHue U CHIOCOOBI TEPeBo/ia HayIHBIX p A
N MPAKTUIECKIM 3aHATHSM C 2 5
B MHOSI3BITHON TepMuHOB. [IepeBo/] n aHaIN3 HayIHBIX TEKCTOB. .
HCTIOb30BaHIEM OHJIAIH U
TEPMHHOJIOTHH TIO . .
UH B u.
MPOJYKTaM ITUTaHUS odunaiix cosape
U3 CBIPbS vV,
CBOGHHE TEPMUHOJIOTHH MO TEMATHKE NMPOAYKTOB | [3ydeHue TeopeTHIecKoro
JKUBOTHOT
OTHOTO MTUTAHUS U3 CHIPBS Mmarepuana. [loaroroska x
MPOMCXOXKICHUS. 2 10

OOyueHue aHau3y

JKUBOTHOI'O MPOUCXOKACHUA. 3aerIIJ'IeHI/IC
JICKCUKO-TPAMMAaTUYE€CKUX oco0eHHOCTEH

MPAKTUYCCKUM 3aHATHAM C
HCTOJIF30BAaHNEM OHJIANH U




TEPMHUHOB, Hay4HOTO TekcTa. [lepeBoj 1 aHaM3 HAyIHBIX oduaifH cnoBapeii.
YHOTpEeOISIEMBIX B TEKCTOB.
TEKCTaX MO TeMATHKE
TIpOAYKTOB MHTAHNs OCo0EHHOCTH MHCEMEHHOTO TIEPEBO/Ia HAYYHBIX | 3ydeHue TeopeTHIeCcKOro
13 CBIpb3l crareil MoIUCIUILTHHAM, CBA3aHHBIM C Marepuaia. [Togroroska k
KHBOTHOTO MPOAYKTaMU MUTAHUS U3 CHIPhS MPAKTUICCKIM 3aHITHSM C 2
TIpOHCXOAKACHHS. JKMBOTHOTO TpOHcXoskaeHus. [lepeBo n aHalIM3 | KCIOIb30BaHUEM OHJIANH U
Hay4YHBIX TEKCTOB. odaifH cnoBapei.
OO0yJcHHE HAITUCAHUIO OCHOBBI pe(eprpOBaHNsI HAYIHBIX CTATCH. H3yueHne TeopeTHIeCcKOro
pedepara, annoTanum, | Hexotopsie odnme TpeOOBaHMS K COCTaBICHUIO U | Marepuana. [loaroroska k

TE3HCOB 110 pedepupoBaHnio HAYYHOTO TEKCTA 10 MPaKTUIECKUM 3aHATHSIM C 3 8
npobyieMam, crieruansHoCTH. [lepeBos U aHann3 Hay4IHBIX HCIIOJIb30BaHUEM OHJIAIH U
CBA3aHHBIX C TEKCTOB. odaifH cnoBapei.

MPOJYKTaMH TUTAHHS
U3 CHIPBS PeueBbie kiuIIe T HAMMCAHUs pedepaTos. H3yueHne TeopeTHIecKOro
SKUBOTHOT'O Jlekcruveckue eMHUIIBI, XapaKTECPHBIC JUIS Marepuaia. [lonroroska k
HPOUCXOKIAEHHUS U AHTTTHHACKOI/ HeMelKoi/ GpaHily3cKoii HaydHON TIPaKTUYECKUM 3aHATHSM C 3
KOPMOIIPOH3BOICTBOM. nuteparypbl. [lepeBoa U aHaIN3 HayIHBIX HCIIOJIb30BaHUEM OHJIAIH U
OOy4eHre HAIMCAHUIO TCKCTOB. o(maitH coBapei.
pedepara, aHHOTaIUH,

TE3UCOB 110 8
npobuemau, OG6yueHIe aHHOTHPOBAHHIO. 3aKpeIlIeHHe Hsyuenne Teoperutieckoro
CBA3AHHDIX C JIEKCHKO-TPaMMATHUECKUX 0COOEHHOCTE varepuana. Hoaroroska

NPOSYKTaMU MUTAHUS | pavuporo TekeTa. [1epeBOjl M AHAMNS HAYIHBIX | Dok 1 ICCKMM SAILITIIM © 3
U3 CBIPbS TEKCTOR HCIIOJIb30BaHUEM OHJIAIH U
JKUBOTHOTO ' odaifH cnoBapei.
MPOUCXOXKICHUS.
N3ydenune TeopeTuueckoro
CoBepllIeHCTBOBaHUE YMEHHI YCTHOH peun 1o Matepuaina. [loaroroska k
COBEpILEHCTBOBAHUE Teme. OOCYXIeHHE MPOYUTAHHBIX HAYIHBIX MPAKTUUCCKUM 3aHITHSM C 3
HABBIKOB TEKCTOB. [lepeBo/1 1 aHAIHU3 HAYYHBIX TCKCTOB. HCIOJIb30BaHUEM OHJIAHH U
podecCHOHANEHO oduaiin crosapeil.
OpPUCHTHUPOBAHHOM 15,35
YCTHOI PEwH ¢ Lembio H3yueHne Te0peTUIECKOro
HOAFOTOBKH K IMoarotoBka q0KIaaa MO TEME HAYYHOTO Marepuana. [Toaroroska k
BEICTYIUICHHAM C HCCcaeIoBaHust MarucTpanTa. [lepeBos u aHanms NPAKTHIECKUM 3AHSATHSAM C 3
IpeserTATHIMY 10 HAYYHBIX TEKCTOB. MCTONL30BAHHEM OHJIAMH 1
TPOJIYKTaM MHTAHHS odaifH cnoBapei.
13 ChIpbA H3yueHne Te0peTUIECKOro

KUBOTHOTO BEICTYyIJICHHE C TIOJTOTOBIICHHOM Npe3eHTanuell. | Matepuana. IloaroroBka K

TIPOUCXOKICHIA. IIpoBeneHre 00CYKACHUSI HAYIHBIX MPaKTHYECKUM 3aHATUsIM ¢ | 5,35
JIOKJIaIOB/TIPE3CHTAITHIA. HCIOJIb30BAHUEM OHJIAHH U
odaifH cnoBapei.

6. YHAEBHO-METOANYECKOE U THO®OPMAIIMOHHOE OBECIIEYEHUE

Ilepeyenb OCHOBHOM M IONOJHHUTEIbHON JINTEPATYPbI:
AHTJIMACKUN S13bIK
OcHoBHas1 JInTEepaTypa:
1. benoycoBa, A. P. AHITIUACKUI S3bIK JJIs1 CTYJEHTOB CEJIbCKOXO3SHCTBEHHBIX BY30B : YUEOHUK IS
By30B / A. P. benoycoga, O. Il. Menbuuna. — 7-e u3a., crep. — Cankr-IlerepOypr : Jlans, 2021. —
352 ¢. — ISBN 978-5-8114-7107-2. — Tekcr : 25eKTpOHHBIH // JlaHb : 3IIEKTPOHHO-OMOINOTEYHAS
cucrema. — URL: https://e.lanbook.com/book/155672 (mata oGpamienus: 18.06.2023). — Pexum

JocTyma: sl aBTOPU3. MOJIb30BaTeNeH.

2. BoitnaroBckast, C. K. AHTIMACKHNA A3BIK JUIS 300BETEPUHAPHBIX BY30B : ydeOHOe mocoOue s
By30B / C. K. BoiinatoBckasi. — 3-e u3n. crep. — Canxr-IlerepOypr : Jlans, 2021. — 240 c. — ISBN
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978-5-8114-8295-5. — Tekcr : 3neKkTpoHHBIN / JlaHb : 3MEKTPOHHO-OMOMMOTEYHAs] cHUCTEMAa. —
URL: https://e.lanbook.com/book/174291 (mata obpamenus: 18.06.2023). — Pexxum goctyma: s
aBTOPU3. II0JI30BATEIICH.

JlonoIHUTeIbHAS JIUTepaTypa:

1. Tampuyk, JI. M. 5D English GrammarinCharts, Exercises, Film-basedTasks, TextsandTests —
I'pammarnka aHrauickoro s3pika : ydeOHoe mocoowe / JI.M. I'ampuyk. — MockBa : By3oBckuii
yuebnuk : MHOPA-M, 2020. — 439 c. — (Bsicmiee obpazoBanue: bakamaspuar). - ISBN 978-5-
9558-0520-7. - Tekcr : smexrponHsiii. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1067408 (nara
obpamenus: 23.06.2023). — Pexxum nocTyna: mo MOANUCKE.

HEMELIKUI S3bIK
OcHOBHas nuTeparypa:

1. TaiiBonenko, T.®., Hemenkuii sI3pIK U1l CENbCKOXO3HCTBEHHBIX HarpaBieHui : yueouuk / T.D.
laitBonenko, B.SI. Tumomenko. — Mocksa : KuoPyc, 2020. — 265 c¢. — ISBN 978-5-406-
07317-9. — URL:https://book.ru/book/932104 (mata oOpamienus: 18.06.2023). — Tekcr :
JJIEKTPOHHBIN.

2. BacunbeBa, M. M. IlpakTHueckas rpaMmarvka HEMELKOTro si3blka : yueOHoe mocobue / M.M.
BacunbeBa, M.A. BacunbseBa. — 15-e uza. — Mocksa : UHOPA-M, 2020. — 255 c. — (Bricuee
obpasoBanue: bakanmaBpuat). — DOl 10.12737/textbook 5aa7dcf056bacl.36487196. - ISBN
978-5-16-013108-5. - Texcr : AIIEKTPOHHBIH. - URL:
https://znanium.com/catalog/product/1055786 (nata oopamienus: 18.06.2023). — Pexxum poctyma:
IO TIOJIMTKCKE.

JononHuTenpHas tuTeparypa:

1. XakumoBa, I'.A. BerepuHapHO-pa3roBOpHbIN MPAKTUKYM 110 HEMEIIKOMY SI3BIKY: yueO. mocodue
g cryaeHtoB [-II ®BM no cnen. 36.05.01 -Berepunapus, namp. 36.03.01 -Ber.-can. Dxcneprtsa
(6akanaBpuar) u 36.04.01 -Ber.-can. sxcneprusa (maructparypa)/ I'.A. Xakumoa; MITABMub - MBA
um. KH. Ckpsabuna. - M.: MI'ABMub - MBA wum. KM. Ckpsbuna, 2018. - 258 c. —Tekcr
HEINOCPEICTBEHHBIM.

2. XakumoBa, [".A. Metozgonorus npogecCHOHAILHO OPUEHTUPOBAHHOIO YTEHUST HEMELIKON Hay4qHOH
JUTEpaTyphl: yueO. mocobue st mMaructpanToB. Ilo Hamp. - Ber.-can. skcneptusa; - IIpogykTsl nuTaHus
xuBoTHOTO nporcxoxaenus/ I'.A. Xaxumosa; MITABMub - MBA um. K. Ckpsibuna. - M.: MITABMub -
MBA um. K.1. Cxpsbuna, 2017. - 111 c. - ISBN 978-5-86341-435-5 —Tekct HemoCpeICTBEHHBIN.

3. AxunmmmHa, M. b. Hemeukwuii s3bik : yueOHuk / M.b. Axunmmuna, JI.H. Mupoumranuenko. —
Mocksa : HMHO®PA-M, 2020. — 247 c¢. — (Breicmiee oOpa3oBanue: bakanmaspmar). — DOI
10.12737/textbook_5d2437f6d0c8f9.98818547. - ISBN 978-5-16-013841-1. - TekcT : BNEKTPOHHBIN. -
URL: https://znanium.com/catalog/product/1073457 (nara obpamienus: 18.06.2023). — Pexum mgocryma:
IO MOJTHCKE.

4. Hemeukuii s3pIK : yuyeOHOe mocoOue Jyisl CTYJEHTOB 3KOHOMUYECKHX CHEIHMaTbHOCTEH U
HampaBjieHul. - 3-¢ u3a. - Mockpa : ®JIMHTA, 2017. - 320 c. - ISBN 978-5-9765-1530-7. - Tekcr :
anektpounsii. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1032483 (nara obpamenus: 18.06.2023). —
Pexum noctyna: mo noanucke.

®PAHIIY3CKUH SI3BIK
OcHoBHas nuTeparypa:

1. TonorBuna, H. B. I'pammMaTika ¢paHily3ckoro sizblka B CXeMaxX M YINPaXHEHUSX @ Mocodue Jyis
n3ydaromux (ppaniysckuit sa3eik / H. B. I'onorBuna. — Cankrt-IlerepOypr : KAPO, 2017. —176 c. -
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ISBN 978-5-9925-0736-2. - Tekct : AIIEKTPOHHBIH. - URL:
https://znanium.com/catalog/product/1048461 (narta obparenus: 18.06.2023). — Pexxum moctyma: mo
TIOJIITUCKE.

2. AmueBa, T. U. Exercons-nous !: YdyeOHOe mocoOue 1o rpammaTuke (paHIly3CKOTO SI3BIK /
Amnesa T.U., benmukosa I'.B., bensesa E. - Mocksa :MIIT'Y, 2016. - 380 c. ISBN 978-5-4263-0234-1. -
Texkcr : osmextponssii. - URL: https://znanium.com/catalog/product/754426 (mara oOparueHus:
18.06.2023). — Pesxum goctyna: mo nojamnucke.J{omonHuTebHas TUTepaTypa:

3. IOpoBa, 1. B. Ilpaktuueckas ¢onetnka (paHIly3ckoro si3pika : yuyeOHoe mocobue / U. B.
KOpoga, T. U. 3eneanna, ®. Anuba ; mox penakiueit B. A. KosyeBoit. — 3-e usn., crep. — Mocksa :
OJIMHTA, 2019. — 62 ¢. — ISBN 978-5-9765-1461-4. — TekcT : aneKTpoHHbIN // JIaHb : 3JI€KTPOHHO-
oubnuoreunas cuctema. — URL: https://e.lanbook.com/book/115913 (nara obpamienus: 18.06.2023). —
Pesxxum nocTyna: uist aBTOpHU3. MOJIb30BaTENEH.

4. benukona, I'. B. ®paniy3ckuii S3bIK: roBopuM, nuiieM, meiciiuM = Le Frangais : parler, écrire,
réfl échir : yuebnoe mocobue / I'. B. benukosa, O. A. Kymaruna. - Mocksa : MIIT'Y, 2018. - 248 c. -
ISBN 978-5-4263-0678-3. - Tekcr : anexkrponnsiid. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1020590
(mata obpamienus: 18.06.2023). — Pesxum A0CTyMa: O MOAMUCKE.

Ilepeuenn pecypcoB cetu UHTepHeT, HEOOXOAUMBIX /IS OCBOEHHS TUCHUIJIMHBI (MOIYJIS1):

Ne HaumenoBanue CcblIKa Ha pecypce JocTtynHocTh

HNudopMannoHHO-CNIPABOYHBIE CHCTEMbI

1. - - -

JJIeKTPOHHO-0UOTHOTEYHbIE CHCTEMBI

1. DIeKTPOHHO-ONOINOTeYHAsT CHCTEMa https://e.lanbook.com Pexxum moctyma: uist aBTOpH3.
«Jlanb» 0JIb30BaTeNnei

2. Hayunas siexkTpoHHas GuGInoTeKa https://www.elibrary.ru/defaultx.asp?ref=urira | Pexxum mocryma: s aBTopus.
eLIBRARY.RU nk MOJIb30BaTeNeH

3. DJIEKTPOHHO-OMOIMOTEYHAsI CUCTEMA https://znanium.com Pexxum gocTyma: Juist aBTOpu3.
«ZNANIUM. COM» noJb30BaTeneh

4. PYKOHT : HaunoHanbHbIH 1uppoBOi https://rucont.ru Pexxum moctyma: [uist aBTOpH3.
pecypc oJib30BaTenei

IIpodeccuonanbuble 6a3bl JAHHBIX

1. Technological trends in the agri-food https.//atl.ec.europa.eu/reports/s_ectoral
. watch/technological-trends-agri-food-
industry -

industry

Pexxum nocryna:
CBOOOIHBIN TOCTYTI

Pecypcst @I'BOY BO MI'ABMub — MBA um. K.U. Ckpsaduna

1. Oo6pazosarenbHblii mopran MTABMub - https://portal.mgavm.ru/login/index.php Pexxum octyma: 11 aBTOpH3.
MBA umenu K.1. Ckpsouna nojb30Barenei

Metoanyeckoe odecneyeHue:

1. TlpakTuka MMCHMEHHOM M YCTHOM Hay4HOH pedu 1o HHOCTPAHHOMY SI3bIKY : yueOHoe nocodue / B. I'.
[TaBnenko, H. U. [IxxeryranoBa, A. C. KoOsimieBa, A. B. JloH1ioB. — 2-e u3., gon. — CTaBpoIons :
CI'TIN, 2022. — 160 c. — ISBN 978-5-91090-120-3. — Tekcr : 2yieKTpoHHBIH // JIaHb : 3JIEKTPOHHO-
oubnmoreunas cucrema. — URL: https://e.lanbook.com/book/266288 (nara obpamienus: 18.06.2023).
— PexxuM poctyna: uist aBTOpH3. MOJTb30BaATEIICH.

7. MEPEYEHbD ITPOTPAMMHOI'O OBECIIEYEHUSA

JIMIeH3nOHHOe M CBOOOIHO pacnpocTpaHsieMoe MPOrpaMMHoOe ofecnevyeHne, B TOM YHCJIe
0Te4eCTBEHHOI 0 IPOM3BO/ICTBA:

12


https://e.lanbook.com/
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp?ref=urirank
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp?ref=urirank
https://znanium.com/
https://rucont.ru/
https://portal.mgavm.ru/login/index.php

[IpaBoobnanarens 110 JocrynHocTs N .
Ccpurka Ha EnuHEIN peecTp poccHHCKIX
No HawnmenoBanue (HaMEHOBaHHE BJIaJENIblIA (TMLIEH3UOHHOE, CBOOOIHO
nporpamum it OBM n BJI (mpu Hanmmanm)
[0, ctpana) pactpocTpaHsemMoe)
1. OHepauHOHHaﬂ encrema OOVO «t06uTex», Crobono https://reestr.digital.gov.ru/reestr/307624/
UBLinux Poccuiickas deneparus pacmpocTpansemMoe
o, | Oucnbie npunoxenus 000 «Anwn Iapriiep», Croboaro https:/reestr.digital.gov.ru/reestr/308464/
AlterOffice Poccuiickas Qeneparus pacrpocTpaHseMoe
Kommnanus «/lokrop Beby, . .
3. Anrtusupyc Dr. Web. . Jlunen3nonHOE https://reestr.digital.gov.ru/reestr/301426/
Poccuiickas ®@enepauus

8. OHEHOYHBIE CPEJICTBA

OLIGHO‘-IHBIG cpeacrtBa MJisi NPOBCACHUSA TCKYILICTO KW IMPOMECKYTOUYHOI'O KOHTPOJIA 3HAHUM 110

muciuminHe (Monynto) «MHocTpaHHBIN SI3bIK B MPO(ECCHOHANBHON AEITeIbHOCTHY MPEICTaBICHbI B
BuJe GoHIa oneHOUHbIX cpenctB (manee — @OC) B IlpunoxkeHun K HaACTOAMICH pabodeid mporpamme
JTUCIUILTAHBL (MOJTYIs).

9. MATEPUAJIBHO-TEXHUYECKOE OBECHHEYEHUME JUCHUIIVIMHBI (MOAYJIA)

HaumeHoBaHHe cIeNUAJbHBIX NIOMEIEHUI 1

OCHAIIEeHHOCTD CHENHNAJIbHBIX MOMEIIeHUii U MoMeleH it

Ne m/m MOMelleHHil /ISl CAaMOCTOsITe/IbHOI PadoThl JIJISl CAMOCTOSITeJILHO padoThl
VYueGHast ayquTOpHs IS TPOBEACHHUS IPAKTHIECKIX
3aHATHIA, 3aHATHI CEMUHAPCKOTO TUMIA, TPYIIIOBBIX U
1 WHIUBUTYaTbHBIX KOHCYJIBTAUH, TEKYIIEro KOHTPOJIS U KoMmiekT criennanu3npoBaHHON MeOey, yaeOHas 1ocka
' npoMexyTouHoi arrectaruu Ne512 (Y4eOHslid kopiyc
JOC-2, r. Mockgsa, yn. Akagemuka CxpsiouHa, 1.25/1, xop.
1, aTax 5)
VYueGHast ayquTOpHs IS TPOBEACHHUS IPAKTHIESCKIX Kommekt crienmanm3upoBaHHO# Mebenu, yaeOHas JOCKa;
3aHSITHUH, 3aHATUI CEMHHAPCKOTO THIIA, TPYIIIOBBIX U KCEPOKC, MPUHTEP; KOMITBIOTEP, MOIKIIOYEHHBII K CETH
2 WHJIMBUyaJbHBIX KOHCYJIbTAlUH, TEKYIIEro KOHTPOJIS 1 «HTepHET M 00eCTIeUeHHBII JOCTYIIOM B AJIEKTPOHHYIO
' npoMexyTouHoi artectaruu NeS15 (YdeOusblid kopmyc nH(pOpMaIMOHHO-00pa3zoBarensHyto cpeny PI'BOY BO
JOC-2, r. Mocksa, yi. Akagemuka Ckpsouna, 1.25/1, kopr. MI'ABMub — MBA umenun K.1. Ckpsbuna
1, atax 5)
Y4eOHas aymuTopus U MPOBEICHUS MPAKTUIECKIX
3aHATUHN, 3aHATUH CEMMHAPCKOI0 THIA, TPYIIIOBBIX U
3 WHJIMBUya bHBIX KOHCYJIBTAlUH, TEKYIIEro KOHTPOJIS 1 Komriekt crienmanm3upoBaHHO# Mebenu, yaeOHas Jocka
' npoMexyTouHoit artectaruu Ne516 (Y4eOHblii kopmyc
JOC-2, r. Mocksa, yi. Akagemuka Ckpsouna, 1.25/1, kopr.
1, aTax 5)
VYueGHast ayquTopus Ui TPOBEACHMS TPAKTHIESCKHX
3aHITHUN, 3aHATHIA JEKIIMOHHOT'O THITa, CEMUHAPCKOI'0 THIIA, Komrmiekt crienmanm3upoBaHHO# Mebenu, yaeOHasmocka,
IPYINOBBIX U HHIUBUIYATHBIX KOHCYIbTAIMMA, TEKYIIETO MYJIBTUMEIUHHBINA POEKTOP, KOMITBIOTEP, TOAKITIOUSHHBIH K
KOHTPOJIS U IPOMEKYTOYHOM aTTECTAINH, U cetd «MHTEpHET» U 00ECIIeYEeHHBII JOCTYIIOM B DJIEKTPOHHYIO
4, CaMOCTOSITENHOH paboTsl Ne525 (Yuebnsiit kopmyc JOC-2, nH(popMaIMoHHO-00pa3oBarensHyo cpeny PI'BOY BO

r. MockBa, yn. Akagemuka CkpsiouHa, 1.25/1, xopr. 1, aTax
5)
(cnermanm3upoBanHubiil kiaace «Multimedia» va 50
N0Ca0YHBIX MECT)

MI'ABMub — MBA umenu K.U. Ckpsidbuna, skpaH,
BHICOMarHUTO(OH, KOJOHKH
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https://reestr.digital.gov.ru/reestr/307624/
https://reestr.digital.gov.ru/reestr/308464/
https://reestr.digital.gov.ru/reestr/301426/

[Tpunoxenue

®OH/J OHEHOYHbLIX CPEJACTB
TeKYIero KOHTPOJISI/MIPOMEKYTOYHOMH aTTeCTAIMU 00y4a0IIMXCH
npu ocsoenun OIIOII BO, peamusyromeit ®I'"OC BO

Kageopa
UHOCMPAHHBIX U PYCCKO20 A3bIKOB

PABOYASI IPOTPAMMA JIMCLMIITUHBI (MOY.JIST)

«MHOCTpaHHBIH A3BIK B NPO(PECCHOHAIBLHON AeATEJIbHOCTH»

HanpaBJieHHe MOATr0TOBKH
19.04.03 IIpoayKThl MUTAHUS )KUBOTHOTO IMTPOUCXOKICHHS

npo¢uab NOAroTOBKH
TexHoMOTHS MPOIYKTOB MUTAHUS U3 CHIPHS
YKUBOTHOTO TIPOUCXOXKICHUS

YPOBEHb BbICHIEr0 00pa30BaHUs
MarucTparypa

¢opma o0yuenus: OYHas / OYHO-3a0YHAas
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1. OHEHKA PE3YJIbTATOB OCBOEHUA JUCHUIIJIMHBI (MOY JISA)

Oruenka

YPOBHS

y4eOHBIX  JIOCTHKEHUU

oOyJarmuxcst 1o

JUCHUITIIINHE

(Moynio0)

OCYLICCTBIIACTCA B BUJAC TCKYILICTO KOHTPOJIA YCIIEBACMOCTH U HpOMe)KYTOqHOﬁ arrecranuu.

Texkyuuii KOHTPOJIb yCIIEBAEMOCTH 10 IUCHUIUINHE (MOAYJII0) ocyllecTBIseTcsl B popmax:

1. Ompoc
2. Tect

IIpomeskyTOUYHAS aTTeCTALMS 10 JUCUUIJIMHE (MOXYJII0) OCylIecTBJsieTc B popmax:

1. 3auer
2. DK3aMeH

2. COOTHOIIIEHUE MOKA3ATEJIEA U KPUTEPUEB OIIEHUBAHUA KOMIETEHIIAM
CO IIKAJIOH OIEHUBAHHUA 1 YPOBHEM X COOPMHUPOBAHHOCTH

JICKCUYCCKHUX U l"paMMaTI/I‘IeCKHX
0COOEHHOCTE, XapaKTePHBIX JUIS SI3bIKA
HAYYHO# JINTEpaTyphl; 0COOCHHOCTEH HAYYHOTO
1 OUIHATBEHO-ETIOBOT0 CTHIIEH YCTHOU 1
MUCHMEHHOW peduH B 00JIaCTH MPOTYKTOB
MTUTaHUS U3 CHIPHS
JKMBOTHOTO MPOUCXOKICHHSI; OCHOBHOM
TEPMHHOJIOTHH, YIIOTPEOIsIeMOH B

IMnanupyembie Kpurtepuu ouennBanus pe3yibTaToB Hlkana onenuBanus YpoBenb
pe3yabTaThl 00y4YeHuUst o0y4eHust c(h)opMHUPOBAHHOM
MO TUCHUTLIINHE KOMIIETeHIUH
YK-4
3HaTh: I'myOokue 3HaHUS OCHOBHBIX (DOHETHYECKHUX, OTIHYHO Bricokuii
OCHOBHBIE ()OHETHIECKHE, JIEKCUYECKUX M TPAMMATHIECKIX
JIEKCHYECKUE U 0COOCHHOCTEH, XapaKTePHBIX IS A3bIKa
rpaMMaTHYECKUe HAYYHOMH JIUTEpaTyphl; 0COOCHHOCTEH HAyIHOTO
0COOEHHOCTH, 1 0(DUIHATBEHO-IETIOBOTO CTHIICH YCTHOU |
XapaKTepHBIE [T SI3bIKa MICBMEHHOW peuy B 00JIaCTH MPOIYKTOB
Hay4YHOMH JIUTepaTypHl; MUTaHUS U3 CHIPbS
0COOEHHOCTH Hay4HOTO U JKHBOTHOT'O IPOUCXOKAEHHST; OCHOBHOM
opHUIHATBEHO-IETOBOTO TEPMHUHOJIOTUH, YIOTPeOIsIeMOii B
CTUJICH yCTHOHU M CIEIHMANBHBIX TEKCTaxX MO MPOAYKTaM IMHUTAHHS
MICHMEHHOH peun B U3 CBIPbS
o0J1acTH IPOIYKTOB KMBOTHOTO IIPOMCXOKICHNSI.
MTUTAHUS U3 CHIPbS HecymecTBeHHbIe ONIMOKK B 3HAHUM OCHOBHBIX Xopouio ToBbIIEHHEIA
’KUBOTHOTO (hOHETHUECKUX, TEKCHYECKUX U
TIPOUCXOXKICHUS; rpaMMaTHYeCKUX 0COOCHHOCTEH, XapaKTepHbBIX
OCHOBHYIO JUTSL SI3bIKA HAyYHOU JIUTEpaTypbl;
TEPMUHOJIOTHIO, 0COOEHHOCTEH HAyYHOTO U O(UIHAIBEHO-
ynoTpeonseMyio B JIeJIOBOTO CTUJIEH YCTHOW M MUCbMEHHON pedyH B
CHEHUANBHBIX TEKCTaxX Mo 00J1acTH IPOIYKTOB MUTAHUS U3 CHIPbS
MPOJYKTaM MHUTAHUS U3 JKHBOTHOTO MPOUCXOKAEHHS; OCHOBHO
CBIPbs TEPMHHOJIOTHH, yIOTpeOIsieMoil B
’KHBOTHOTO CIEIMABHBIX TEKCTaxX MO MPOAYKTaM MHTaHHS
HPOUCXOXKICHHS. U3 CBIPbS
JKMBOTHOT'O TIPOMCXOK/ICHUSI.
®parmMeHTapHbIE IPEACTABICHUS 00 OCHOBHBIX Y 10BIIETBOPHTEIIBHO IToporoBbiii
(hOoHETHUECKUX, TEKCHIECKUX 1
TpaMMaTHIECKUX OCOOCHHOCTAX, XapaKTePHBIX
JUTSL SI3bIKA HAyYHOU JIUTEpaTypbl;
0COOCHHOCTSIX HAYYHOT'O U O(HIHAIBHO-
JIEJIOBOTO CTHJIEH YCTHOM U MUCHhMEHHOH peduu B
001aCTH IPOJYKTOB MTUTAHUS U3 CHIPhS
JKHBOTHOTO MPOUCXOKAEHHS; OCHOBHOM
TEePMHHOJIOTHH, yIOTpeOIsieMol B
CIEIMANBHBIX TEKCTaxX MO MPOAyKTaM IMUTAHHUS
U3 CBIPbS
JKMBOTHOTO IIPOUCXOKIACHHUS
OTCyTCTBHE 3HAHUH OCHOBHBIX (DOHETHYECKNX, Hey10BIeTBOPHTEIEHO He cdopmupoBan
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CMEIMANBHBIX TEKCTAaX MO MPOAYKTaM MUTAHHS
U3 CBIPbS
KHMBOTHOTO TIPOHCXOKICHUSI.

YmMmeTs: YMeHHe YUTaTh HHOS3BIYHYIO HAyIHYIO OTIHYHO Boicokuii
YHUTaTh HHOS3BIYHYIO JMTEpaTypy MO MPOAYKTaM IUTAHUS U3 CHIPbS
Hay4JHYIO JINTEePaTypy O JKHBOTHOT'O POUCXOKIEHHS;aIEKBATHO
MPOJYKTaM IUTaHUS U3 MIOHNMATh W IPaBUIILHO HHTEPIPETHPOBAThH
CBIPBS CMBICT HH(GOPMALIMH IIPH BOCHIPUATUH
JKHBOTHOTO AyTEHTUYHBIX HHOS3BIYHBIX TEKCTOB; IPAMOTHO
MIPOUCXOXKICHUS, u3narath NpodeccuoHanbHy0 HHpOpManuio B
a/IeKBaTHO TIOHUMATh U YCTHOH U MMUCbMEHHOW (pOpMax; BBICTYNATh C
MIPaBHIBHO NpEe3eHTALMSIMH Ha HHOCTPAHHOM SI3BIKE B
HHTEPIPETUPOBATH CMBICI CHUTYaIHsIX MEXKYJIBTYPHOTO
nHpopmarmy npu podeccHOHaIBHOTO WITH TOBCEHEBHOTO
BOCIPHATHH ayTeHTHIHBIX oOImeHusl.

HHOSI3BIYHBIX TEKCTOB; JlocTaTouHOE YMEHUE YHTATh HHOSA3BIYHYIO Xopomo TToBBITIICHHBIH
IpaMOTHO M3/1araTh Hay4HYIO JUTEPaTypy 10 NPOAYKTaM IHUTAHUSL
po¢ecCHOHATBHYIO U3 CBIPBS

WHPOPMAIHIO B YCTHOH U JKUBOTHOTO MTPOHCX0XKICHUS;aIeKBATHO

MHICBMEHHOH (hopMax; MIOHMMATh ¥ IPaBUIILHO HHTEPIPETHPOBATH

BBICTYTIATh C CMBICI HH(POPMaLUK IPH BOCTIPUATHN
MIpe3eHTALMSIMH Ha AQYTEHTHYHBIX HHOS3BIYHBIX TEKCTOB; IPAMOTHO
MHOCTPAHHOM SI3bIKE B H3JIaraTh NPoeCcCHOHATBHYIO HH(POPMALINIO B
CUTyalusX YCTHOH ¥ MICHMEHHON (popMax; BBICTYIIATh C
MEXKYJIBTYPHOTO NPE3CHTALMAMN Ha HHOCTPAHHOM SI3bIKE B
npo(eCcCHOHANBEHOTO MITN CHUTYaLUAX MEKKYJIBTYPHOTO
MOBCEIHEBHOTO OOIICHMSI. po(heCCHOHANBHOTO WITH TIOBCEHEBHOTO
oO0IeHusl.
YactuuHo c(hOpMUPOBAHHOE YMEHHE YUTATh Y 10BIIETBOPHTEIIBHO IToporoBbiii
HHOS3BIYHYIO HAYYHYIO JINTEPATypy 110
HPOJYKTaM IUTaHUS U3 CHIPbS
JKHBOTHOTO MPOUCXOKAEHHS;aICKBATHO
MIOHNMATh U IPABUIILHO HHTEPIPETHPOBATH
CMBICI HH(GOPMaUH IPH BOCIPHATHH
AyTEHTUYHBIX HHOSA3BIYHBIX TEKCTOB; IPAMOTHO
H3JIaraTh NPoeCcCHOHATBHYIO HH(POPMALIUIO B
YCTHO# ¥ MUCBMEHHOW (opMax; BEICTYIATh C
NpPEe3eHTALUSIMH Ha HHOCTPAHHOM SI3bIKE B
CHUTYaIMAX MEXKKYJIBTYPHOTO
podeccHOHaTEHOTO WITH MOBCEHEBHOTO
oOmenns.
Heymenue unTath HHOA3BIHYIO HAydHYIO HeynoBneTBopHUTEIHEHO He chopmupoBan
JUTEpaTypy MO MPOAYKTaM IMHUTAHUS U3 CHIPbS
’KHBOTHOTO TIPOMCXOKICHNU;aJIEKBaTHO
MOHMMATh U TIPaBUIILHO HHTEPIPETHPOBATH
CMBICI HH(GOPMALUK IIPH BOCTIPUATHN
AQYTEHTHYHBIX HHOS3BIYHBIX TEKCTOB; PAMOTHO
n3Jarath NpodeccuoHanbHy0 HHpOpMaIHio B
YCTHOW ¥ TUCEMEHHOM (hOpMax; BBICTYIIATh C
MPE3CHTAMSIMHI Ha HHOCTPAHHOM SI3BIKE B
CUTYaIHAX MEXKYIBTYPHOTO
po(heCCHOHANBHOTO UITH TIOBCEHEBHOTO
oO01eHusl.
Baaners: CB00OOIHOE BIIaJICHNE MEXKKYIbTYpPHOU OTITHYHO Bricokuii
MEXXKYIbTYPHOI KOMMYHHKaTHBHOH KOMIIETEHIINEH B pa3HBIX
KOMMYHHKaTHBHOM BHUJIaX PEUEBOH ICSATEILHOCTH;
KOMIIETeHITHEH B pa3HBIX TIPE/ICTAaBICHNEM TIIAHOB H PE3yIIETaTOB CBOEH
BU/IaX pPEUCBOH HayYHO-HCCIIEI0BATENbCKON IESITEIBHOCTH C
JeATEIILHOCTH; HCIIOJIb30BaHUEM COBPEMEHHBIX CPE/ICTB
npeaACTaBJICHUEM IIJIAHOB U I/IH(bOpMaLII/IOHHO-KOMMyHI/IKaLII/IOHHbIX
pe3yabTaToOB CBOCH TEXHOJIOTHH
Hay4YHO- Brnagenue MEXKyJIbTYPHOH KOMMYHUKAaTUBHOM Xopomo TToBBIIICHHBII
HCCIIeI0BATETbCKON KOMIICTEHIIMEH B Pa3HBIX BUAAX PEUCBOH
NEeATETbHOCTH C JeSATEIbHOCTH; TPEACTABICHUEM IITAHOB U
HCTIONIb30BaHUEM pe3yIbTaTOB CBOCH HAYTHO-
COBPEMEHHBIX CPEJICTB HCCIIEZIOBATENBCKON JICATENBHOCTH C
MH(POPMAIHOHHO- HCIIOJIb30BaHUEM COBPEMEHHBIX CPEJICTB
KOMMYHUKALIMOHHBIX MH(POPMAIMOHHO-KOMMYHHKAIIHOHHBIX
TEXHOJIOTHH TEXHOJIOTHH
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®parMeHTapHOE BIIaICHUE MEKKYJIBTYPHOU V I0BIIETBOPHTEHHO T[ToporoBsrit
KOMMYHUKAaTUBHOM KOMIIETEHLIUEN B Pa3HBIX

BUJIAaX PEUYEBOIl NEATEILHOCTH;
MIpeCTaBICHUEM IIJIAHOB U PE3yIbTaTOB CBOCH
Hay4YHO-UCCIIE0BATENbCKON I€ATEIBHOCTH C
HCIOJIb30BaHUEM COBPEMEHHBIX CPEJCTB
UHPOPMAITHOHHO-KOMMYHUKAIIHOHHBIX
TEXHOJIOTHI

Orcyrersue HABBIKOB BIAACHUA HeynoBneTBopHuTeNbHO He chopmupoBan
MEXKYJIbTYPHOU KOMMYHUKAaTUBHOU

KOMIIETEHIIUEN B pa3HBIX BUJIAX PEUEBOM
JeSATeIbHOCTH; IPE/ICTABICHUEM IIAHOB 1
pe3yNbTaToOB CBOECH Hay4HO-
HCCIIE/I0BAaTEIbCKOU NESTENBHOCTH C
HCIIOJIb30BAHUEM COBPEMEHHBIX CPEJICTB
MH()OPMAIIMOHHO-KOMMYHHKAITHOHHBIX
TEXHOJIOTUi

3. TEKYLIUI KOHTPOJIb M IPOMEXYTOUYHASI ATTECTALIASI OBYUYAIOLIUXCS 1O
JUCLUIIJIMHE (MOAY.JIIO)

Texkymmii KOHTPOJIb YCIIeBAeMOCTH 00YYAKOIIHUXCS:

Ne HaumenoBanuepasaenaau | dopmMaTeKyleroko

OueHo4yHbleCpeCTBA K
n/n CHUIIMHBI (MOYJ151) HTPOJIsAA u pen i

IToBTOpenue u
yriIyOJIeHHOEe H3ydeHHe
rpaMMaTHYECKOTro
Marepuaa, Heo0X0IUMOro
JUISL YTEHUST HHOSI3BITHOM
Hay4YHOH JIUTEPaTypHl
MOMPOAYKTaM MHUTaHUS U3
CBIPBS
JKHMBOTHOT OITPOUCXOKACHUS W1y
1 . Ucnonp3oBanue 1. Onpoc 1. bank 3ananuii k onpocy. WJ1-2 '
’ Pa3IMYHBIX TUIIOB YTCHUS B 2. Tect 2. baHK IpUMEpPHBIX TECTOBBIX 3a/laHUH. -VK-4,
3aBUCUMOCTH OT 3aJIaHU W-3.yx4
U3y4aroliero
IIPOCMOTPOBOTO,
MIOUCKOBOTO,
03HAKOMHTEJIHHOTO (Ha
MaTepualle crieaibHON
JUTEPATyPHI IO MPOILYKTAM
MTUTAHUS U3 CHIPbS
YKHBOTHOTOIIPOHCXOXKICHUS

BripaboTka ymeHus
OpPHEHTHUPOBATHCS B
CIeMaIbHOW JIuTepaType

2. Pa3IMYHBIX )KaHPOB
(moHOTpadmsIx,
)KypHaanbe CTaTbhiaX,
MaTeHTax U T. II.).

NA-1.yk.a,
N-2.yka,
NJ1-3.yi4

1. Onpoc 1. banHk 3amanuii K onpocy.
2. Tect 2. baHK IPIMEPHBIX TECTOBBIX 3a/IaHHH.

OO0yueHNe OCMBICICHHOMY
COMNOCTaBIEHHIO
rpaMMaTUYECKUX SIBICHUHN
HHOSI3BIYHOTO U PYCCKOTO } W1 vis
3 SI3BIKOB U 1. Ompoc 1. bank 3amaHuil K onpocy. W12 '
) npodecCHOHANEHOMY 2. Tect 2. baHK IpUMEPHBIX TECTOBBIX 3aaHHUML. -VK-4,
UCIIOJIb30BAHUIO CI0Bapel u WJ1-3.yk4
CTPaBOYHHKOB TIPH
CaMOCTOSITENBHOM paboTe
HaJl HayYHBIMH TEKCTaMH.

Croco0s1
4, TEPMUHOOOPA30BAHUS B
WHOS3BIYHOM

1. Onpoc 1. bank 3aauuii k omnpocy. NI-1.yyq
2. Tect 2. baHk pUMepHBIX TECTOBBIX 3aJaHUH. I/II[—Z_YKA’
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TEPMUHOJIOTUH I10 I/I]_‘[-3_YK_4
MPOJYKTaM MUTAHUS U3
CBIpbs
JKHBOTHOT'O
npoucxoxaeHus. Ooyuenue
aHaJIN3y TEPMHUHOB,
YHOTPEeOIIEMBIX B TEKCTaX
10 TeMaTHKe I10 MPOLyKTaM
MUTaHUS U3 CHIPBS
JKUBOTHOTOIIPOUCXOKICHHUS

OOyucHHe HATUCAHUIO
pedepara, aHHOTAITUH,

TE3UCOB TI0 MPOodIeMaMm, . Hﬂ'l-yK-4,
1. Onpoc 1. baHk 3amaHuii kK onpocy.
5. CBSI3aHHBIX C MPOIYKTaMU . N-2.yk4
2. Tect 2. baHK IpUMEpPHBIX TECTOBBIX 3aaHUM. '
MUTaHUA U3 CBIPbS N-3.yk.a
JKMBOTHOTrONIPOHNCXOKICHUS
CoBepIIeHCTBOBaHNE
HaBBIKOB PO ECCHOHATIBHO
OPUEHTHUPOBAHHOMN YCTHOMN
€4H C LEeJIBI0 HOATOTOBKH K
P o UI-1 vy,
6 BBICTYIUICHHSIM C 1. Ompoc 1. bank 3ananuii k onpocy. WJ1-2
’ NIPE3EHTALUSAMU 110 2. Tect 2. baHK IpUMEpPHBIX TECTOBBIX 3alaHUH. " 3'YK'4*
HPOJYKTaM IMHUTAHUS U3 A-3.yica

CBIPBS
JKUBOTHOT OTIPOUCXOXKICHUS

IIpomexyToOUHAN ATTECTALMA:
Crioco0 poBeIeHHS POMEKYTOTHON aTTeCTaIlUN:
Qunas dopma 00yUeHHUS:

- 3aué€T MPOBOAUTCS BO 2 cemecTpe 1 Kypcea;
- 9K3aMEH MPOBOAMTCS: B 3 cemecTpe 2 Kypca.

OuHo-3a04Has Gopma oOyUeHHs:
- 3aué€T MPOBOAUTCS BO 2 cemecTpe 1 Kypcea;
- 9K3aMEH MPOBOAMTCS: B 3 cemecTpe 2 Kypca.

Hepequb BUJ0OB OLCHOYHBLIX CpPCACTB, HCIIOJIB3YCMBIX JI HpOMC)KYTO‘-IHOI\/’I arrecraluu 110
JTUCIUTITUHE (MOJTYIIIO):

1. IlpumepHbIil TEKCTOBOI MaTepHal K 3aUéTy.
2. TlpumepHbIil TEKCTOBOM MaTepual K HK3aMeHy.

4. OHEHOYHBIE MATEPHUAJIBI VIS TPOBEJAEHUS TEKYIIEI'O KOHTPOJIA U
MPOMEXYTOYHOM ATTECTAIIMUA OBYYAIOIIUXCA MO JUCIUILIMHE (MOJYJIIO)

OneHo4YHBbIC MATEPHAJIBI VIS TEKYLIEr0 KOHTPOJIsI YCIIeBAeMOCTH .

- IpUMEepHbIe 3a/1anus uid onpoca no aucuuruinae (Ilpunoxenue 1);

- IIPUMEPHBIN MEepeYeHb BOIPOCOB K TECTHPOBAHUIO MO AUCHUIUIMHE — 1o 20 IIT. IO KaKIoOMy
nHoctpaHHoMy si3bIKy (ITpunoxxenue 2).

OIIEHO‘{HI)IC MaTepuaJIbl 1JIsA I[pOMC)KyTO‘IHOﬁ aTTecTalMu:
- 3aJlaHus U IIPUMCPHBIC TCKCTHI K 3a4€Ty MO JUCHUIIIIMHEC — 1 mT. mo KaXXIOMYy WHOCTPAaHHOMY
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a3bIKy (IIpunoxenue 3);
- TeMbl, 3a/laHUsl U MPHUMEPHbIE TEKCThl K JK3aMEHy IO AMCLUUIUIMHE — 1 IT. M0 KaxkaoMy
nHocTpaHHoMy s13bIKy (ITpunoxxenue 4).

19



[Ipunoxenne 1

HpI/IMepHLIﬁ KOMILIEKT 3aJJaHui JJ15 omnpoca 1nmo IMCumInJauHe

[lepeueHs 3amanuii st onpoca st oueHku komrereHumu (YK-4):
AHTJIMHACKHI A3BIK

|. YcrHeIit onpoc:

- IEPEBOJ] TEKCTA,

- IIepeckas TeKCTa,

- UHAUBUyallbHas U TPYIIOBas NPE3CHTALMH 10 TeMe pa3/ena ¢ MOCICAYIOEeH TUCKYCCHEH.

I1. IInceMeHHBIe KOHTPOJIBHEIE 3aJaHNS:

- CJIOBApHBIHA AUKTAHT 0 TEMe pasJiena,

- TpaMMAaTHYECKHH TUKTAHT 110 TeMe paszena.

I11. 3aganus it paGoTHI ¢ OHJAMNH / odIaliH clroBapsMH U APYTUMH CIIpaBOYHBIMHU MHTEpHET-pecypcamu:

1. HaiiiMTe B OHJIAMH / O(IaiiH cioBape u Mpod. OTpacieBoe 3HaueHue ciaosa fine u npuseanTe npuMep ero ynotpeGIeHus B 3TOM 3HAUCHHH;
2. HaljUTe B OHNAWH / oiaiiH cloBape W MPOY. OTPACIEBOC 3HAUYCHHE CiIoBa Strain W MpUBEAUTE MPHMEP €ro ynoTpeOJCHUS B STOM
3HAYCHUH;

3. HaliiuTe B OHJIAWH / OQJIaiiH ciioBape U Mpod. OTpaciieBoe 3HayeHue ciosa administration u npuBeauTe IpUMeEp €ro ynoTpedIeHUs B STOM
3HAYCHUH;

4. waiizuTe B OHJIAWH / odaiiH cloBape M IMPOY. OTPAClieBOE€ 3HAYEHWE CJIOBAa FOCK M NpHUBEANTE NMPUMEDP €ro yHOTPEOIECHUS B 3TOM
3HAYCHUH;

5. Haiizure B OHNaiiH / odiaitH cioBape W mpodY. oTpacieBoe 3HadeHue cioBa digit W mpuBemuTe MpHMEp €ro YmoTpeOieHHs B 5TOM
3HAYCHHH.

Hemenxuii a3bIK
|. YcrHsIit onpoc:
- IepeBOJI TEKCTa,
- Iepeckas TeKcTa,
- MHOUBUyaJIbHAsl M TPYIIOBAs NPE3CHTAIMH 110 TEME pa3zena ¢ IOCIeAYIoeH TUCKYCCHEH.
I1. IInceMeHHBIe KOHTPOJIBHBIC 3aJaHNs:
- CIIOBapHBIA AUKTAHT IO TEMe pa3Jiena,
- TPaMMAaTHYECKHH TUKTAHT 110 TEME pasfena.
I1l. 3amanus gt paboThI ¢ OHIAWH / OIaifH CIIOBapSIMHU U APYTUMH CIIpaBOYHBIMU HTEpHET-pecypcamu:
1. HaiiuTe B OHJIAMH / oiaiiH cloBape W Mpod. OTpaciieBoe 3HayeHue cinoBa derBrand u mpuBeauTe MpUMep €ro yrnoTpeOIeHHUs B 9TOM
3HAUCHUH;
2. HaiiauTe B OHNAiH / odiaiiH cioBape M Mpod. oTpacieBoe 3HaueHue cioa dieBahn u mpusemure npumep ero ynorpeGleHHUs B 5TOM
3HAYCHUH;
3. Haiiaure B OHNANH / odaiiH cioBape W MpodY. OTpacieBoe 3HauyeHue cioa dieDiirre w npuBeaUTe NPUMEpP €ro YmoTpeOIeHHs B 3TOM
3HAYCHUH;
4. maiimute B OHNaiiH / oaiin crmoBape W mpod. oTpacieBoe 3HaueHue ciosa derFihler u mpuBenure npuMep ero ymoTpeGIeHUs B 3TOM
3HAUCHUH;
5. HaliiuTe B OHJIAlH / odaiiH cIoBape W mpod. oTpacieBoe 3Hadenue cinosa dasEselkreuzu mpusenure nprumMep ero ynorpedieHus B 3TOM
3HAUCHUH.

DpaHIy3CKUH S3BIK
|. YcTHbIi onpoc:
- IepeBO/J] TEKCTa,
- IepecKa3 TeKCTa,
- MHAWBUyalbHAS U TPYIIIOBAs IPE3EHTALNH [0 TEME pa3ziena C MociIeayIomeil TICKyCcCerei.
I1. [TicbkMeHHBIE KOHTPOJIBHBIC 3aaHUSL:
- CJIOBapHBII JUKTAHT IO TEME pa3zena,
- rpaMMaTHYEeCKUI TUKTAHT 110 TeMe pasJiena.
111, 3aganus st paGoThl ¢ oHyaiiH / oddiaaiin coBapsiMu U IpyrMMH CIIpaBoYHbIME MHTepHET-pecypcaMu:
1. HaliquTe B OHNAlH / O(IIaiiH clloBape U MPOY. OTpAciIeBOe 3HaYEeHHE CI0Ba Ordonnance u mpuBeIUTe MPUMEP €ro YIOTPEOICHHS B TOM
3HAYECHUM,;
2. Haiizute B OHNaiiH / oduaiiH cioBape W MpPOdY. OTpacieBoe 3HaveHWe cioBa VOlEr w mpuBeanTe HpHMEp €ro yrnoTrpebieHHs B 3TOM
3HAYCHUM;
3. HaiimuTe B OHJNAIH / odiaiiH ciloBape M MPOY. OTPACIeBOE 3HAYEHHE CJIOBa bédigas W MPUBEAUTE MPHMEpP €ro YIOTpeOIeHUs B 3TOM
3HAYCHUM;
4. Haiimute B OHNAWH / oiaiiH cloBape M MPOY. OTPACICBOE 3HAYEHHE CIIOBAa SPIFOPU M MPHBEIUTE NPHMEP €ro yrnoTpeOJeHHS B 3TOM
3HAYECHUM,;
S. Haiinmute B OHNaiiH / oaiiH ciioBape W Mpod. OTpaciieBoe 3HAYeHUE clioBa tataragne u mpuBexuTe MpHUMEp ero ymnotpeOieHus: B 3TOM
3HAYCHUU.

Kputepuu onenuBanns yueOHbIX AelicTBUI 00yUalommuXxcsi NPy NPOBeIeHUM ONpoca

OtmeTka KpuTepuu oueHuBaHus
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OtinaHO 00yJaronuiicss 9eTKO BEIPaXKaeT CBOIO TOUKY 3PEHHS 110 PaCCMaTPHUBAEMBIM BOIIPOCAM, IPUBOIS
COOTBETCTBYIOIINE IPHUMEPHI

Xoporuo 00yJaronuiicst JOIycKaeT OTJeIbHBIE OTPEIIHOCTH B OTBETE

Y I0BIETBOPUTENBHO oOyyaromuiicss oOHapyKUBaeT MPOOETbl B 3HAHUAX OCHOBHOT'O y4eOHOTO M HOPMaTHBHOTO MaTepHaia

HeynosneTBopuTeIbHO oOyuaronuiicss 0OHapy)KHUBAET CYIIECTBEHHbIE IPOOEIBI B 3HAHUAX OCHOBHBIX NOJIOKEHHIT

JUCHUIUINHBL, HEYMEHHUE C NOMOIIBIO NPENOAABATEIS NOJYUUTh IIPABUJIIBHOC PEIICHUE KOHKpCTHOP'I
HpaKTH‘{eCKOﬁ 3agadyu
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[Ipunoxenue 2

IIpuMepHbIli TEepevYeHb BONMPOCOB K TECTHPOBAHUIO MO JAUCHHUIUIMHE JUISI ONEHKH
komnereniun (YK-4):

IIpumepHBIii TEKCT K TECTY N0 AHIVIMICKOMY SI3BIKY

There are many factors that can influence the quality of the meat and the behavior of the animal just before slaughter is one of
them. The muscle has a store of energy in the form of glycogen which, when used by the muscle, releases energy in the form of movement
and heat. As the glycogen gets used, it coverted into lactic acid which lowers the acidity of the muscle.

If an animal is put under stress just before it is slaughtered, its muscular activity is increased and it uses up the glycogen in the
muscles. When the animal is slaughtered there is little or no lactic acid in the muscle. This raises the pH of the meat, making it more alkaline,
and results in poor keeping quality. In beef animals, especially young bulls, pre-slaughter stress results in a condition known as dark-cutting.
Apart from unappetizing appearance of the meat, the high pH of dark-cutting beef encourages the growth of bacteria.

The connective tissue between the muscle bundles is known as collagen. Collagen is partly responsible for making meat tough to
eat. The collagen is broken down during the cooking process, making this meat more tender. Soon after slaughter, natural enzymes in the
meat begin to break down the collagen. Therefore, meat is hung for a short while in the slaughterhouse to increase its tenderness.

Different parts of the animal contain different amounts of collagen and also different sizes of muscle bundles. This is why rump
steak with fine muscle bundles and little connective tissue is more tender than a coarse piece of shin beef. As the animal ages, the amount of
collagen increases, so the meat of young animals is normally more tender than that of older ones. It is said, however, that meat from older
animal has more flavour.

IIpuMepHBIi TeCT N0 TEKCTY HA AHTVIMICKOM sI3bIKe

3AJJAHHUE Nel.
3anonnumenponyck
Glycogen, when used by the muscle, releases ... in the form of movement and heat.

3AJAHHUE Ne2.
3anonnumenponyck
Lactic acid produced by the glycogen lowers the ... of the muscle.

3AJJAHUE Ne3.
3anonnumenponyck
If an animal is put under stress before slaughter, its muscular activity is increased and it uses the ... in the muscles.

3AJAHUE Ne4.

3anonnumenponyck

After slaughter of an animal there is little or no lactic acid in the muscle and this makes the meat more ... which results in poor keeping
quality.

3AJAHUE NeS.
3anonnumenponyck
Pre-slaughter stress raises the pH of the meat which encourages the growth of ...

3AJJAHUE Neé6.
3anoanumenponyck
Collagen makes meat tough to eat but during the cooking process it is broken down and the meat becomes ...

3AJAHUE Ne7.
3anonnumenponyck
After slaughter natural ... in the meat begin to break down the collagen and meat is kept in the slaughterhouse to increase its tenderness.

3AJJAHUE Ne8.

3anonnumenponyck

Collagen is contained in different ... in the animal body therefore rump steak with fine muscle bundles and little connective tissue is more
tender than a coarse piece of shin beef.

3AJIAHUE No9.
3anonnumenponyck
In aged animals the amount of collagen increases, so the meat of ... animals is more tender.

3AJAHUE Nel0.
3anonnumenponyck
Meat from aged animals has more ...

IIpuMepHbIH NepevyeHb TeCTOBBIX 3aIaHui (2 Kypc)

3AJIAHUEN:1
3anoanum enponyckK
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Dairy products form the major part of dairy-based foods. To understand their success it is important to know that milk is a natural and highly
part of a balanced daily diet.

3AJJAHUE Ne2
3anonnumenponyck
Lactose, the found in the milk of all mammals, contains a molecule of glucose and a molecule of galactose.

3AJJAHUE Ne3
3anoanumenponyck
There are many factors that can influence the quality of the meat and the behavior of the animal just before _ is one of them...

3AJJAHUE Ned
3anonnumenponyck
In general, the type of feed only slightly affects the composition of milk, but feed of quality causes a low yield and a low

percentage of total solids.

3AJAHUE NeS
3anonnumenponyck

Fat aids in calcium absorption, and since milk contains abundant calcium, the complementary effect of fat in whole and lowfat milk
especially important to the nutrition and of man.

3AJIAHUE Ne6
3anonnumenponyck
Fresh processed meat products comprise meat mixes composed of finely comminuted, minced or sliced muscle meat, with different

quantities of adhering to the muscle meat or added separately.

3AJTIAHUE Ne7
3anonnumenponyck
Surface of foods, particularly cheese and sausage, are prone to contamination by microorganisms. This contamination causes deterioration

in food, which diminishes food and consumer acceptance.

3AJIAHUE Ne8
3anoanumenponyck
As the animal ages, the amount of collagen increases, so the meat of young animals is normally more than that of older

ones.

3AJJAHUE Ne9
3anonnumenponyck
In beef cattle, especially young bulls, pre-slaughter stress results in a condition known as dark-cutting, The high pH of dark-cutting beef

encourages the growth of

3AJJAHUE Nel10
3anonnumenponyck
Soon after slaughter natural in the meat begin to break down the collagen and meat is kept in the slaughterhouse to increase its

tenderness.

IIpuMepHBIil TEKCT K TECTY N0 HeMELKOMY SI3bIKY

In der Lebensmittelindustrie wird Milch zum einen zu klassischen Milchprodukten wie z. B. Sahne, Kése, Butter etc.
weiterverarbeitet. Zum anderen wird Milch zur Herstellung von Backwaren, Eiscreme, Fertignahrung, Schokoladen- und SiiBwaren und in
der Fleischverarbeitung verwendet. Zu den klassischen Milchprodukten zéhlen mehrere Produktgruppen: Milchfrischprodukte, Sahne und
Sahneerzeugnisse, Milchfetterzeugnisse, Dauermilcherzeugnisse, Kése und andere. Milchfrischprodukte sind aus Milch erzeugte Produkte,
die aufgrund ihrer relativ kurzen Haltbarkeit zum baldigen Verzehr bestimmt sind. Sauermilch- und Joghurterzeugnisse sind genussfédhige
Zubereitungen aus wirmebehandelter Milch bzw. wirmebehandeltem Rahm, die durch speziell geziichtete Milchsdurebakterien gesduert
werden und dabei ihre typische Textur erhalten. Die verwendeten Kulturen gehdren den Gattungen Lactobacillus, Lactococcus,
Streptococcus, Enterococcus, Leuconostoc und Pediococcus an. Der Unterschied zwischen Joghurt- und Sauermilcherzeugnissen besteht in
der Auswahl der Milchsdurebakterien. Wahrend bei der Joghurtherstellung thermophile Milchséurekulturen eingesetzt werden, sind es bei
der Herstellung von Sauermilchprodukten mesophile wie z. B. Lactococcuslactis und Lactococcuscremoris. Haufig werden verschiedene,
symbiotisch zusammenlebende Bakterien miteinander kombiniert. Durch die Zugabe von Milchsdurebakterien zur vorbehandelten Milch
wird ein Teil der Laktose mikrobiell zu Laktat abgebaut. Es kommt zu einem sdurebedingten Abfall des pH-Wertes auf 5-4, wodurch das
Eiweil} der Milch feinflockig gerinnt und die Milch dick wird.

Die Auswahl der Kulturen entscheidet sowohl iiber den Fermentationstyp als auch iiber die Konfiguration der gebildeten
Milchsdure. Die Bildung von Milchsdure kann einerseits bei der homofermentativen Milchsduregérung iiber den Glykolyseweg erfolgen,
wobei ausschlieBlich Milchséure gebildet wird. Andererseits gibt es die heterofermentative Milchsduregérung, bei der iiber den
Pentosephosphatweg neben Milchséure auch Ethanol und gegebenenfalls CO2 gebildet werden. Je nach Enzymausstattung konnen die
Starterkulturen obligat homofermentativ, obligat heterofermentativ oder — wenn sie iiber beide Stoffwechselwege verfiigen — fakultativ
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homofermentativ sein. Nach der Fermentation darf bei Sauermilchprodukten keine Warmebehandlung durchgefiihrt werden. Gegebenenfalls
kann nun eine Anreicherung mit fettfreier Trockensubstanz und/oder geschmacksgebenden Zutaten wie z. B. Gewiirzen, Krautern oder
Friichten erfolgen. Sauermilchprodukte sind einander sehr &hnlich, aber unterscheiden sich unter anderem beziiglich der verwendeten
Milchséurekulturen, der Bebriitungsbedingungen, der Konsistenz sowie moglicher Zusétze.

IIpumepHBIii TECT 0 TEKCTY HA HEMELIKOM SI3bIKe
3AJAHUE Nel.
3anoanumenponyck.
Zu den Kklassischen ... zdhlen mehrere Produktgruppen: Milchfrischprodukte, Sahne und Sahneerzeugnisse, Milchfetterzeugnisse,
Dauermilcherzeugnisse, Kése und andere.

3AJAHHUE Ne2.
3anonnumenponyck.
Durch die Zugabe von Milchsdurebakterien zur vorbehandelten Milch wird ein Teil der ... mikrobiell zu Laktat abgebaut.

3AJAHUE Ne3.

3anonnume nponyck. Bcmaeome Partizipl 6 wyocroii popme:

Gegebenenfalls kann nun eine Anreicherung mit fettfreier Trockensubstanz und/oder ... Zutaten wie z. B. Gewiirzen, Kriutern oder Friichten
erfolgen.

3AJJAHUE Ned.
3anonnume nponyck. Bcmaswme Partizipll ¢ nysicnoit popme:
Milchfrischprodukte sind aus ... Milch Produkte, die aufgrund ihrer relativ kurzen Haltbarkeit zum baldigen Verzehr bestimmt sind.

3AJAHUE Nos.
3anonnume nponyck. Bcmasome nooxooswuii un@uHumuenvlil 06opom.:
... Joghurterzeugnisse her...stellen, muss man richtige Milchsaurebakterien auswahlen.

3AJJAHUE Ne6.

3anonnume nponyck. Bcmagome 8036pamHoe Mecmoumenue 8 HyscHoll gopme:

Sauermilchprodukte unterscheiden ... beziiglich der verwendeten Milchsdurekulturen, der Bebriitungsbedingungen, der Konsistenz sowie
moglicher Zusitze.

3AJJAHUE Ne7.
3anonnume nponyck. Bcmagome mooansulii 21201 8 HysxcHou gopme Prdteritum:
Die Bildung von Milchséure ... einerseits bei der homofermentativen Milchsiduregérung tiber den Glykolyseweg erfolgen.

3AJJAHUE Ne8.
3anonnume nponyck. Bcmasbme PrasensPassiv 6 mysicrnoti gpopme:
Haufig ... verschiedene, symbiotisch zusammenlebende Bakterien miteinander ...

3AJAHUE Ne9.
3anonnume nponyck. Bemasome PrdteritumPassiv 6 nyorcnoii hopme:
Durch die Zugabe von Milchsdurebakterien zur vorbehandelten Milch ... ein Teil der Laktose mikrobiell zu Laktat abgebaut.

3AJAHUE Nel0.
3anonnume npoben. Bcmasvme nooxoosuyo MoOAIbHYI0 KOHCIPYKYUIO:
Bei der Joghurtherstellung ... thermophile Milchsdurekulturen ...

IIpuMepHbBIii NepeyeHb TECTOBBIX 3aJaHuii (2 Kypc)
3AJAHHUE Nel.
3anoanumenpoben:
Die Tiere ... ausschlieBlich mit 6kologisch erzeugten Futtermitteln ...

3AJIAHUE No2.
3anornumenpoben:
Die Futtermittel sollen so weit wie moglich aus eigener Erzeugung stammen, ... den Betriebskreislauf weitestgehend geschlossen ... halten.

3AJAHUE Ne3.
3anonnumenpoben:
Diese Leistungen miissen "ausgefiittert" werden, ... sie dem Landwirt Milch bringen und den Kiihen Gesundheit.

3AJAHUE Ne4.

3anornumenpoben:

Bei der Fiitterung von Wiederkduern werden also nicht nur die Tiere an sich, sondern gleichzeitig die Pansenmikroben gefiittert, ...
einzellige Bakterien und einfache mehrzellige Organismen gehoren.

3AJAHUE NeS.

3anonnumenpoben:
Das vorrangige Betriebsziel ist die Erfiillung der Milchquote. Dazu ... 31 Leistungskiihe im Vergleich zu 44 Grundfutterkiihen ...
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3AJAHHUE Ne6.
3anonnumenpoben:
Gefliigel und Schweinen ... aulerdem frisches, getrocknetes oder siliertes Raufutter ...

3AJIAHUE No7.

3anonnumenpoben:

Dadurch ist es moglich, im Darm hohe EiweiBmengen zur Verfligung zu stellen, ... den Pansen beziehungsweise die Leber mit zu hohen
Ammoniakmengen ... belasten.

3AJAHHUE Ne8.
3anonnumenpoben:
Ein negativer Wert bedeutet, dass noch Eiwei3 zugeflihrt werden muss, ... die Ration ausgeglichen ist.

3AJAHHUE Ne9.

3anonnumenpoben:

Bei der Winterfiitterung konnen ca. 100 € je Kuh eingespart werden, ... bspw. auf einen Siloschnitt, Grascobs oder Biertreberzukauf
verzichtet wird.

3AJAHHUE Nel0.

3anoanumenpoben:

Als stérkereiches Futtermittel bringt die Maissilage soviel Energie zum Fiittern der Pansenmikroben mit, ... diese 130 Gramm Protein daraus
aufbauen konnen.

IIpuMepHBI TEKCT K TeCTy N0 (PPAHILY3CKOMY SI3BIKY
L’alimentation des animaux

Les animaux doivent étre considérés comme des transformateurs, qui a partir d’aliments simples récoltés sur 1’exploitation ou
d’aliments composés donnent viande, lait, oeufs et autres produits. Comme toute transformation, celle-1a doit étre obtenue avec le meilleur
rendement possible: le plus économiquement possible.Ce rendement optimum a la transformation nécessite la connaissance: d’une part des
besoins des animaux, d’autre part, de la valeur nutritive des animaux.

Les besoins des animaux sont considérés non seulement en quantités, mais aussi en qualité. On distingue les besoins d’entretien et les
besoins de production. Un animal adulte au repos doit entretenir sa vie et reconstituer ses tissus dont les éléments se renouvellent sans cesse.
Ce sont 1a ses besoins d’entretien.

Dés qu’un animal se deplace, travaille ou fabrique un produit (chair, graisse, lait, oeufsetc), ces besoins d’entretien s’augmentent de
besoins de production. Plus les productions sont élevées, plus ces besoins de productions sont eux-mémes élevés.

Les matiéres minerals sont les constituants essentiels du squelette. Elles participent a la composition des liquides internes (sang et lymphe) et
interviennent dans les régulations hormonales et les transformations digestives. Enfin le bon fonctionnement des organes, le maintien de la
santé exigent I’intervention de vitamines dont I’absence entraine des maladies.

11 faut que la ration soit proportionnée au volume de I’appareil digestif des animaux. On dit que la ration doit avoir un encombrement
convenable. Dans les aliments il y a de 1’eau et de la matiere séche. Le coefficient d’encombrement c’est le rapport entre la quantité de
matiére séche exprimée en kilogrammes de la ration et le nombre d’unités fourrageres.

IIpuMepHbBIii NepeyeHb TeCTOBBIX 3aganuii (1 Kypc)
3AJJIAHUE Nel
Buibepumenpasunsnvtitomeem:0On distingue les besoins

3AJAHUE Ne2
Buioepumenpasunvnsiiiomeem:La ration doit étre proportionnée

3AJAHHUE Ne3
Buvibepumenpasunsnstitomeem:L’animal a besoin azoté parce que ses sont constitués de matiere azotée

3AJJAHUE Ne4
Buvioepumenpasunvuvriitomeem:Les matiéres minérales sont les constituants essentiels

3AJAHHUE Ne 5
YKaxuTe NpeanokeHue, B KOTOPOM FOBOPUTCS O HEOOXOAUMOCTH HAWITYUILIero NpeoOpa3oBaHus KOpMa B IPOAYKTHI )KUBOTHOTO

MPOUCXOKACHUA:

3AJAHME Ne 6
Haiioume npasunsnsiit sapuanm nepesooa:Lecoefficientd’encombrement

3AJIAHUE No7
Haiioume npasunvholii eapuanm nepesooda:Lesbesoinsdeproduction

3AJIAHMEN:8

Ykascume, kakaszpammamuueckasapopmaznazona étre ynompeonenasciedyrouemnpeonoscenuu:ll faut que la ration soit proportionnée
au volume de I’appareil digestif des animaux
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3AJJAHHE Ne9
Haiioume npasunwholii éapuanm nepesoda: Lesbesoinsd’entretien

3AJAHUE Nel0
Buioepume npasunvuyio ¢popmy:Le besoin energetique exprimé par une unité fourragere

Kpurepun oueHuBaHusl y4eOHBIX J1eiicTBUA 00y4AOIIMXCS NMPH NMPOBeIeHNH TECTUPOBAHUS

P€3yJ'IBTaT TCCTUPOBAHUA OLICHUBACTCA 11O HpOI.[CHTHOfI HIKaJIC OLICHKH.

Kaxnomy oOydaromemycsi mpeiaraetcsi KOMIUIGKT TECTOBBIX 3aJlaHMH, KOJIMYECTBO KOTOPBIX
npupaBHuBaercs K 100%:

OtmeTka Kpurepuu onennBanus

OT1an4HO 6oubIie 85% MpaBUIBHBIX OTBETOB
Xoporo 66-85% npaBUIIBHBIX OTBETOB
YAOBJIETBOPUTEIHHO 51-65% npaBUIBHBIX OTBETOB
HEYIOBJIETBOPUTEIBEHO MeHbIe 50% npaBUIbHBIX OTBETOB
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[Ipunoxenne 3
IIpuMepHBIH KOMIUIEKT 3aJaHMd K 3a4eTy MO AUCHMIUIMHE (MOXYJI0) [JIsl OUEHKH
komnerenun (YK-4):

IIpumepHble 3a1aHus K 3a4eTy Juisd oueHkH kommnereHmu (YK-4):

1. Crnenath TMCEMEHHBIN IEPEBO HA PYCCKUH S3BIK.
2. Becena mo npoYrTaHHOMY.

IIpumepHBIE TEKCTHI K 3a4ETy
AHTJIMHACKHI TEKCT

The quality and quantity of usable meat depends on the animal's diet, i.e., whether it is over- or underfed. Scientists disagree,
however, about how exactly the plane of nutrition influences carcase composition. The composition of the diet, especially the amount of
protein provided, is also an important factor regulating animal growth. Ruminants, which may digest cellulose, are better adapted to poor-
quality diets, but their ruminal microorganisms degrade high-quality protein if supplied in excess. Because producing high-quality protein
animal feed is expensive several techniques are employed or experimented with to ensure maximum utilization of protein. These include the
treatment of feed with formalin to protect amino acids during their passage through the rumen, the recycling of manure by feeding it back to
cattle mixed with feed concentrates, or the partial conversion of petroleumhydrocarbons to protein through microbial action.

In plant feed, environmental factors influence the availability of crucial nutrients or micronutrients, a lack or excess of which can
cause a great many ailments. In Australia, for instance, where the soil contains limited phosphate, cattle are being fed additional phosphate to
increase the efficiency of beef production. Also in Australia, cattle and sheep in certain areas were often found losing their appetite and dying
in the midst of rich pasture; this was at length found to be a result of cobalt deficiency in the soil. Plant toxins are also a risk to grazing
animals; for instance, sodium fluoracetate, found in some African and Australian plants, kills by disrupting the cellular metabolism. Certain
man-made pollutants such as methylmercury and some pesticide residues present aparticular hazard due to their tendency to bioaccumulate
in meat, potentially poisoning consumers.

Hemeuxuisizpik
Fleisch von landwirtschaftlichen Tieren

Fleisch bezeichnet im Allgemeinen Weichteile von Mensch und Tieren. Im Besonderen steht der Begriff fiir Teile von Sdugetieren
und Vogeln, die zur Erndhrung des Menschen genutzt werden. Dazu zdhlen neben Muskelgewebe mit Fett- und Bindegewebe auch Sehnen
sowie bestimmte innere Organe. Im Weiteren wird Fleisch auch zur Bezeichnung fiir die als Nahrungsmittel genutzten Weichteile
wechselwarmer Tiere wie Fische, Krebse, Muscheln und Schnecken verwendet. Es wird unterschieden nach den Fleischsorten (Tierarten)
und den Fleischarten. Europarechtlich bezeichnet der Ausdruck Fleisch alle genieBbaren Teile (einschlieBlich Blut) von Huftieren (Haustiere
der Gattungen Rind, Schwein, Schaf und Ziege sowie als Haustiere gehaltene Einhufer), Gefliigel, Hasentieren und frei lebendem Wild. Zur
Fleischproduktion wird Schlachtvieh erzeugt und gehalten. Durch die Tiermast soll bei den Tieren ein starker Fleischzuwachs in moglichst
kurzer Zeit erreicht werden. Da Flache einen Kostenfaktor darstellt, wird in der konventionellen Tierproduktion auf Intensivtierhaltung
gesetzt, bei der die Tiere auf moglichst kleinem Raum mit hohem maschinellen Einsatz gehalten werden konnen. Die moderne
industrialisierte Fleischproduktion findet in GrofBlbetricben statt, dabei wird die Tiermast platzsparend und mit groBler Tieranzahl
(Massentierhaltung) durchgefiihrt. Man unterscheidet Warmschlachtung (das Fleisch des Tieres wird direkt nach dem Téten desselben
verarbeitet, ohne es zuvor abkiihlen zu lassen) und Kaltschlachtung. Nach der Schlachtung setzt die Muskelstarre ein, der pH-Wert im
Muskel sinkt ab und die Muskelfasern verhérten sich. Wahrend der Starre ist das Fleisch z&dh und trocken und eignet sich nicht zur
Zubereitung. Der Beginn und die Dauer der Muskelstarre sind von der Umgebungstemperatur abhéngig. In der Regel ist die Starre nach etwa
24 Stunden beendet, der pH-Wert steigt wieder an und das Fleisch wird zart und saftig. Um einen hohen GenuBwert zu erreichen sollte das
Fleisch einige Tage abhidngen. Durch die bei der Fleischreifung ablaufenden biochemischen, enzymatischen und mikrobiologischen Prozesse
nimmt sowohl die Zartheit als auch das charakteristische Aroma im Fleisch weiter zu.

®paHIy3CKUA3BIK
Cuniculture

La cuniculture est 1’élevage des lapins domestiques. Le mode d’elevage du lapin sont variés. Autrefois élevés en garennes il se
rencontre maintenant dans differents types d’élevage. Les élevages familliaux traditionnels sont souvent tournés vers 1’autoconsommation et
ont des pratiques peu intensives. De leur coté , les élevages industriels élévent les lapins dans les cages au plancher grillagé, pratiquent la
conduite en bande et I’insémination artificielle et ont un cycle de production trés court qui leur permet d’étre productifs . Un autre avantage
de ce systéme est d’avoir des animaux au méme stade physiologiques qui présentent des besoins alimentaires, des risques des pathologies ou
des besoins d’éclairement similaires, auxquels il est facile de s’adapter précisément pour repondre parfaitement aux besoins des animaux.

Par ailleurs ,une proportion importante de ces élevages pratiquent le « tout plein-tout vide », ¢’est a dire qu’ils vident entiérement leur
batiment a la fin du cycle de production de leur lapines pour procéder a un vide sanitaire(désinfection compléte du batiment qui est laissé
quelques jours sans animaux pour détruire la flore microbienne).

L’¢levage industriel industriel utilise par ailleurs les techniques modernes de 1’élevage, comme 1’insémination artificielle utilisée
comme mode de reproduction exclusif dans la plupart des élevages.

Ces élevages, certes bien moins nombreux que les élevages traditionnels compensent par leur taille et leur productivité. En effet, en
France o 99% des lapins sont issus des élevages intensifs, la trés grande majorité d’entre eux comprend entre 300 et 800 lapines. La taille
moyenne des élevages ayant triplé entre 1984 et 2006 on compte en moyenne plus de 6000 lapins par élevage.

KpurepunouneHnBanusiy4eOHbIX/ 1€ CTBHIT00YYAIO LU X CATIPUIIPOBEACHM U324 eTa

OtmeTka KpuTepnu oueHuBaHusA

3aYTEHO oOyuaronuiics Moka3aj 3HaHUsI OCHOBHBIX MOJIOKEHHH yueOHOH MMCIUIIIMHBI, yMEHUE PEeIlaTh
KOHKpPETHBIE MPaKTUYECKHE 3a1a4H, IPeyCMOTpEeHHbIe paboueil mporpaMMoi, OpUEHTHPOBAThCS B
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https://en.wikipedia.org/wiki/Ruminant
https://en.wikipedia.org/wiki/Cellulose
https://en.wikipedia.org/wiki/Formalin
https://en.wikipedia.org/wiki/Amino_acid
https://en.wikipedia.org/wiki/Rumen
https://en.wikipedia.org/wiki/Manure
https://en.wikipedia.org/wiki/Petroleum
https://en.wikipedia.org/wiki/Petroleum
https://en.wikipedia.org/wiki/Nutrient
https://en.wikipedia.org/wiki/Micronutrient
https://en.wikipedia.org/wiki/Phosphate
https://en.wikipedia.org/wiki/Cobalt
https://en.wikipedia.org/wiki/Toxin
https://en.wikipedia.org/wiki/Sodium_fluoracetate
https://en.wikipedia.org/wiki/Cellular_metabolism
https://en.wikipedia.org/wiki/Pollutant
https://en.wikipedia.org/wiki/Methylmercury
https://en.wikipedia.org/wiki/Pesticide
https://en.wikipedia.org/wiki/Bioaccumulate

PEKOMEH/IOBAaHHOH CIPaBOYHOM JIUTEPAType, YMEET PABUIBLHO OLIEHUTH MOIydEHHbIE PE3YIbTAThI
pacdeToB WM FKCIIEpUMEHTa

HE 3a4TCHO

IIpU OTBETC 06yqa}0mer0051 BBISIBUJIMCH CYIIIECTBEHHBIE HpOGCJ’[BI B 3HAHUSAX OCHOBHBIX MOJIOKESHHI
y‘Ie6HOI71 JUCHUIIIMHBL, HCYMEHHE C TOMOIIBIO MpenogaBaTe sl NOJYUNUTh IPAaBUIJIBHOEC PEIICHUE

KOHKPETHOW NPAaKTHYECKOHN 3aa4y U3 YHCIIa IPEeTyCMOTPEHHBIX pabodel mporpaMMoi yaeOHOH
JUCIATUTIHBL
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[Ipunoxenue 4
IIpruMepHBIH KOMILIEKT 3aJaHUM K IK3aMeHY 0 JUCUHUIIMHE (MOIYJII0)

TpumMepHbIe TEMBI K 9K3aMeHY JUTst olleHkr KomrereHmmit (YK-4):

1.PenpoiyKTHBHOE JJOJITOJIETHE MOJIOYHOTO KPYITHOT'O POraToro CKOTa.
2. Tema Ha BBIOOp 1O TIEPEBEACHHBIM CTATHSIM.

IIpumMepHble 3a1aHUs K SK3aMeHY IS OlIeHKH kommeTeHmid (YK-4):

1. IToaroToBUTE COOOIIEHHE 110 TEME.
2. CrenaTh MMCHMEHHBIN MIEPEBOJI TEKCTA HA PYCCKUIA SI3BIK.
3. Becena o npoyrTaHHOMY.

IprMepHBIe TEKCTBI [T SK3aMeHa JUist oueHkr komnereHuuii (YK-4):

AHTJIMHACKUN A3BIK

Aside from performed vitamin A, vitamin B12 and vitamin D, all vitamins found in animal source foods may also be found in plant-
derived foods. Examples are tofu to replace meat (both contain protein in sufficient amounts), and certain seaweeds and vegetables as
respectively kombu and kale to replace dairy foods as milk (both contain calcium in sufficient amounts). There are some nutrients which are
rare to find in sufficient density in plant based foods. One example would be zinc, the exception would be pumpkin seeds that have been
soaked for improved digestion. The increased fiber in these foods can also make absorption difficult. Deficiencies are very possible in these
nutrients if vegetarians are not very careful and willing to eat sufficient quantities of these exceptional plant based foods. A good way to find
these foods would be to search for them on one of the online, nutrient analyzing databases.

Most humans eat an omnivorous diet (comprising animal source foods and plant source foods) though some civilisations have eaten
only animal foods. Although a healthy diet containing all essential macro and micronutrients may be possible by only consuming a plant
based diet (with vitamin B12 obtained from supplements if no animal sourced foods are consumed), some populations are unable to consume
an adequate quantity or variety of these plant based items to obtain appropriate amounts of nutrients, particularly those that are found in high
concentrations in ASF. Frequently, the most vulnerable populations to these micronutrient deficiencies are pregnant women, infants, and
children in developing countries. In the 1980s the Nutrition Collaborative Research Support Program (NCRSP) found that six micronutrients
were low in the mostly vegetarian diets of children in malnourished areas of Egypt, Mexico, and Kenya. These six micronutrients are vitamin
A, vitamin B12, riboflavin, calcium, iron and zinc. ASF are the only food source of Vitamin B12. ASF also provide high biological value
protein, energy, fat compared with plant food sources.

Hemeuxuiisi3bix

Milch ist eine weilliche, undurchsichtige Losung bzw. kolloidale Dispersion von Proteinen, Milchzucker und Milchfett in Wasser.
Gebildet wird sie in den Milchdriisen der Sdugetiere, diese nédhren damit ihre Neugeborenen beim namensgebenden Séugen, Frauen stillen
ihre Neugeborenen mit Muttermilch. Die Milch domestizierter Tiere nutzt der Mensch zudem auch als Nahrungsmittel. Der als Veredelung
bezeichnete Herstellungsprozess von zahlreichen Milchprodukten kann als kontrollierter ,,Verderb* aufgefasst werden, da hier vor allem der
origindren Milchflora zugehdrende Milchséurebakterien wirken. Gleiches gilt auch fiir die Zugabe von Lab, was bewirkt, dass die Milch —
dhnlich wie die geséuerte — koaguliert.

Die Verarbeitungsstétten nennt man Molkereien (frither teilweise auch Meiereien) bzw. Késereien, typische Produkte sind Sahne,
Butter und Buttermilch, Kése, Sauermilch. Milchrohstoffe (Derivate fiir die Weiterverarbeitung) sind etwa Milchpulver, Molkepulver
(Speiseeisproduktion, Zusitze zu anderen Lebensmitteln), Laktose (Milchzucker) und Ahnliches in Lebensmittelherstellung, Pharmazie,
Kosmetika usw., Kasein als Klebersubstanz in zahlreichen Branchen. Die Nahrungsmittelindustrie verarbeitet die Milch in zahlreichen
Formen und zu vielféltigen Produkten, angefangen von Butter, Rahm, der Verkédsung bis hin zu Backwaren- oder Speiseeisherstellung, sowie
Derivaten, vom Einsatz in der Fleischverarbeitung oder in der Fertignahrungsherstellung bis hin zur Pharmazie und Kosmetika
(Milchrohstoffe).

Die Einteilung in Handelsklassen erfolgt in Deutschland durch die Milch-Giiteverordnung. Die Kriterien umfassen die
Gesamtkeimzahl (niedrige Werte sprechen fiir Betriebshygiene und gute Tiergesundheit), Eiwei- und Fettgehalt, Gefrierpunkt
(Abweichungen deuten auf Streckung mit Wasser) und Hemmstoffe wie Antibiotika, welche die Weiterverarbeitung der Milch zu Joghurt
oder Kise behindern und zum Lieferstopp flir den Landwirt fiihren.

®paHIy3CKUA3BIK

En elevage, I’alimentation des lapins est souvent exclusivement composée de granulés fabriqués a partir de diverses céréales , qui
permettent d’avoir une trés bonne croissance et de contrdler au mieux la qualité sanitaire des produits ingérés par les animaux. Les lapines en
consomment 150 a 350 g selon leur stade physiologique et les laperaux en engraissement 100 a 120 g.

Toutefois , divers systémes de production proposent une alimentation plus variée. Ainsi, certaines cages déplagables permettent aux
lapins de patiirer I’herbe qui poussent naturellement a la belle saison.Chez les éleveurs traditionnels, les lapins sont nourris avec du foin, des
choux fourragers , des betteraves fourrageres, des graines de céréales germées, des tourteaux, des pommes de terre, des topinambours, des
fruits et bien d’autres aliments a disposition des éleveurs.

Traditionnellement, les lapins étaient élevés dans les clapiers. Ceux-ci peuvent étre en divers matériaux :bois, ciment, fibrociment ou
métal.Ils sont munis d’un plancher incliné et imperméable permettant 1’écoulement de 1’urine. Leur taille peut varier, mais il est
généralement considéré qu’un clapier doit mesurer au moins 70 cm de largeur sur 70 cm de longueur avec 60 cm de haut. Ils doivent aussi
étre équipés d’abreuvoirs et de mangeoires. On trouve dans certaines fermes des clapiers en magonnerie, solides mais souvent difficiles a
nettoyer.

Aujourd’hui, les lapins sont trés majoritairement élevés dans les cages a plancher grillagé qui permettent une meilleure maitrise
sanitaire par 1’évacuation immédiate des excréments. Les lapines reproductrices sont placées dans les cages individuelles d’une surface
variant entre 2500 et 3200 cm 2 munie d’un nid pour la mise bas. Les jeunes a ’engraissement sont quant a eux placées dans les cages
collectives avec généralement entre deux ou dix lapins par cage avec 450 a 600 cm2 disponible par lapins.
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Les cages mesurent entre 30 et 35 cm de hauteur. Les batiments qui hébergent ces cages peuvent étre de plusieurs types. On observe
principalement des batiments classiques en dur, et des tunnels.Certains élevages sont également abrités dans des batiments moins spécialisés
congus pour uélevageén autre usage et qui ont par la suite été adaptés a 1’élevage du lapin.

L’¢levage sur le sol comporte également des risques sanitaires puisque les déjections des animaux restent facilitant les
contaminations. Ce systéme nécéssite un sol dur pour empécher les lapins de creuser ou de pouvoir s’enfuir ou se terrer dans des terriers.
L’¢levage en plein air est encore d’usage aujourd’hui, méme dans des exploitations modernes mais pour 1’engraissement des lapins.

L’équipement des éleveurs de lapins se compléte par les divers petits matérielsC nécessaires aux soins des lapins. Parmi ceux-Ci on
compte notamment les mangeoirs, les abreuvoirs, les rateliers a fourrage ou les boites a nid. Chacun de ses équipements peut prendre
diverses formes suivant le type d’élevage.

Kpurtepun onenuBanns yueOHbIX AeliCTBHH 00y4alOIMXCsl IPU NPOBeEACHUH IK3aMeHa

OtmeTka Kpurepuu onennBanus

OTJIMYHO O6yanOHIHfICﬂ YETKO BBIPAXKAET CBOIO TOUYKY 3pCHUSA 10 pacCMaTpuBa€MbIM BOIIpOCaM, IIPUBO AL
COOTBETCTBYIOIIHNE IPUMEPLI

XOPOIIO o0y4aromuiics J0ImycKaeT OT/ebHbIC IOrPEIIHOCTH B OTBETE
YAOBIETBOPUTEIHHO oOyyaromuiicss OOHapy>KUBaeT MPOOeTbl B 3HAHUAX OCHOBHOT'O y4eOHOTO M HOPMAaTHBHOT'O MaTepuaa
HEyIOBJIECTBOPUTEIBHO obyJaronuiicss 0OHapyKHBAET CyIIECTBEHHBIE IPOOEIBI B 3HAHUAX OCHOBHBIX MOJIOKESHIH

JUCLUILINHBI, HEyMEHUE ¢ IIOMOILBIO NIPENoiaBaTesis IoIy4YUTh IPaBUIbHOE PELICHUE KOHKPETHOH
IIPaKTHYECKOH 3a7aun
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JUCT BHECEHUS N3MEHEHUM
B PABOYYIO ITPOI'PAMMY JUCHHUIIVIMHBI (MOY JISA)

«MHOCTpaHHBIH S3BIK B IPOPECCUOHATBHON ACSITETLHOCTH

Hanpasaenue noaroroBku:19.04.03 IIpoayKTel nuTaHus )KUBOTHOTO MPOUCXO0XKICHUS

®opma 00yuyeHHUsI: OYHAS / OYHO-3a04YHAS

PaGouas mporpamMma JUCHHUIUTMHBI IEPECMOTPEHA, 00CYXKIeHa U 0100peHa st ucnonHenus B 2023-2024
y4eOHOM rojly Ha 3aceqaHuu Kadeapbl IHOCTpaHHBIX U PYCCKOTO SI3BIKOB

[Ipotokon 3acenanus No OT« » 2023 .
3aBenyrommii kKadenpoit I'.A. XakumoBa
(Oondichocmu) (noonucse, dama) (DHO)
N3menenne Conep:kaHne H3MeHEeHHsI
NYHKTA
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