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1. ПЕРЕЧЕНЬ СОКРАЩЕНИИ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ В ТЕКСТЕ РАБОЧЕЙ
ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

1. ОПОП -  основная профессиональная образовательная программа
2. УК -  универсальная компетенция
3. ОПК -  общепрофессиональная компетенция
4. ПК -  профессиональная компетенция
5. з.е. -  зачетная единица
6. ФГОС ВО -  федеральный государственный образовательный стандарт высшего
образования
7. РПД -  рабочая программа дисциплины
8. ФОС -  фонд оценочных средств
9. СР -  самостоятельная работа

2. ОСНОВНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ДИСЦИПЛИНЫ

Цель освоения дисциплины: формирование у обучающихся теоретических и
практических знаний о качестве и безопасности сельскохозяйственного сырья и продукции с 
учетом медико-биологических требований и санитарных норм.

Задачами дисциплины являются:
углубленное ознакомление обучающихся со структурой и основными 

положениями нормативно-технической документации в области качества, безопасности 
и производства продуктов питания животного и растительного происхождения;

ознакомление обучающихся с современными методами контроля качества 
продуктов питания животного и растительного происхождения;

- помощь в овладении способностью использовать нормативную и техническую 
документацию в области качества, безопасности и производства продуктов питания 
животного и растительного происхождения для установки соответствия 
регламентируемым требованиям.

3. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 
(МОДУЛЮ), СООТНЕСЕННЫЕ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ 
ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные с индикаторами 
достижения компетенций:

№
п /
п

К од и наим енование  
ком петенции

К од и  наим енование индикатора  
достиж ения ком петенции (И Д К )

Р езультаты  обучения по дисциплине

1 . ПЕС-8 А н а л и з  д еф ек то в , 
в ы зы в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  
к а ч е с т в е н н ы х  и  
к о л и ч е с т в е н н ы х  
п о ка за т е л е й  п р о д у к ц и и  
(р а б о т , у сл у г) , и  
п о ка за т е л е й  кач еств а , 
х ар а к т е р и зу ю щ и х  
р а зр а б а т ы в а е м у ю  и  
в ы п у с к а е м у ю  п р о д у к ц и ю  
(р а б о т ы , у с л у ги ), в  т о м  
ч и с л е  с  и с п о л ь зо в а н и е м

И Д - 1 пк-8 З н а е т  п о к а з а т е л и  к ач еств а , 
х ар а к т е р и зу ю щ и е  р а зр а б а т ы в а е м ы е  и  
в ы п у с к а е м ы е  п р о д у к ц и ю  (р аб о ты , 
у сл у ги ).

Зн ать: тр е б о в а н и я  к  к а ч е с т в у  в ы п о л н е н и я  
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п е р а ц и й  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  и з  с ы р ь я  ж и в о тн о го  и  
р асти тел ь н о го  п р о и с х о ж д е н и я  с  ц ел ью  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и .

И Д - 2 Пк-8 У м е е т  с и с тем ати зи р о в ать  и  
ан ал и зи р о в ать  д а н н ы е  п о  п о к а за т е л я м  
к а ч е с т в а , х а р а к т е р и зу ю щ и м  
р а зр а б а т ы в а е м у ю  и  в ы п у ск аем у ю  
п р о д у к ц и ю  (р а б о ты , у сл у ги ), в  т о м  ч и сл е

У м еть: си с т е м а т и зи р о в а т ь  и  ан а л и зи р о в а ть  
д ан н ы е  п р и  в ы п о л н е н и и  т е х н о л о г и ч е с к и х  
о п е р а ц и й  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ь н о го  
п р о и с х о ж д е н и я  д л я  о б е с п е ч е н и я  в ы п у с к а



с р ед ств  и  те х н о л о ги й  
ц и ф р о в и зац и и

с и с п о л ь зо в а н и е м  с р ед ств  и  т е х н о л о ги й  
ц и ф р о в и зац и и .

б е зо п а с н о й  д л я  п о т р е б и т е л я  п р о д у к ц и и .

2. П К -14 С п о со б ен  
о су щ е с тв л я ть  в х о д н о й  и  

тех н о л о ги ч е с к и й  
к о н т р о л ь  к а ч е с т в а  с ы р ья , 

п о л у ф аб р и к ато в  и  
п р о д у к то в  п и та н и я  

ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  д л я  

о р ган и зац и и  
р а ц и о н ал ьн о го  в ед ен и я  

тех н о л о ги ч е с к о го  
п р о ц е с с а  п р о и зв о д с т в а  в  

ц е л я х  р азр а б о т к и  
м е р о п р и я ти й  по  

п о в ы ш ен и ю  
э ф  ф ек ти в н о сти  

п р о и зв о д с т в а

И Д -1 пк-14 З н а е т  ф и зи ч еск и е , х и м и ч е с к и е , 
б и о х и м и ч е с к и е , б и о те х н о л о ги ч е с к и е , 
м и к р о б и о л о ги ч еск и е , т е п л о  ф и зи ч еск и е  
п р о ц е с с ы , п р о и с х о д я щ и е  п р и  
п р о и зв о д с т в е  п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о т н о го  п р о и сх о ж д ен и я .

Знать: ф и зи ч ески е , х и м и ч еск и е , 
б и о х и м и ч еск и е , м и к р о б и о л о ги ч еск и е , 
теп л о  ф и зи ч еск и е  п р о ц е с с ы , в л и я ю щ и е  н а  
к ач еств о  и  б е зо п асн о сть  п р и  п р о и зв о д с т в е  
п р о д у к то в  п и т а н и я  и з  с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го  
сы рья .

И Д -2 щс-14 У м е е т  п р о в о д и т ь  л аб о р а т о р н ы е  
и с с л е д о в а н и я  б е зо п а с н о с ти  и  к а ч еств а  
сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  
п и т а н и я , в к л ю ч а я  м и к р о б и о л о ги ч еск и й , 
х и м и к о -б а к т е р и о л о ги ч е с к и й , 
с п ек тр ал ьн ы й , п о л я р о гр а ф и ч е с к и й , 
п р о б и р н ы й , х и м и ч е с к и й  и  ф и зи к о 
х и м и ч е с к и й  ан ал и з, о р г ан о л еп ти ч еск и е  
и ссл е д о в а н и я , в  со о т в е тс т в и и  с 
р е гл а м е н т а м и , ст а н д а р т н ы м и  
(атт е с т о в а н н ы м и ) м ето д и к ам и , 
т р е б о в а н и я м и  н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  
д о к у м ен тац и и , т р е б о в а н и я м и  о х р а н ы  
т р у д а  и  э к о л о ги ч е с к о й  б езо п асн о сти .

У м еть: п р о в о д и т ь  о р ган о л еп ти ч еск и е , ф и зи к о 
х и м и ч е с к и е , м и к р о б и о л о ги ч е с к и е  
и сс л е д о в а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с тр е б о в а н и я м и  
р е гл а м е н то в , н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  
д о к у м е н т а ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  и  
б е зо п а с н о с т и  сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  п р о д у к то в  п и та н и я

И Д -3 п к -14 У м е е т  ан а л и зи р о в а ть  св о й с тв а  
с ы р ь я  и  п о л у ф а б р и к а то в , в л и я ю щ и е  н а  
о п т и м и за ц и ю  тех н о л о ги ч е с к о го  п р о ц е с с а  
и  к а ч е с т в о  г о т о в о й  п р о д у к ц и и , 
р е с у р с о с б е р е ж е н и е , э ф ф е к т и в н о с ть  и  
н а д е ж н о с т ь  п р о ц е с с о в  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к т о в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  
те х н о л о г и ч е с к и х  ли н и ях .

У м еть: а н а л и зи р о в а ть  с в о й с т в а  с ы р ь я  и  
п о л у ф а б р и к а то в , в л и я ю щ и е  н а  о п ти м и за ц и ю  
те х н о л о ги ч е с к о го  п р о ц е с с а  п о  в ы п у ск у  
к а ч е с т в е н н ы х  и  б е з о п а с н ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  
л и н и ях .

3. П К -2 0  С п о со б ен  
р азр а б а ты в а ть  м е т о д ы  

тех н и ч е с к о го  к о н т р о л я  и  
и с п ы т а н и й  г о т о в о й  

п р о д у к ц и и  в  п р о ц е с с е  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  

п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  

а в то м а ти зи р о в а н н ы х  
те х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

И Д -1 пк-2о З н а е т  м ето д ы  
т е х н о х и м и ч е с к о го  и  л аб о р а т о р н о го  
к о н т р о л я  к а ч е с т в а  и  б е з о п а с н о с т и  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а т о в  и  г о т о в ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и сх о ж д ен и я .

Знать: м е т о д ы  те х н о х и м и ч е с к о го  и  
л аб о р а т о р н о го  к о н т р о л я  д л я  у стан о в л ен и я  
со о т в е тс т в и я  к а ч еств а  сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  
и  г о т о в ы х  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я .

И Д -2п к-20 У м е е т  р а зр а б а т ы в а т ь  м е т о д ы  
т е х н и ч е с к о г о  к о н т р о л я  и  и с п ы т а н и й  
го т о в о й  п р о д у к ц и и  в  п р о ц ессе  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о т н о го  п р о и сх о ж д ен и я  н а  
а в то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  
л и н и ях .

У м еть: р а зр а б а т ы в а т ь  м е т о д ы  тех н и ч еск о го  
к о н т р о л я  и  и с п ы т а н и й  го т о в о й  п р о д у к ц и и  д л я  
о ц ен к и  к а ч е с т в а  и  б е зо п а с н о с т и  п р о ц е с с а  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и ях .

4. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Дисциплина «Биологическая безопасность с.-х. сырья и продукции» относится к 
обязательной части (Б 1.020) рабочего учебного плана ОПОП по направлению 
подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 
продукции (уровень бакалавриата) и осваивается по очной форме обучения в 5 семестре 
3 курса.

5. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ

Общий объем дисциплины составляет 4 зачетных единиц, 144 часа.



Очная форма обучения

Вид учебной работы Всего, час. 
6 семестр

Общий объем дисциплины 144
Контактная работа: 74,65
лекции 36
занятия семинарского типа, в том числе: 36
практические занятия, включая коллоквиумы 36
лабораторные занятия -
другие виды контактной работы 2,65
Самостоятельная работа обучающихся: 60,35
изучение теоретического курса 40
выполнение домашних заданий (РГР. решение задач, 
реферат, эссе и другое)

20

подготовка курсовой работы -

другие виды самостоятельной работы 0,35
Промежуточная аттестация: 9
зачет -
зачет с оценкой -

экзамен 9
другие виды промежуточной аттестации -

6. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
Разделы дисциплины:

Очная форма обучения

№
раздела

Н аим енование раздела

О чная форм а обучения

ИДКЛ екции,
час.

Занятия сем инарского типа, час.

СР,
час.

П рактические
занятия,

коллоквиум ы

Л абораторны е
занятия

1 .
П р о д о в о л ь с тв е н н а я  

б е зо п асн о сть  Р Ф
10 16 - 16

П К -8 .1 ; П К -8 .2 ;
П К -1 4 .1 ; 

П К -1 4 .2  П К -1 4 .3 .

2.
Н а у ч н ы е  и  п р а к ти ч еск и е  
а с п е к т ы  р а ц и о н ал ь н о го  
и  б езо п асн о го  п и та н и я

10 10 - 2 4 ,3 5
П К -8 .1 ; П К -8 .2 ;

П К -1 4 .1 ; 
П К -1 4 .2  П К -1 4 .3 .

3.

З агр я зн ен и е  
п р о д о в о л ь с т в е н н о го  

с ы р ь я  и  п и щ е в ы х  
п р о д у к то в  

к с ен о б и о ти к ам и  
х и м и ч еск о го  и  

б и о л о ги ч еск о го  
п р о и с х о ж д е н и я

16 10 - 20

П К -8 .1 ; П К -8 .2 ;
П К -1 4 .1 ; 

П К -1 4 .2  П К -1 4 .3 ; 
П К -2 0 .1 ; П К -2 0 .2 .

И того : 36 36 - 6 0 ,35

П К -8 .1 ; П К -8 .2 ;
П К -1 4 .1 ; 

П К -1 4 .2  П К -1 4 .3 ; 
П К -2 0 .1 ; П К -2 0 .2 .



Содержание дисциплины по видам занятий:

Лекционные занятия

№
раздела

Н аим енование
раздела

дисциплины
Тема лекции

Объем, час. 
О чная  
форма

В в е д е н и е  в  д и сц и п л и н у . Ц е л и  и  зад ач и  д и сц и п л и н ы . А к т у а л ь н ы е  
п р о б л е м ы  б езо п а с н о с т и  п и щ е в ы х  си стем . О с н о в н ы е  т е р м и н ы  и  
о п р ед ел ен и я .

2

П р о д о в о л ь с т в е н н а я  б е зо п асн о сть  Р Ф : су щ н о сть  и  уровни . 
С у щ н о сть  п р о д о в о л ь с т в е н н о й  б езо п асн о сти . В и д ы  б езо п асн о сти . 
П р о д о в о л ь с т в е н н а я  б е зо п асн о сть  к ак  в а ж н е й ш а я  с тр атеги ч еск ая  
со с т а в л я ю щ а я  эк о н о м и ч е с к о й  и  н а ц и о н а л ь н о й  б е зо п а с н о с т и  Р Ф . 
Р о л ь  во  в н е ш н е й  и  в н у т р е н н е й  п о л и т и к е  стран ы . У р о в н и  
п р о д о в о л ь с т в е н н о й  б езо п асн о сти . З н ач ен и е  б и о л о ги ч еск о й  
б езо п асн о сти .

2

1.
П р о д о в о л ь с тв е н н а я

К о н ц е п ц и я  п р о д о в о л ь с т в е н н о й  б е зо п а с н о с ти  (П Б ) Р о сси и . 
О сн о в н ы е  к р и т е р и и  п р о д о в о л ь с т в е н н о й  б езо п асн о сти . О ц ен к а  
со о т в е тс т в и я  о с н о в н ы х  к р и т е р и е в  и  у р о в н я  п р о д о в о л ь с т в е н н о й  
б езо п асн о сти . С т р а т е ги я  о б е с п е ч е н и я  п р о д о в о л ь с т в е н н о й  
б е зо п а с н о с т и  и  о сн о вн ы е  н а п р а в л е н и я  а г р а р н о й  п о л и т и к и  
го су д ар ств а .

2

б е зо п асн о сть  Р Ф П р и н ц и п ы  с о зд а н и я  надеженого у р о в н я  П Б . О с н о в н ы е  п р и н ц и п ы  
о б е с п е ч е н и я  п р о д о в о л ь с т в е н н о й  б езо п асн о сти : стаб и л ьн ая , 
н о р м а т и в н о -п р а в о в а я  б аза , д и н ам и ч н о сть , н е п р е р ы в н о с т ь , 
и н н о в а ц и о н н о с т ь , к а ч е с тв е н н о с ть  и  защ и щ ен н о сть . 
К л а с с и ф и к а ц и я  в и д о в  б и о л о г и ч е с к о й  б езо п асн о сти . С и стем а  
у с л о в и й  и  ф ак то р о в , в л и я ю щ и х  н а  у р о в ен ь  б и о л о ги ч е с к о й  
б езо п асн о сти . О р га н и за ц и о н н о -эк о н о м и ч е с к и й  м е х а н и зм  
р е гу л и р о в а н и я  П Б . И н д и к а т и в н о е  п л а н и р о в а н и е  и  ц е л е в о е  
п р о г р а м м и р о в а н и е  П Б . С и с т е м а  о б е с п е ч е н и я  к а ч еств а  
п р о д о в о л ь с т в е н н о й  п р о д у к ц и и .

2

Г о с у д а р с т в е н н о е  р е г у л и р о в а н и е  и  о б есп еч ен и е  П Б . П р а в о в о е  
р е гу л и р о в а н и е  П Б. П р а в о в о е  р е г у л и р о в а н и е  П Б  к а к  д ея тел ь н о сть  
г о с у д а р с т в а  и  о б щ ества . О с н о в н ы е  ц е л и  п р а в о в о го  р егу ли р о в ан и я . 
О сн о в н ы е  н о р м а т и в н ы е  акты . Ф е д ер ал ь н ы е  зак о н ы  "О  к а ч е с т в е  и  
б е зо п а с н о с ти  п ш ц е в ь к  п р о д у к т о в " , "О  защ и те  п р ав  п о тр еб и тел ей " , 
« О  с а н и т а р н о -э п и д е м и о л о г и ч е с к о м  б л а го п о л у ч и и  н асел ен и я» . 
Д о к тр и н а  П Р  Р Ф .

2

Р о л ь  р а ц и о н ал ьн о го  п и т а н и я  в  ж и зн и  чел о век а . П р и зн а к и  и  
ф о р м у л а  с б ал ан си р о в ан н о го  п и тан и я . П о с л е д с т в и я  н еп р ав и л ь н о го  
п и тан и я . П о н я т и е  о н у тр и ц и о л о ги и .

2

2.

Н а у ч н ы е  и  
п р а к ти ч еск и е  

асп екты
р а ц и о н ал ь н о го  и

П и щ е в ы е  п р о д у к т ы  к а к  с л о ж н ы е  м н о го к о м п о н е н т н ы е  си стем ы . 
А л и м е н т а р н ы е  со ед и н ен и я : б ел к и , ж и р ы , у гл ев о д ы , в и т а м и н ы , 
м и н е р а л ь н ы е  в ещ еств а . В л и я н и е  н е д о с т а т к а  и  и зб ы т к а  н у тр и ен то в  
н а  зд о р о вье  чел о в ек а .

4

б езо п асн о го
п и тан и я Ф ак то р ы , в л и я ю щ и е  н а  д и сб ал ан с  н у тр и е н то в  в  п и щ е  и  его  

п о с л е д с т в и е  д л я  о р га н и зм а  ч ел о в ек а . А н т а г о н и зм  и  си н е р ги зм  
э л ем ен то в  п р о д у к то в  п и тан и я .

2

А н т и а л и м е н т а р н ы е  ф а к т о р ы  п и тан и я : а н ти ф е р м е н ты , 
ан т и в и т а м и н ы , д е м и н е р а л и зу ю щ и е  вещ ества .

2

3.

З агр я зн ен и е  
п р о д о в о л ь с т в е н н о го  

с ы р ья  и  п и щ ев ы х

К л а с с и ф и к а ц и я  ч у ж е р о д н ы х  п о т е н ц и а л ь н о  о п а с н ы х  с о ед и н ен и й  
а н т р о п о ген н о го  и л и  п р и р о д н о го  п р о и с х о ж д е н и я  -  к сен о б и о ти к и . 
М е р ы  т о к с и ч н о с т и  с ы р ья  и  п р о д у к то в  п и тан и я .

2

п р о д у к то в
к с е н о б и о т и к а м и

Т я ж ё л ы е  м е т а л л ы  в  п р о д у к т а х  п и тан и я . М е д и к о -б и о л о ги ч е с к и м и  
т р е б о в а н и я  п о  с о д ер ж ан и ю  м е т а л л о в  в  п р о д у к т а х  п и тан и я .

2



х и м и ч е с к о го  и  
б и о л о ги ч еск о го  
п р о и с х о ж д е н и я

Н ак о п л е н и е  р т у т и  в  ак в ак у л ьту р е .

Х и м и ч е с к и е  в е щ е с тв а , п р и м е н я е м ы е  в  р а стен и ев о д ств е . Н и тр аты , 
н и т р и т ы , н и тр о зам и н ы . К л а с с и ф и к а ц и я  п е с ти ц и д о в  и  
и н с е к ти ц и д о в  п о  с ф е р а м  п р и м ен ен и я .

2

Х и м и ч е с к и е  в е щ е с т в а , п р и м е н я е м ы е  ж и в о тн о в о д ств е . 
К л а с с и ф и к а ц и я , к о н т р о л ь  в е щ е с т в , п р и м е н я е м ы х  в  в ете р и н ар и и .

2

Р а д и о н у к л и д ы  в  п р о д у к т а х  п и тан и я . К о н т р о л ь  р а д и ац и о н н о й  
б е зо п а с н о с т и  п р о д о в о л ь ств и я . Д и о к с и н ы  и  д и о к си н о п о д о б н ы е  
со ед и н ен и я .

2

З агр я зн е н и е  п р о д о в о л ь с т в е н н о го  с ы р ья  и  п и щ е в ы х  п р о д у к то в  
м и к р о о р га н и зм а м и  и  и х  м етаб о л и там и . М и к о то к си н ы . 
П р о ф и л а к т и к а  м и к о то кси к о зо в .

2

Г е н н о м о д и ф и ц и р о в а н н ы е  о р га н и зм ы  в  т е х н о л о г и и  п р о д у к то в  
п и тан и я .

4

Занятия семинарского типа (практические)

№
раздела

Н аим енование
раздела

дисциплины
Тема занятия, краткое содерж ание

Объем, час. 
Очная  
форма

Б и о л о ги ч е с к а я  б езо п а с н о с т ь  п и щ е в ы х  си стем : т е р м и н ы  и  
о п р ед ел ен и я . А к т у а л ь н ы е  п р о б л е м ы  б е зо п а с н о с т и  п и щ е в ы х  
си стем .

2

П р а в о в о е  р егу л и р о в а н и е  П Б . П р а в о в о е  р е г у л и р о в а н и е  П Б  к а к  
д е я т е л ь н о с т ь  г о с у д а р с т в а  и  об щ ества . О с н о в н ы е  ц е л и  п р а в о в о го  
р егу л и р о в ан и я . О сн о в н ы е  н о р м а т и в н ы е  акты . "О  защ и те  п р ав  
п о т р е б и т е л е й " , «О  с а н и т а р н о -э п и д е м и о л о ги ч е с к о м  б л а го п о л у ч и и  
н асел ен и я» . Д о к тр и н а  П Р  Р Ф .

4

1.
П р о д о в о л ь с тв е н н а я  

б е зо п асн о сть  Р Ф
С тр у к ту р а  и  т р е б о в а н и я , п р е д ъ я в л я е м ы е  С а н П и Н  2 .3 .2 .1 0 7 8 -0 1  

« Г и ги е н и ч е с к и е  тр е б о в а н и я  б е зо п а с н о с т и  и  п и щ е в о й  ц е н н о с т и  
п и щ е в ы х  п р о д у к то в »  к  п и щ е в ы м  си стем ам . Ф е д е р а л ь н ы й  зак о н  №  
2 9  "О  к а ч е с т в е  и  б е зо п а с н о с ти  п и щ е в ы х  п р о д у к то в" .

4

Т р еб о в ан и я  д е й с т в у ю щ и х  те х н и ч е с к и х  р егл а м ен то в  в  о тн о ш е н и и  
к а ч е с т в а  и  б е зо п а с н о с ти  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и сх о ж д ен и я .

4

М е д и к о -б и о л о ги ч е с к и е  т р е б о в а н и я  к  н о р м а т и в н ы м  д о к у м е н т а м  и  
те х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ц и и  н а  п и щ е в ы е  п р о д у к ты .

2

Н а у ч н ы е  и  
п р а к ти ч еск и е

О п р е д е л е н и е  к а ч е с т в а  и  со о т в е тс т в и я  п р о д у к т о в  п и т а н и я  п о  и х  
со ставу . П р о е к т н а я  р аб о та .

4

2.
асп екты

р а ц и о н ал ьн о го  и  
б езо п асн о го  

п и та н и я

С ан и т а р н о -ги ги е н и ч е с к и й  к о н т р о л ь  к а ч е с т в а  и  б е зо п асн о сти  
п и щ е в о й  п р о д у к ц и и . И зу ч е н и е  гр у п п  м и к р о о р га н и зм о в , 
сн и ж а ю щ и х  п о к а за т е л и  м и к р о б и о л о г и ч е с к о й  б е зо п а с н о с ти  
п и щ е в ы х  си стем . К М А Ф А н М .

6

3.

З агр я зн е н и е  
п р о д о в о л ь с тв е н н о го  

с ы р ья  и  п и щ ев ы х  
п р о д у к то в  

к с е н о б и о т и к а м и  
х и м и ч е с к о го  и  

б и о л о ги ч еск о го

О п асн о сти , с в я зан н ы е  с с о ц и а л ь н ы м и  то к си к ан там и : к у р е н и е , 
ал к о го л ь , н ар к о ти к и . З агр язн ен и е  с ы р ья  и  п и щ е в ы х  п р о д у к то в  
т о к с и ч н ы м и  э л ем ен там и , м и к о то к си н ам и , п е с ти ц и д а м и , 
а н ти б и о ти к ам и , в е т е р и н а р н ы м и  п р е п а р а т а м и , н и тр атам и , 
н и т р и т а м , д и о к с и н а м и  и  д и о к с и н о п о д б н ы м и  в ещ еств ам и , 
п о л и ц и к л и ч е с к и м и  у гл е в о д о р о д а м и  и  д р у ги м и  к с е н о б и о т и к а м и  
Т е х н о л о ги ч е с к и е  сп о с о б ы  с н и ж е н и я  т о к си к ан то в  в  п и щ е в о м  
сы р ье  ж и в о тн о го  п р о и сх о ж д ен и я .

4

п р о и с х о ж д е н и я Э к с п р е с с -т е с т ы  о п р е д е л е н и я  к а ч е с т в а  и  б е зо п а с н о с т и  п и щ е в ы х  
си с т е м

2



И сп о л ь зо в а н и е  Г М О  в  п р о и зв о д с т в е  п р о д у к то в  п и тан и я . 
П р е и м у щ е с т в а  и  н е д о с т а т к и  тех н о л о ги й .

4

Самостоятельная работа обучающегося

№
раздела

Н аим енование
раздела

дисциплины
Тема занятия В ид СРС

Объем,
час.

О чная
форма

1.
П р о д о в о л ь с т в е н н а я  

б е зо п асн о сть  Р Ф

В етер и н а р н о -с а н и т а р н о го

н а д зо р  в  о б л асти

о б есп еч ен и я

б и о л о ги ч е с к о й

б е зо п асн о сти

с ел ьск о х о зяй ств ен н о го

с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о сту п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

8

С и с т е м а  о б е с п е ч е н и я  

к а ч е с т в а  и  б е зо п а с н о с ти  

п р о д о в о л ь с т в е н н о й  

п р о д у к ц и и  ж и в о тн о го  и  

р асти тел ь н о го  

п р о и с х о ж д е н и я

И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о с т у п е  (У оиТ иЪ е, МоосИе).

8

2.

Н а у ч н ы е  и  
п р а к ти ч еск и е  

а сп ек ты
р а ц и о н а л ь н о го  и  

б езо п асн о го  п и та н и я

В и т а м и н ы  п и щ и И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о сту п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

6

П и щ е в ы е  в о л о к н а И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 

и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 

о тк р ы то м  д о с т у п е  (У оиТггЬе, МоосИе).
6

О п а с н о с ти , с в я за н н ы е  с 
со ц и ал ьн ы м и
то к си к ан там и : ал к о го л ь , 
к у р е н и е , н ар ко ти к и .

И зу ч е н и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о с т у п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

6

Г М О  в п р о д у к ц и и  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о с т у п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

6 ,35

3.

З агр я зн ен и е  
п р о д о в о л ь с т в е н н о го  

с ы р ь я  и  п и щ е в ы х  
п р о д у к то в  

к с е н о б и о ти к ам и  
х и м и ч еск о го  и  

б и о л о ги ч еск о го  
п р о и с х о ж д е н и я

П и щ е в ы е  о т р ав л ен и я И зу ч ен и я  т е о р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о с т у п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

8

Д е зи н ф е к ц и я
ж и в о тн о в о д ч е с к и х
х о зя й ств

И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о сту п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

6

П и щ е в ы е  д о б ав к и И зу ч ен и я  тео р е т и ч е с к о го  м атер и ал а , 
и зу ч ен и е  в и д е о л е к ц и й , р а зм е щ е н н ы х  в 
о тк р ы то м  д о с т у п е  (У оиТггЬе, МоосИе).

6

7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

Перечень основной и дополнительной литературы:

Основная литература:



1. Химия пищи: учебник [для студентов вузов]/ Л.В. Антипова, Н.И. Дунченко; Рец. Г.И. 
Касьянов, Рец. А.Г. Храмцов. - СПб.; М.; Краснодар: Лань, 2018. - 852 с.: граф., ил, табл. - 
(Бакалавриат и магистратура). - (Учебники для вузов. Спец. лит.). - Библиогр. в конце кн. - 
18ЕПЧГ 978-5-8114-2982-0
2. Теоретические основы товароведения: учебник для студентов вузов. По спец. 
"Товароведение и экспертиза товаров" и "Коммерция"/ М.А. Николаева. - М.: Норма, 2015. - 
437 с.: табл. + прил.: с.434-435. - Библиогр. в конце кн. - 18ВХ 978-5-91768-426-0
3. Теоретические основы товароведения и экспертизы товаров. В 2 ч.: учебник для студентов 
вузов. По наир. "Торговое дело", Ч. 2. Модуль II. Товарная экспертиза/ М.А. Николаева. - М.: 
Норма: ИНФРА-М, 2014. - 191 с.: табл.; уел. печ. л. 12,00. - Библиогр.: с. 190-191. - 18ВХ 
978-5-91768-477-2
4. Товароведение и экспертиза потребительских товаров: учебник для студентов вузов. По 
спец. "Товароведение и экспертиза товаров"/ В.В. Шевченко, А. А. Вытовтов, Е.Н. Карасева и 
др. - М.: ИНФРА-М, 2013. - 750 с.: рис., табл. - (Высш. образование: Бакалавриат: сер. оси. в 
1996 г.). - 18ВХ 978-5-16-003476-8
5. Безопасность продовольственных товаров (с основами нутрициологии): учебник для 
подгот. бакалавров и магистров. По наир. "Товароведение"/ В.М. Позняковский. - М.: 
ИНФРА-М, 2015. - 269 с.: табл. - (Высш. образование: Бакалавриат: сер. оси. в 1996 г.). - 
Библиогр.: с. 261-264. - 18ВХ 978-5-16-005308-0

Электронные издания:

1. Антипова, Л. В. Химия пищи : учебник / Л. В. Антипова, Н. И. Дунченко. — 3-е изд., стер.
— Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 856 с. — 18ВХ 978-5-8114-5351-1. — Текст : 
электронный // Лань электронно-библиотечная система. — ЕГКЕ:
ййр8://е.1апЪоок.сот/Ъоок/139249 (дата обращения: 05.06.2022). — Режим доступа: для 
автор из. пользователей.
2. Николаева, М. А. Теоретические основы товароведения и экспертизы товаров: Учебник: В 
2 частях Часть 2: Модуль II: Товарная экспертиза / Николаева М.А. - Москва : Юр.Норма, 
НИЦ ИНФРА-М, 2020. - 192 с. - 18ВХ 978-5-91768-477-2. - Текст : электронный. - Ш Ь: 
Ййр8://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/1045613 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим доступа: 
по подписке.
3. Николаева, М. А. Теоретические основы товароведения: Учебник/Николаева М. А. -
Москва : Юр.Норма, НИЦ ИНФРА-М, 2021. - 448 с. 18ВХ 978-5-91768-426-0. - Текст : 
электронный. - НКЕ: ййр8://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/1693511 (дата обращения:
05.06.2022) . -  Режим доступа: по подписке.
4. Позняковский, В. М. Безопасность продовольственных товаров (с основами 
нутрициологии) : учебник / В. М. Позняковский. — Москва : ИНФРА-М, 2020. — 269 с. — 
(Высшее образование: Бакалавриат). - 18ВХ 978-5-16-005308-0. - Текст : электронный. - 
ЕГКЕ: Ййр8://2папшт.сот/са1а1о§/ргос1ис1/1073638 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим 
доступа: по подписке.
5. Сидоренко, О. Д. Биологические методы контроля продукции животного происхождения :
учебник / О.Д. Сидоренко. — Москва : ИНФРА-М, 2018. — 164 с. — (Высшее образование: 
Бакалавриат). — \у\у\у.с1х.с1отог§/10. 12737/21305. - 18ВХ 978-5-16-012085-0. - Текст : 
электронный. - ЕГКЕ: Ййр8://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/950266 (дата обращения:
05.06.2022) . -  Режим доступа: по подписке.
6. Шевченко, В. В. Товароведение и экспертиза потребит, товаров: Учеб. / Санкт-
Петербургский торгово-эконом. институт; Рук. авт. колл. В.В.Шевченко - 2 год., перераб. и 
доп. - Москва : ИНФРА-М, 2012-752с. (Высшее обр.). 18ВХ 978-5-16-003476-8. - Текст : 
электронный. - ЕГКЕ: Ййр8://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/303951 (дата обращения:
05.06.2022) . -  Режим доступа: по подписке.



7. Мудрецова-Висс, К. А. Микробиология, санитария и гигиена: Учебник / К. А. Мудрецова- 
Висс, В.П. Дедюхина. - 4-е изд., испр. и доп. - Москва : ИД ФОРУМ: ИНФРА-М, 2010. - 400 
с.: ил.; . - (Высшее образование). 18ВХ 978-5-8199-0350-6. - Текст : электронный. - СГКЕ: 
11йр8://2папшт.сот/са1а1о§/ргос1ис1/239995 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим доступа: по 
подписке.

Дополнительная литература:

1. Биохимия сельскохозяйственной продукции: учеб, пособие для бакалавров. По наир. 
"Технология пр-ва и переработки с.-х. продукции"/ А.Г. Кощаев, С.Н. Дмитренко, И.С. 
Жолобова; Рец. О.Г. Лоретц, Рец. Л.А. Морозова. - СПб.; М.; Краснодар: Лань, 2018. - 387 с.: 
граф., табл. - (Бакалавриат). - (Учебники для вузов. Спец. лит.). - Библиогр. в конце кн. - 
18ВХ 978-5-8114-2946-2
2. Пищевая химия: учебник для студентов вузов. По наир. "Продукты питания из 
растительного сырья", "Технология продукции и орг. общественного питания", 
"Товароведение", "Пр-во продуктов питания из растительного сырья", "Технология жиров", 
"Технология продуктов специального назначения и общественного питания", 
"Товароведение и экспертиза товаров", "Пищевая инженерия"/ А.П. Нечаев, С.Е. 
Траубенберг, А.А. Кочеткова и др. - 5-е изд., испр. и доп. - СПб.: ГИОРД, 2012. - 668 с.: 
граф., рис., табл. - Библиогр.: с. 655-665. - Авт. указ, на обороте тит. л. - 18ЕП8Г 978-5-98879- 
143-0
3. Гигиенические основы питания, качество и безопасность пищевых продуктов: Учебник 
для студ. вузов . По спец."Технология сырья и продуктов животного происхождения"/ В.М. 
Позняковский. - 5-е изд., испр. и доп. - Новосибирск: Сибирское университетское 
издательство, 2007. - 451 с. - (Питание). - 18ЕП8Г 10:94087-777-Х
4. Принципы ХАССП. Безопасность продуктов питания и медицинского оборудования: Пер. 
с англ. - М.: Стандарты и качество, 2006. - 231 с. - (Практический менеджмент). - 18ВЫ 5- 
94938-039-8
5. Микробиология продуктов животноводства (лабораторное руководство): учеб, пособие 
для студ. вузов. По наир. 35.03.07 "Технология пр-ва и переработки с.-х. продукции"/ О.Д. 
Сидоренко; Рец. Е.П. Пахненко, Рец. Е.Г. Борисенко. - М.: ИНФРА-М, 2018. - 171 с: ил, табл. 
+ прил. в конце кн. - (Высш. образование: Бакалавриат). - Библиогр.: с. 121. - 18ВХ 978-5-16- 
010033-3

Электронные издания:

1. Кощаев, А. Г. Биохимия сельскохозяйственной продукции : учебное пособие для вузов / А.
Г. Кощаев, С. Н. Дмитренко, И. С. Жолобова. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 
2021. — 388 с. — 18ВХ 978-5-8114-7347-2. — Текст : электронный // Лань : электронно
библиотечная система. — СГКЕ: Ьпр8://е.1апЬоок.сот/Ьоо1</158958 (дата обращения:
05.06.2022) . — Режим доступа: для авториз. пользователей.
2. Мудрецова-Висс, К. А. Основы микробиологии : учебник / К. А. Мудрецова-Висс, В. П.
Дедюхина, Е. В. Масленникова. — 5-е изд., испр. и доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-М, 
2020. — 384 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). - 18ВХ 978-5-8199-0909-6. - Текст : 
электронный. - СГКЕ: Ййр8://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/1065571 (дата обращения:
05.06.2022) . -  Режим доступа: по подписке.
3. Пищевая химия : учебник / А. П. Нечаев, С. Е. Траубенберг, А. А. Кочеткова, В. В. 
Колпакова. — 6-е изд. — Санкт-Петербург : ГИОРД, 2015. — 672 с. — 18ВХ 978-5-98879- 
196-6. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — СГКЕ: 
ййр8://е.1апЪоок.сот/Ъоок/69876 (дата обращения: 05.06.2022). — Режим доступа: для 
авториз. пользователей.



4. Сидоренко, О. Д. Микробиология продуктов животноводства (практическое руководство): 
Учебное пособие/О.Д.Сидоренко - Москва : НИЦ ИНФРА-М, 2015. - 172 с. (Высшее 
образование: Бакалавриат) 18ВМ 978-5-16-010033-3. - Текст : электронный. - ИКС: 
Ьйр8://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/467210 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим доступа: по 
подписке.
5. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. Качество и 
безопасность : учебное пособие / О. К. Мотовилов, В. М. Позняковский, К. Я. Мотовилов, Н. 
В. Тихонова. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 316 с. — 18ВИ 978-5- 
8114-1740-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — ТТКЕ: 
Ьйрз://е.1апЬоок.сот/Ьоок/167383 (дата обращения: 05.06.2022). — Режим доступа: для 
авториз. пользователей.
6. Чебакова, Г. В. Товароведение, технология и экспертиза пищевых продуктов животного 
происхождения: Учебное пособие / Г.В. Чебакова, И.А. Данилова. - Москва : НИЦ ИНФРА- 
М, 2014. - 304 с. (ВО: Бакалавриат). 18ВК 978-5-16-006081-1. - Текст : электронный. - ИКЬ: 
Ьйрз://2пашит.сот/са1а1о§/рго(1ис1/361170 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим доступа: по 
подписке.
7. Экспертиза продовольственных товаров: Лабораторный практикум: Учебное пособие /
Под ред. Ю.И. Сидоренко. - Москва : НИЦ ИНФРА-М, 2015. - 182 с. (Высшее образование: 
Бакалавриат). 18ВЫ 978-5-16-009882-1. - Текст электронный. - 1ЖЬ:
Ьйрз://2пашит.сот/са1а1о§/ргос1ис1/460732 (дата обращения: 05.06.2022). -  Режим доступа: по 
подписке.

Перечень ресурсов сети Интернет, необходимых для освоения дисциплины:

№ Н аим енование С сы лка на ресурс Д оступность

И нф орм ационно-справочны е системы

1 . - - -

Э лектронно-библиотечны е систем ы

1 . Э л ек тр о н н о -б и б л и о теч н ая  
с и стем а  «Л ан ь»

11№ ж //е .1апЪоок.сопт Р е ж и м  до сту п а : д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

2. Э л ек т р о н н о -б и б л и о т е ч н а я  
с и стем а  « В о о к .т »

Ь й цв:/Л таг» .Ь оок.ги Р е ж и м  доступ а: д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

3. Э л е к тр о н н о -б и б л и о те ч н а я  
с и с т е м а  «2М А М ГГМ . С О М »

Мйз8://2п а ш ш п .с о т Р е ж и м  до сту п а : д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

4. Р У  К О Н Т : н ац и о н а л ь н ы й  
ц и ф р о в о й  р есу р с

1тй ц з://тсо п Г ш Р е ж и м  до сту п а : д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

П роф ессиональны е базы  данны х

1 . Б Д  Р И Н Ц  (БС ГЕ И С Е  ГЬГОЕХ) 1тйц://еНЬгагу.ш Р е ж и м  до сту п а : д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

Ресурсы  Ф Г Б О У  В О  М ГА В М нБ  -  М В А  им. К. И. С крябина

1 . О б р азо в ател ьн ы й  п о р т а л  
М Г А В М и Б  - М В А  и м е н и  К .И . 

С к р я б и н а

1тйц5://цойа1.т2аут.пЕ 1о2иЕтс1ех.ц1тр Р е ж и м  до сту п а : д л я  автори з. 
п о л ьзо вател ей

Методическое обеспечение:
Отсутствует

8. ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ



Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение, в 
том числе отечественного производства:

№ Н а и м е н о в а н и е
П р ав о о б л а д а т е л ь  П О  

(н аи м ен о в ан и е  в л а д е л ь ц а  
П О , стр ан а)

Д о сту п н о сть
(л и ц е н зи о н н о е ,

св о б о д н о
р асп р о с т р а н я е м о е )

С с ы л к а  н а  Е д и н ы й  р е е с т р  р о с с и й с к и х  
п р о гр а м м  д л я  Э В М  и  Б Д  (п р и  н ал и ч и и )

1.
О п ер ац и о н н ая  

с и стем а  Ц В Ы п и х
О О О  « Ю б и тех » , 

Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я
С во б о д н о

р асп р о с тр а н я е м о е
11Йц8://гее8й.с112Йа1.20У.т/гее81г/3()7624/

2.
О ф и сн ы е  п р и л о ж е н и я  

А И егО Ш се
О О О  « А л м и  П ар тн ер » , 
Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я

С во б о д н о
р а с п р о с т р а н я е м о е

Шц8://гее81г.(112Йа1.2ОУ.ш/гее81т/308464/

3. А н т и в и р у с  Б г . ШеЪ.
К о м п а н и я  « Д о к то р  В еб » , 

Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я
Л и ц е н зи о н н о е Шц8://гее81г.(112Йа1. го у .ш /геезй /З О  1426/

9. ОЦЕНОЧНЫЕ СРЕДСТВА
Оценочные средства для проведения текущего и промежуточного контроля знаний по 

дисциплине «Биологическая безопасность с.-х. сырья и продукции» представлены в виде 
фонда оценочных средств (далее -  ФОС) в Приложении к настоящей рабочей программе 
дисциплины.

10. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ
№ Н аим енование специальны х пом ещ ений и  

пом ещ ений дл я  сам остоятельной работы
О снащ енность специальны х пом ещ ений и  пом ещ ений  

для  сам остоятельной работы

1. У ч е б н а я  ау д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  за н я т и й  
л е к ц и о н н о го  т и п а , гр у п п о в ы х  и  и н д и в и д у а л ь н ы х  

к о н с у л ь та ц и й , т е к у щ е го  к о н т р о л я  и  
п р о м е ж у т о ч н о й  атт е с т а ц и и  №  4 0 2

К о м п л е к т  сп е ц и а л и зи р о в а н н о й  м е б е л и , у ч е б н а я  до ска , 
эк р ан , м у л ь т и м е д и й н ы й  п р о е к т о р , н о у т б у к  с  д о с т у п о м  в  

и н т е р н е т

2. У ч е б н а я  ау д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  за н я т и й  
л е к ц и о н н о го  т и п а , п р а к т и ч е с к и х  зан яти й , 

г р у п п о в ы х  и  и н д и в и д у а л ь н ы х  к о н с у л ь та ц и й , 
тек у щ его  к о н т р о л я  и  п р о м е ж у т о ч н о й  а т т естац и и  

№ 4 1 5

К о м п л е к т  сп е ц и а л и зи р о в а н н о й  м е б е л и , у ч е б н а я  до ска , 
м у ф ел ьн ая  п е ч ь , а н ал и ти ч еск и е  в е с ы , п е с ч а н а я  бан я , 

су х о ж а р о в о й  ш к аф , с у ш и л ь н ы й  ш к аф , те р м о с та т , ш ей к ер , 
ш к а ф ы  д л я  х р а н е н и я  п о с у д ы  и  х и м р е а к т и в о в , в ы т я ж н о й  

ш к а ф , т и тр о в а л ь н ы й  сто л , с ч е тч и к и  к о л о н и й , 
а в то м а ти ч е с к и й  ти тр а т о р

3. У ч е б н а я  ау д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  за н я т и й  
сем и н ар ск о го  ти п а , п р а к т и ч е с к и х  зан яти й , 

с а м о с т о я т е л ь н о й  р а б о т ы , д л я  с а м о сто я тел ь н о й  
р а б о т ы , г р у п п о в ы х  и  и н д и в и д у а л ь н ы х  

к о н с у л ь та ц и й , тек у щ его  к о н т р о л я  и  
п р о м е ж у т о ч н о й  а т т естац и и  №  4 2 0

К о м п л е к т  с п е ц и а л и зи р о в а н н о й  м еб ел и , у ч е б н а я  до ска , 
к о м п ь ю т е р ы  с д о с т у п о м  в  и н т е р н е т , эк р ан , п е р е н о с н о й  
м у л ь т и м е д и й н ы й  к о м п л ек с  (п р о е к т о р , н о у тб у к )



Приложение

ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ
текущего контроля/промежуточной аттестации обучающихся при освоении

ОПОП ВО, реализующей ФГОС ВО

Кафедра
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1. ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Оценка уровня учебных достижений обучающихся по дисциплине 
осуществляется в виде текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации.

Текущий контроль успеваемости по дисциплине осуществляется в формах:
1. Опрос,
2. Доклад,
3. Тест

Промежуточная аттестация по дисциплине осуществляется в форме:
1. Экзамен

2. СООТНОШЕНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ 
КОМПЕТЕНЦИЙ СО ШКАЛОЙ ОЦЕНИВАНИЯ И УРОВНЕМ ИХ 
СФОРМИРОВАННОСТИ

П оказатели
ком петенции

К ритерий оценивания Ш кала оценивания
У ровень

сф орм ированной
ком петенции

П К -8

Знать: т р е б о в а н и я  к  кач еств у  
в ы п о л н е н и я

т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  

п и т а н и я  и з  с ы р ья  ж и в о тн о го  
и  р асти тел ьн о го  

п р о и с х о ж д е н и я  с ц елью  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  для  
п о т р е б и т е л я  п р о д у к ц и и .

Г л у б о к и е  зн ан и я  т р е б о в а н и й  к  кач еств у  
в ы п о л н е н и я  те х н о л о ги ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  с ц ел ь ю  в ы п у с к а  
б е зо п а с н о й  д л я  п о т р е б и т е л я  п р о д у к ц и и

О тл и ч н о В ы со к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  зн ан и я х  
т р е б о в а н и й  к  к а ч еств у  в ы п о л н е н и я  
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  с ц ел ь ю  в ы п у с к а  
б е зо п а с н о й  д л я  п о т р е б и т е л я  п р о д у к ц и и

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р а гм е н т а р н ы е  зн а н и я  т р е б о в а н и й  к  
к а ч еств у  в ы п о л н е н и я  те х н о л о ги ч е с к и х  
о п е р а ц и й  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  и з  с ы р ья  ж и в о тн о го  и  
р аст и т е л ь н о го  п р о и с х о ж д е н и я  с ц елью  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн а н и й  т р е б о в а н и й  к  
к а ч еств у  в ы п о л н е н и я  те х н о л о ги ч е с к и х  
о п е р а ц и й  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  и з  с ы р ья  ж и в о тн о го  и  
р аст и т е л ь н о го  п р о и с х о ж д е н и я  с ц елью  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан

У м еть: с и стем ати зи р о в ать  и  
ан ал и зи р о в ать  д ан н ы е  п р и  

в ы п о л н е н и и
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  

п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  и з  с ы р ья  ж и в о тн о го  

и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  для  

о б е с п е ч е н и я  в ы п у с к а  
б е зо п а с н о й  д л я  п о т р е б и т е л я  

п р о д у к ц и и .

Ч е т к о е  у м е н и е  с и с тем ати зи р о в ать  и  
ан ал и зи р о в ать  д ан н ы е  п р и  в ы п о л н е н и и  
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  д л я  о б есп еч ен и я  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и

О тл и ч н о В ы со к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  у м ен и и  
с и стем ати зи р о в ать  и  а н а л и зи р о в ать  
д ан н ы е  п р и  в ы п о л н е н и и  
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  д л я  о б есп еч ен и я

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й



в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и .
Ч а с ти ч н о е  у ч е н и е  си с т е м а т и зи р о в а т ь  и  
ан ал и зи р о в ать  д ан н ы е  п р и  в ы п о л н е н и и  
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  д л я  о б есп еч ен и я  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и .

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  с и с тем ати зи р о в ать  и  
ан ал и зи р о в ать  д ан н ы е  п р и  в ы п о л н е н и и  
т е х н о л о г и ч е с к и х  о п ер ац и й  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
с ы р ья  ж и в о тн о го  и  р асти тел ьн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  д л я  о б есп еч ен и я  
в ы п у с к а  б е зо п а с н о й  д л я  п о тр е б и те л я  
п р о д у к ц и и .

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан

П К-14

Знать: ф и зи ч ески е , 
х и м и ч е с к и е , б и о х и м и ч еск и е , 

м и к р о б и о л о ги ч еск и е , 
теп л о  ф и зи ч еск и е  п р о ц ессы , 

в л и я ю щ и е  н а  к ач еств о  и  
б е зо п асн о сть  п р и  

п р о и зв о д с т в е  п р о д у к то в  
п и т а н и я  и з

с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го
с ы р ья

Г л у б о к и е  зн ан и я  ф и зи ч ески х , 
х и м и ч е с к и х , б и о х и м и ч еск и х , 
м и к р о б и о л о ги ч еск и х , т еп л о  ф и зи ч еск и х  
п р о ц е с с о в , в л и я ю щ и х  н а  к а ч еств о  и  
б е зо п асн о сть  п р и  п р о и зв о д ств е  
п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья

О тл и ч н о В ы со к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  зн ан и я х  
ф и зи ч ески х , х и м и ч еск и х , 
б и о х и м и ч еск и х , м и к р о б и о л о ги ч еск и х , 
т еп л о  ф и зи ч еск и х  п р о ц е с с о в , в л и я ю щ и х  
н а  к а ч еств о  и  б езо п а с н о с т ь  п р и  
п р о и зв о д с т в е  п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р а гм е н т а р н ы е  зн а н и я  ф и зи ч ески х , 
х и м и ч е с к и х , б и о х и м и ч еск и х , 
м и к р о б и о л о ги ч еск и х , т еп л о  ф и зи ч еск и х  
п р о ц е с с о в , в л и я ю щ и х  н а  к а ч е с т в о  и  
б е зо п асн о сть  п р и  п р о и зв о д ств е  
п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн а н и й  ф и зи ч ески х , 
х и м и ч е с к и х , б и о х и м и ч еск и х , 
м и к р о б и о л о ги ч еск и х , т еп л о  ф и зи ч еск и х  
п р о ц е с с о в , в л и я ю щ и х  н а  к а ч еств о  и  
б е зо п асн о сть  п р и  п р о и зв о д с т в е  
п р о д у к то в  п и т а н и я  и з 
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан

У м еть: п р о в о д и ть  
о р ган о л еп ти ч еск и е , ф и зи к о 

х и м и ч еск и е , 
м и к р о б и о л о ги ч е с к и е  

и с с л е д о в а н и я  в  с о о тв е тств и и  
с тр е б о в а н и я м и  

р е гл а м е н то в , н о р м а т и в н о - 
т е х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ц и и  

д л я  о ц ен к и  к а ч е с т в а  и  
б е зо п асн о сти  

с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го  
сы р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  

п р о д у к то в  п и т а н и я

П о л н о е  у м ен и е  п р о в о д и т ь  
о р ган о л еп ти ч еск и е , ф и зи к о -х и м и ч еск и е  
м и к р о б и о л о ги ч е с к и е  и с с л е д о в а н и я  в 
со о т в е тс т в и и  с тр е б о в а н и я м и  
р е гл а м е н то в , н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  
д о к у м е н т а ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  и  
б е зо п а с н о с ти  с е л ьск о х о зяй ств ен н о го  
сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  
п и та н и я

О тл и ч н о В ы со к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  у м ен и и  
п р о в о д и т ь  о р ган о л еп ти ч еск и е , ф и зи к о 
х и м и ч е с к и е  м и к р о б и о л о ги ч еск и е  
и с с л е д о в а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с 
т р е б о в а н и я м и  р е гл а м е н то в , 
н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  д о к у м ен тац и и  
д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  и  б е зо п а с н о с ти  
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  п р о д у к то в  п и та н и я

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ч а с ти ч н о е  у м е н и е  п р о в о д и т ь  
о р ган о л еп ти ч еск и е , ф и зи к о -х и м и ч еск и е  
м и к р о б и о л о ги ч е с к и е  и с с л е д о в а н и я  в 
со о т в е тс т в и и  с тр е б о в а н и я м и

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й



р е гл а м е н то в , н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  
д о к у м е н т а ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  и  
б е зо п а с н о с ти  с е л ьск о х о зяй ств ен н о го  
сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  
п и та н и я
Н е у м е н и е  п р о в о д и т ь  
о р ган о л еп ти ч еск и е , ф и зи к о -х и м и ч еск и е  
м и к р о б и о л о ги ч е с к и е  и с с л е д о в а н и я  в 
со о т в е тс т в и и  с тр е б о в а н и я м и  
р е гл а м е н то в , н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  
д о к у м е н т а ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  и  
б е зо п а с н о с ти  с е л ьск о х о зяй ств ен н о го  
сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  
п и та н и я

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан

У м еть: ан ал и зи р о в ать  
с в о й с т в а  с ы р ья  и  

п о л у ф а б р и к а то в , в л и я ю щ и е  
н а  о п ти м и зац и ю  

т е х н о л о ги ч еск о го  п р о ц е с с а  
п о  в ы п у ск у  к а ч е с т в е н н ы х  и  

б езо п а с н ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  

авто  м а т и зи р о в ан н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Г р а м о т н о е  у м ен и е  ан ал и зи р о в ать  
с в о й с т в а  с ы р ья  и  п о л у ф аб р и к ато в , 
в л и я ю щ и е  н а  о п ти м и зац и ю  
тех н о л о ги ч е с к о го  п р о ц е с с а  п о  в ы п у ск у  
к а ч е с т в е н н ы х  и  б е зо п а с н ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  те х н о л о ги ч е с к и х  
л и н и я х

О тл и ч н о В ы со к и й

У м ен и е  ан ал и зи р о в ать  с в о й с т в а  с ы р ья  и  
п о л у ф а б р и к а т о в , в л и я ю щ и е  н а  
о п ти м и за ц и ю  т е х н о л о ги ч еск о го  
п р о ц е с с а  п о  в ы п у с к у  к а ч е с т в е н н ы х  и  
б е зо п а с н ы х  п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  те х н о л о ги ч е с к и х  
л и н и я х

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ч а с ти ч н о е  у м е н и е  ан ал и зи р о в ать  
с в о й с т в а  с ы р ья  и  п о л у ф аб р и к ато в , 
в л и я ю щ и е  н а  о п ти м и зац и ю  
тех н о л о ги ч е с к о го  п р о ц е с с а  п о  в ы п у ск у  
к а ч е с т в е н н ы х  и  б е зо п а с н ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  те х н о л о ги ч е с к и х  
л и н и я х

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  ан ал и зи р о в ать  с в о й ств а  
с ы р ья  и  п о л у ф а б р и к а то в , в л и я ю щ и е  н а  
о п ти м и за ц и ю  т е х н о л о ги ч еск о го  
п р о ц е с с а  п о  в ы п у с к у  к а ч е с т в е н н ы х  и  
б е зо п а с н ы х  п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  те х н о л о ги ч е с к и х  
л и н и я х

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан

П К -20

Знать: м ето д ы  
тех н о х и м и ч еск о го  и  

л аб о р а т о р н о го  к о н т р о л я  д л я  
у с т а н о в л е н и я  с о о тв е тств и я  

к а ч е с т в а  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  го т о в ы х  

п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

Г л у б о к и е  зн ан и я  м ето д о в  
те х н о х и м и ч е с к о го  и  л аб о р ато р н о го  
к о н т р о л я  д л я  у стан о в л ен и я  
со о т в е тс т в и я  к а ч е с т в а  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  г о т о в ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и сх о ж д ен и я

О тл и ч н о В ы со к и й

Н е с у щ е с т в е н н ы е  о ш и б к и  в  зн ан и я х  
м ето д о в  тех н о х и м и ч е с к о го  и  
л аб о р а т о р н о го  к о н т р о л я  д л я  
у с т а н о в л е н и я  со о т в е тс т в и я  к а ч е с т в а  
сы р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  го т о в ы х  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р агм ен тар н о сть  зн а н и й  м ето д о в  
те х н о х и м и ч е с к о го  и  л аб о р ато р н о го  
к о н т р о л я  д л я  у стан о в л ен и я  
со о т в е тс т в и я  к а ч е с т в а  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  г о т о в ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн а н и й  м ето д о в  
те х н о х и м и ч е с к о го  и  л аб о р ато р н о го  
к о н т р о л я  д л я  у стан о в л ен и я

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан



со о т в е тс т в и я  к а ч е с т в а  сы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  г о т о в ы х  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и сх о ж д ен и я

У м еть: р а зр аб аты в ать  
м е т о д ы  т е х н и ч еск о го  

к о н т р о л я  и  и сп ы тан и й  
го т о в о й  п р о д у к ц и и  д л я  

о ц е н к и  к а ч е с т в а  и  
б е зо п а с н о с т и  п р о ц е с с а  

п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  

ав то  м а т и зи р о в ан н ы х  
те х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

У м е е т  гр а м о т н о  р а зр а б а т ы в а т ь  м е т о д ы  
т е х н и ч е с к о г о  к о н т р о л я  и  и сп ы тан и й  
го т о в о й  п р о д у к ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  
и  б е зо п а с н о с т и  п р о ц е с с а  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

О тл и ч н о В ы со к и й

У м е н и е  р а зр а б а т ы в а т ь  м ето д ы  
т е х н и ч е с к о г о  к о н т р о л я  и  и сп ы тан и й  
го т о в о й  п р о д у к ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  
и  б е зо п а с н о с т и  п р о ц е с с а  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ч асти ч н о  у м е н и е  р а зр а б а т ы в а т ь  м ето д ы  
т е х н и ч е с к о г о  к о н т р о л я  и  и сп ы тан и й  
го т о в о й  п р о д у к ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  
и  б е зо п а с н о с т и  п р о ц е с с а  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е  у м е е т  р а зр а б а т ы в а т ь  м ето д ы  
т е х н и ч е с к о г о  к о н т р о л я  и  и сп ы тан и й  
го т о в о й  п р о д у к ц и и  д л я  о ц е н к и  к а ч е с т в а  
и  б е зо п а с н о с т и  п р о ц е с с а  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

с ф о р м и р о в ан

3. ТЕКУЩИЙ КОНТРОЛЬ И ПРОМЕЖУТОЧНА Я АТТЕСТАЦИЯ 
ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ

Текущий контроль успеваемости обучающихся:

№
п/п

Н аим енование раздела  
дисциплины

Ф орма текущ его  
контроля

О ценочны е средства идк

1.

П р о д о в о л ь с т в е н н а я  
б е зо п асн о сть  Р Ф

1. О прос
2. Д о к л ад  

3. Т ест

1. Б а н к  в о п р о с о в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е м  д л я  д о к л ад о в
3. Б а н к  т е с т о в ы х  за д а н и й

П К -8 .1 ; П К -8 .2 ; 
П К -1 4 .1 ; 
П К -1 4 .2 ; 
П К -1 4 .3

2.

Н а у ч н ы е  и  п р а к ти ч еск и е  
ас п е к т ы  р а ц и о н а л ь н о го  и  

б езо п асн о го  п и та н и я

1. О прос
2. Д о к л ад  

3. Т ест

1. Б а н к  в о п р о с о в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е м  д л я  д о к л ад о в
3. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

П К -8 .1 ; П К -8 .2 ; 
П К -1 4 .1 ; 
П К -14.2; 
П К -1 4 .3

3.

З агр я зн ен и е
п р о д о в о л ь с т в е н н о го  сы р ья  

и  п и щ е в ы х  п р о д у к то в  
к с е н о б и о т и к а м и  
х и м и ч е с к о го  и  

б и о л о ги ч еск о го  
п р о и с х о ж д е н и я

1. О прос
2. Д о к л ад  

3. Т е с т

1. Б а н к  в о п р о с о в  к  о п р о су
2. Б а н к  т е м  д л я  д о к л ад о в
3. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

П К -8 .1 ; П К -8 .2 ; 
П К -1 4 .1 ; 
П К -1 4 .2  
П К -1 4 .3 ; 
П К -2 0 .1 ; 
П К -2 0 .2

Промежуточная аттестация:

Способ проведения промежуточной аттестации:

Очная форма обучения:
- экзамен проводится в 5 семестре 3 курса.



Перечень видов оценочных средств, используемых для промежуточной аттестации 
по дисциплине:

1. Банк вопросов к экзамену.

4. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕГО 
КОНТРОЛЯ И ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО

ДИСЦИПЛИНЕ

Оценочные материалы для текущего контроля успеваемости:
- комплект вопросов для опроса по дисциплине -  15 шт. (Приложение 1);
- комплект тем для доклада по дисциплине -  15 шт. (Приложение 2)
- комплект тестовых заданий по дисциплине -  15 шт. (Приложение 3)

Оценочные материалы для промежуточной аттестации:
- комплект вопросов к экзамену по дисциплине -  15 шт. (Приложение 4).



Комплект вопросов для опроса по дисциплине
Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-8):

1. Гигиенические основы проектирования и строительства предприятий мясной 
промышленности.

2. Гигиенические основы проектирования и строительства предприятий молочной 
промышленности.

3. Гигиенические основы проектирования и строительства предприятий по 
переработке мяса птиц.

4. Гигиенические основы получения рыбы, не рыбных продуктов и производств на 
основе продуктов питания.

5. Источники и уровни антропогенного загрязнения атмосферного воздуха. Их 
влияние на уровень безопасности сырья и продуктов животного происхождения.

Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-14):

1. Основные нормативные акты правового регулирования биологической 
безопасности сырья и продуктов животного происхождения.

2. Основные федеральные законы, обеспечивающие правовое регулирование 
биологической безопасности сырья и продуктов животного происхождения.

3. Нормативная база сертификации продукции животного происхождения.
4. Правила и порядок сертификации пищевых продуктов животного происхождения.
5. Система обеспечения качества продовольственной продукции животного 
происхождения.

Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-20):

1. Показатели безопасности продукции животного происхождения.
2. Органолептические методы определения качества и безопасности продукции 

животного происхождения.
3. Физико-химические методы определения качества и безопасности продукции 

животного происхождения.
4. Микробиологические методы определения качества и безопасности продукции 

животного происхождения.
5. Экспресс-методы определения качества и безопасности сырья животного 

происхождения для производства продуктов питания.

Приложение 1

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении опроса

О тм етка К ритерии оценивания

ОТЛИЧНО обучаю щ ийся четко вы раж ает свою  точку зрения по рассм атриваем ы м  вопросам , приводя 
соответствую щ ие прим еры

хорош о обучаю щ ийся допускает отдельны е погреш ности в ответе

удовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает пробелы  в знаниях основного учебного и  нормативного 
м атериала

неудовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает сущ ественны е пробелы  в знаниях основны х полож ений 
дисциплины , неум ение с помощ ью  преподавателя получить правильное реш ение конкретной 
практической задачи



Приложение 2

Темы для докладов для оценки компетенции ПК-8. ПК-14. ПК-20:

1. Критерии пищевой ценности и безопасности мяса сельскохозяйственных 
животных.

2. Цели и порядок проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы 
сельскохозяйственной продукции.

3. Генномодифицированные источники питания.
4. Инфекционные и инвазионные заболевания, передающиеся через продукты 

животного происхождения.
5. Санитарный контроль производства альбумина.
6. Загрязнение сырья и продуктов животного происхождения антибиотиками, 

гормонами и другими препаратами, применяемыми в ветеринарии.
7. Нитратно-, нитритная контаминация, контроль и меры профилактики.
8. Контаминация диоксинами и диоксиноподобными соединениями сырья и 

продуктов животного происхождения. Контроль, меры предотвращения.
9. Контаминация полициклическими ароматическими углеводородами и ее 

предотвращение.
10. Загрязнение радионуклидами. Контроль, меры предотвращения радиационного 

загрязнения продуктов.
11. Отравление ядовитыми продуктами животного и происхождения, профилактика.
12. Общая характеристика пищевых добавок, классификация. Контроль за 

применением.
13. Соединения, образующиеся при хранении и переработке сырья животного и 

растительного происхождения.
14. Виды порчи жиров, методы контроля.
15. Основные методы определения микробной контаминации сельскохозяйственного 

сырья и продукции.

Комплект тем для докладов по дисциплине

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при защите доклада

О тм етка К ритерии оценивания

ОТЛИЧНО обучаю щ ийся четко вы раж ает свою  точку зрения по рассм атриваем ы м  вопросам , приводя 
соответствую щ ие прим еры

хорош о обучаю щ ийся допускает отдельны е погреш ности в ответе

удовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает пробелы  в знаниях основного учебного и  нормативного 
м атериала

неудовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает сущ ественны е пробелы  в знаниях основны х полож ений 
дисциплины , неум ение с пом ощ ью  преподавателя получить правильное реш ение конкретной 
практической задачи



Тестовые задания для оценки компетенций ПК-8. ПК-14. ПК-20:

1. Дайте определение понятию безопасности пищевых продуктов.
a. обеспечение населения страны безопасной сельскохозяйственной продукцией, 
рыбной и иной продукцией из водных биоресурсов и продовольствием;
b. состояние обоснованной уверенности в том, что пищевые продукты при 
обычных условиях их использования не являются вредными и не представляют 
опасности для здоровья нынешнего и будущих поколений;
c. состояние, при котором отсутствует недопустимый риск, связанный с причинением 
вреда жизни и здоровью граждан, имуществу физических или юридических лиц, 
государственному или муниципальному имуществу, окружающей среде, жизни или 
здоровью животных и растений.
2. Согласно какому федеральному закону РФ пищевые продукты по 
безопасности и пищевой ценности должны соответствовать санитарно- 
эпидемиологическим правилам и нормативам?
a. ФЗ «О техническом регулировании»;
b. ФЗ «О защите прав потребителей»;
c. ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
3. Выберите, из нижеперечисленных, пищевые продукты, для которых 
установлены (Доктриной продовольственной безопасности РФ) пороговые значения:
a. рыбная продукция;
b. хлебобулочная продукция;
c. кондитерская продукция.
4. Какие из нижеперечисленных документы разрабатываются производителем 
пищевых продуктов?
a. методические указания;
b. технические регламенты;
c. технические инструкции.
5. Разрешено, законодательством РФ, использовать ГМО в пищевых продуктах 
для беременных?
a. разрешено;
b. запрещено;
c. разрешено, если на продукте есть соответствующая маркировка.
6. В каком из перечисленных правовых документов приведено определение 
пищевой ценности пищевого продукта (пищевая ценность пищевого продукта -  это 
совокупность свойств пищевого продукта, при наличии которых удовлетворяются 
физиологические потребности человека в необходимых веществах и энергии):
a. ФЗ № 29 «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
b. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой 
ценности пищевых продуктов»;
c. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям 
хранения пищевых продуктов».
7. Что такое ксенобиотики:
a. чужеродные химические вещества;
b. пищевые добавки, влияющие на консистенцию пищевых продуктов;
c. вещества, повышающие пищевую ценность пищевых продуктов
8. Санитарно -  эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3.2.1078- 
01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых

Приложение 3

Комплект тестовых заданий по дисциплине



продуктов» определено допустимое содержание определенных показателей 
безопасности пищевых продуктов, каких именно:
a. содержание влаги;
b. содержание радиоактивных веществ;
c. содержание посторонних примесей.
9. Что означает термин «канцерогенное действие» вещества или соединения:
a. риск возникновения раковых опухолей;
b. риск возникновения мутаций;
c. риск возникновения врожденных уродств.
10. На какие, из нижеперечисленных, группы пищевых продуктов в РФ 
разработаны технические регламенты:
a. хлеб и хлебобулочные изделия;
b. молоко и молочная продукция;
c. кондитерская продукция.
11. Общий срок проведения экспертизы технических документов, в соответствии 
с МУК 2.3.2.971-00 "Порядок санитарно-эпидемиологической экспертизы 
технических документов на пищевые продукты" не должен превышать?:
a. 1 месяц;
b. 2 месяца;
c. 3 месяца.
12. Зерно, предназначенное для семенных целей, является объектом технического 
регулирования?
a. не являются, технический регламент на данную продукцию разрабатывается;
b. является;
c. не является, данная продукция должна соответствовать требованиям стандартов.
13. Санитарно -  эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3.2.1078- 
01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых 
продуктов» определено допустимое содержание определенных показателей 
безопасности пищевых продуктов, каких именно:
a. содержание химических веществ и микроорганизмов;
b. содержание влаги;
c. содержание посторонних примесей.
14. Дайте определение понятия продовольственная безопасность:
a. это состояние обоснованной уверенности в том, что пищевые продукты при 
обычных условиях их использования не являются вредными и не представляют 
опасности для здоровья нынешнего и будущих поколений;
b. состояние экономики страны, при котором обеспечивается продовольственная 
независимость государства, гарантируется физическая и экономическая доступность 
для каждого гражданина страны пищевых продуктов, соответствующих требованиям 
законодательства данной страны, в объемах не меньше рациональных норм 
потребления пищевых продуктов, необходимых для активного и здорового образа 
жизни;
c. стабильность внутреннего рынка, а также наличие необходимых резервов и
запасов.
15. Документ, подтверждающий надлежащее качество пищевого продукта -  это:
a. стандарт;
b. сертификат;
c. технический регламент.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении
тестирования

Результат тестирования оценивается по процентной шкале оценки.



Каждому обучающемуся предлагается комплект тестовых заданий, количество 
которых приравнивается к 100%:

Отметка К ритерии оценивания

ОТЛИЧНО б о л ь ш е  8 5 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в

х о р о ш о 6 6 -8 5 %  п р а в и л ь н ы х  ответо в

у д о в л етв о р и тел ьн о 5 1 -6 5 %  п р а в и л ь н ы х  ответо в

н е у д о в л етв о р и тел ь н о м ен ьш е  5 0 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в



Приложение 4

Комплект вопросов к экзамену по дисциплине

Примерные вопросы к экзамену для оценки компетенций ПК-8. ПК-14. ПК-20:

1. Проблема безопасности сельскохозяйственного сырья и продукции.
2. Нормативно-законодательная основа продовольственной безопасности.
3. Определение понятий «качество», «система качества», «управление качеством», 

«обеспечение качества».
4. Организация и осуществления контроля качества продовольственных товаров.
5. Ведомственный и государственный контроль качества продовольственных товаров.
6. Классификация соединений, содержащиеся в сельскохозяйственном сырье и 

пищевых продуктах.
7. Классификация вредных и посторонних веществ в продуктах питания.
8. Пути загрязнения продовольственного сырья и пищевых продуктов.
9. Влияние наиболее распространенных и токсичных контаминантов на качество и 

безопасность сельскохозяйственного сырья и продукции.
10. Величины, характеризующие меру токсичности, и основные параметры, 

регламентирующие поступление чужеродных веществ с пищей.
11. Какие токсичные вещества биологического происхождения загрязняют пищевые 

продукты?
12. Механизм токсичного действия ртути на живой организм. Какие вещества 

обладают защитным эффектом при воздействии ртути на организм человека?
13. Принципы обеспечения продовольственной безопасности Российской Федерации. 

Доктрина РФ.
14. Источники загрязнения атмосферы свинцом. Влияние на живые организмы.
15. Механизм токсичного действия кадмия.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении
экзамена

Отметка К ритерии оценивания

ОТЛИЧНО

в ы п о л н е н ы  в с е  в и д ы  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы е  у ч е б н ы м  п лан о м . О б у ч аю щ и й ся  
д е м о н с т р и р у е т  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  п р и в е д е н н ы м  в  т а б л и ц а х  
п о к азател я м , о п е р и р у е т  п р и о б р е т е н н ы м и  зн ан и я м и , у м е н и я м и , н ав ы к ам и , п р и м е н я е т  и х  в 
с и т у а ц и я х  п о в ы ш е н н о й  сл о ж н о сти . П р и  э т о м  м о гу т  б ы ть  д о п у щ е н ы  н ето ч н о сти , 
за т р у д н е н и я  п р и  ан а л и т и ч е с к и х  о п ер ац и я х , п ер е н о с е  зн ан и й  и  у м е н и й  н а  н о вы е, 
н е с т а н д а р т н ы е  си ту ац и и

х о р о ш о

в ы п о л н е н ы  в с е  в и д ы  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы е  у ч е б н ы м  п лан о м . О б у ч аю щ и й ся  
д е м о н с т р и р у е т  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  п р и в е д е н н ы м  в  т а б л и ц а х  
п о к азател я м , о п е р и р у е т  п р и о б р е т е н н ы м и  зн ан и я м и , у м е н и я м и , н ав ы к ам и , п р и м е н я е т  и х  в 
с т а н д а р т н ы х  си ту ац и ях . П р и  э т о м  м о гу т  б ы ть  д о п у щ е н ы  н е зн а ч и т е л ь н ы е  о ш и б к и , 
н е т о ч н о с т и , за т р у д н е н и я  п р и  ан а л и т и ч е с к и х  о п ер ац и я х , п е р е н о с е  зн а н и й  и  у м е н и й  н а  
н о в ы е , н е с т а н д а р т н ы е  с и ту ац и и

у д о в л етв о р и тел ьн о

н е  в ы п о л н е н  о д и н  и л и  б о л ее  в и д о в  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы х  у ч е б н ы м  п лан о м . 
О б у ч аю щ и й ся  д е м о н с т р и р у е т  н е п о л н о е  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м е н и й , н авы ко в  
п р и в е д е н н ы м  в  т а б л и ц а х  п о к азател я м , д о п у с к а ю т с я  зн а ч и тел ь н ы е  о ш и б к и , п р о я в л я е т с я  
ч а с ти ч н о е  о т су тств и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  п о  р я д у  п о к а за те л е й , о б у ч аю щ и й ся  
и с п ы т ы в а е т  зн а ч и тел ь н ы е  за т р у д н е н и я  п р и  о п е р и р о в а н и и  зн а н и я м и  и  у м е н и я м и  п р и  и х  
п е р е н о с е  н а  н о в ы е  си ту ац и и

н е у д о в л етв о р и тел ьн о

н е  в ы п о л н е н ы  в и д ы  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы е  у ч е б н ы м  п лан о м . Д ем о н стр и р у ет  
н е п о л н о е  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  п р и в е д е н н ы х  в  т а б л и ц а х  п о к а за те л е й , 
д о п у с к а ю т с я  зн а ч и т е л ь н ы е  о ш и б к и , п р о я в л я е т с я  о тсу тств и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  по  
б о л ьш ем у  р я д у  п о к а за те л е й , о б у ч а ю щ и й с я  и с п ы т ы в а е т  зн а ч и тел ь н ы е  за т р у д н е н и я  п р и  
о п е р и р о в а н и и  зн ан и я м и  и  у м е н и я м и  п р и  и х  п е р е н о с е  н а  н о в ы е  с и ту ац и и
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