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1 ПЕРЕЧЕНЬ СОКРАЩЕНИЙ ИСПОЛЬЗУЕМЫХ В ТЕКСТЕ РАБО­
ЧЕЙ ПРОЕРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

1. ОПОП -  основная профессиональная образовательная программа
2. УК -  универсальная компетенция
3. ОПК -  общепрофессиональная компетенция
4. ПК -  профессиональная компетенция
5. з.е. -  зачетная единица
6. ФЕОС ВО -  федеральный государственный образовательный стандарт высшего
образования
7. РПД -  рабочая программа дисциплины
8. ФОС -  фонд оценочных средств
9. СР -  самостоятельная работа

2. ОСНОВНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ДИСЦИПЛИНЫ

Цель освоения дисциплины:
- формирование у обучающихся теоретических и практических знаний об основ­

ных видах биоповреждения растениеводческой и животноводческой продукции, вызывае­
мых такими биоагентами как: микроорганизмы, гельминты, насекомые, грызуны, и мерах 
защиты от них.

Задачами дисциплины являются:
- ознакомление обучающихся с причинно-следственными аспектами проблемы 

биоповреждений сельскохозяйственного сырья и продукции и перспективными направле­
ниями ее решения;

- изучение особенностей микро- и макроорганизмов, вызывающих биоповрежде­
ния различных видов сельскохозяйственного сырья и продукции;

- формирование у обучающихся общих представлений о механизме действия ме­
таболитов, продуцируемых микроорганизмами и вызывающих деструктивные изменения 
сельскохозяйственного сырья и продукции;

- изучение биоповреждений, наиболее часто встречающихся на различных видах 
сельскохозяйственного сырья и продуктах животного происхождения;

- изучение современных методов и средств борьбы с биоповреждениями;
- помощь в овладении основной терминологией по проблеме биоповреждений.

3. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СО­
ОТНЕСЕННЫЕ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗО­
ВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные с индикаторами 
достижения компетенций:

№
п /п

К о д  и  н а и м ен о в а н и е  
к о м п ет ен ц и и

К о д  и  н а и м е н о в а н и е  и н д и к а т о р а  д о с ­
т и ж е н и я  к о м п е т е н ц и и  (И Д К )

Р е зу л ь т а т ы  о б у ч е н и я  п о  д и с ц и п л и н е

1 . П К -7  В ы я в л е н и е  п р и ­
ч и н  в о зн и к н о в ен и я  д е ­
ф ек то в , в ы зы в а ю п щ х  

у х у д ш е н и е  к ач е с т в е н - 
н ы х  и  к о л и ч е с т в е н н ы х  
п о к а за те л е й  п р о д у к ц и и  

(р а б о т , у сл у г) , в  т о м  
ч и с л е  с  и с п о л ь зо в а н и ­
е м  ан а л и т и к и  б о л ь ш и х  

д а н н ы х

И Д -1 пк-7 З н а е т  м е т о д ы  в ы я в л е н и я  д е ф е к ­
т о в , в ы зы в а ю щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н ­
н ы х  и  к о л и ч е с т в е н н ы х  п о к а за те л е й  п р о ­
д у к ц и и  (р а б о т , у сл у г)

Знать: м е т о д ы  в ы я в л е н и я  д е ф ек то в  п р о д у к ­
ц и и  п о д  д е й с т в и е м  б и о л о ги ч еск о го  ф акто р а

И Д -2 пк_7 У м е е т  п р и м е н я т ь  со в р е м е н н ы е  
м е т о д ы  в ы я в л е н и я  д еф ек то в , в ы зы в а ю ­
щ и х  у х у д ш е н и е  к а ч е с т в е н н ы х  и  к о л и ч е ­
ст в е н н ы х  п о к а з а т е л е й  п р о д у к ц и и  (р аб о т , 
у с л у г) , в  т о м  ч и с л е  с  и с п о л ь зо в а н и е м  
а н ал и ти к и  б о л ь ш и х  д ан н ы х

У м еть: и сп о л ь зо в а ть  о р ган о л еп ти ч еск и е , к а ­
ч ес тв е н н ы е  и  и н с т р у м е н т а л ь н ы е  м е т о д ы  д л я  
д и агн о с т и к и  д еф ек то в  и  в ы я в л е н и я  с те п е н и  
б и о п о в р е ж д е н и я  с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го  с ы ­
р ь я  и  п р о д у к ц и и



2. П К -14 С п о с о б е н  о с у ­
щ е с тв л я ть  в х о д н о й  и  

т е х н о л о г и ч е с к и й  к о н ­
т р о л ь  к а ч е с т в а  с ы р ья , 

п о л у ф а б р и к а т о в  и  п р о ­
д у к то в  п и т а н и я  ж и в о т ­

н о го  п р о и с х о ж д е н и я  
д л я  о р га н и за ц и и  р а ­

ц и о н ал ь н о го  в ед ен и я  
тех н о л о ги ч е с к о го  п р о ­

ц е с с а  п р о и зв о д с т в а  в 
ц е л я х  р а зр а б о т к и  м е ­

р о п р и я т и й  п о  п о в ы ш е ­
н и ю  эф ф е к т и в н о с ти  

п р о и зв о д с т в а

И Д -1 пк-и  З н а е т  ф и зи ч еск и е , х и м и ч еск и е , 
б и о х и м и ч е с к и е , б и о те х н о л о ги ч е с к и е , 
м и к р о б и о л о ги ч е с к и е , т е п л о  ф и зи ч еск и е  
п р о ц ессы , п р о и с х о д я щ и е  п р и  п р о и зв о д ­
ст в е  п р о д у к т о в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о ­
и сх о ж д е н и я

Знать: ф и зи ч ески е , х и м и ч е с к и е , б и о х и м и ч е ­
ск и е  и  б и о л о ги ч е с к и е  ф акто р ы , в л и я ю щ и е  н а  
ж и зн е д е я те л ь н о с ть  б и о аген то в  н а  о тд е л ь н ы х  
э тап ах  т е х н о л о ги ч е с к о го  п р о ц е с с а  п е р е р а ­
б о тк и  с ы р ья , п р о и зв о д с т в а  п о л у ф а б р и к а то в  и  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е ­
н и я

И Д -2 Пк-м У м е е т  п р о в о д и т ь  л аб о р а т о р н ы е  
и сс л е д о в а н и я  б е зо п а с н о с ти  и  к а ч еств а  
сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  п и ­
тан и я , в к л ю ч а я  м и к р о б и о л о ги ч еск и й , 
х и м и к о -б а к т е р и о л о ги ч е с к и й , сп е к т р а л ь ­
н ы й , п о л я р о гр а ф и ч е с к и й , п р о б и р н ы й , 
х и м и ч е с к и й  и  ф и зи к о -х и м и ч е с к и й  ан а ­
л и з , о р га н о л е п ти ч е с к и е  и с с л е д о в а н и я , в 
со о т в е тс т в и и  с р е гл а м е н т а м и , с т а н д а р т ­
н ы м и  (атт е с т о в а н н ы м и ) м ето д и к ам и , 
т р е б о в а н и я м и  н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  
д о к у м ен тац и и , т р е б о в а н и я м и  о х р ан ы  
т р у д а  и  эк о л о ги ч е с к о й  б е зо п а с н о с ти

У м еет: п р о в о д и т ь  л а б о р а т о р н ы е  и с с л е д о в а ­
н и я  сы р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  п р о д у к то в  п и ­
т а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с т р е б о в а н и я м и  н о р м а ­
ти в н о -т е х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ц и и  с ц ел ью  
в ы я в л е н и я  б и о п о в р еж д ен и й , в л и я ю щ и х  н а  
к ач еств о  и  б е зо п асн о сть  п р о д у к ц и и

И Д -3п к-и  У м е е т  ан а л и зи р о в а ть  с в о й с т в а  
с ы р ья  и  п о л у ф а б р и к а т о в , в л и я ю щ и е  н а  
о п ти м и за ц и ю  те х н о л о ги ч е с к о го  п р о ц е с с а  
и  к а ч еств о  г о т о в о й  п р о д у к ц и и , р е с у р с о с ­
б ер е ж е н и е , эф ф е к т и в н о с ть  и  н а д е ж н о с т ь  
п р о ц ессо в  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а ­
н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  а в то ­
м а т и зи р о в а н н ы х  те х н о л о г и ч е с к и х  л и н и ­
я х

У м еет: ан а л и зи р о в а ть  в л и я н и е  б и о л о ги ч е с к о ­
го  ф а к т о р а  н а  с в о й с т в а  с ы р ья  и  п о л у ф а б р и к а ­
т о в  п р и  о б е с п е ч е н и и  эф ф е к т и в н о с ти  и  н а ­
д е ж н о с т и  п р о ц ессо в  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о т н о го  п р о и сх о ж д ен и я  н а  а в то ­
м ат и зи р о в а н н ы х  те х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

3. П К -18 С п о с о б е н  р а з ­
р аб а т ы в а т ь  м е р о п р и я ­
т и я  п о  п р е д у п р е ж д е ­

н и ю  и  у ст р а н е н и ю  
п р и ч и н  б р а к а  п р о д у к ­
ц и и  н а  о с н о в е  д а н н ы х  
т е х н о л о ги ч е с к о го  к о н ­
т р о л я  к а ч е с т в а  с ы р ья , 
п о л у ф а б р и к а то в  и  г о ­

т о в о й  п р о д у к ц и и  в 
п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и ­

в о тн о го  п р о и с х о ж д е ­
н и я

И Д -1 пк-18 З н а е т  п р и ч и н ы , м е т о д ы  в ы я в ­
л е н и я  и  с п о с о б ы  у ст р а н е н и я  б р а к а  в  п р о ­
ц ессе  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  а в то м а т и ­
зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Знать: п р и ч и н ы  б и о п о в р е ж д а ю щ и х  с и ту ац и й , 
м е т о д ы  в ы я в л е н и я  и  с п о с о б ы  п р е д у п р е ж д е ­
н и я  б и о п о в р е ж д е н и й  в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т ­
в а  п р о д у к т о в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж ­
д ен и я  н а  а в то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е ­
с к и х  л и н и я х

И Д -2 ПК-18 У м е е т  в ы я в л я т ь  б р а к  п р о д у к ­
ц и и  н а  о с н о в е  д а н н ы х  те х н о л о ги ч е с к о го  
и  л а б о р а т о р н о го  к о н т р о л я  к а ч е с т в а  с ы ­
р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  г о т о в о й  п р о д у к ­
ц и и  в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

У м еть: в ы я в л я т ь  б р ак  и  д е ф е к т ы  сы р ья , п о ­
л у ф а б р и к а то в  и  го т о в о й  п р о д у к ц и и , в ы зв а н ­
н ы е  м и к р о - и  м а к р о б и о аген там и , в  п р о ц е с с е  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я

4. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Дисциплина «Биоповреждаемость продукции АПК» относится к части, формируемой уча­
стниками образовательной программы (Б1.В.03) по направлению подготовки 35.03.07 
Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, профиль Тех­
нология производства, экспертиза и безопасность продукции животноводства (уровень 
бакалавриата) и осваивается:

- по очной форме обучения в 8 семестре 4 курса.

5. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ

Общий объем дисциплины составляет 3 зачетных единиц, 108 часов.

Очная форма обучения

Всего, час. 
8 семестр



Общий объем дисциплины 108
Контактная работа: 56,65
лекции 18
занятия семинарского типа, в том числе: 36
практические занятия, включая коллоквиумы 36
лабораторные занятия -
другие виды контактной работы 2,65
Самостоятельная работа обучающихся: 42,35
изучение теоретического курса 32
выполнение домашних заданий (РГР, решение 
задач, реферат, эссе и другое)

10

подготовка курсовой работы -

другие виды самостоятельной работы 0,35
Промежуточная аттестация: 9
зачет -
зачет с оценкой -
экзамен 9
другие виды промежуточной аттестации -

6. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

Разделы дисциплины:

Очная форма обучения

№
р аздел а

Н а и м е н о в а н и е  р а зд ел а

О ч н а я  ф о р м а  о б у ч ен и я

И Д КЛ ек ц и и ,
час.

З а н я т и я  сем и н а р ск о го  ти п а , 
час.

С Р , час.П р а к т и ч еск и е
за н я т и я ,

к о л л о к в и у м ы

Л а б о р а т о р н ы е
за н я т и я ,

к о л л о к в и у м ы

1 .

Б и о а ге н т ы
сел ь с к о х о зя й с т в е н н о го  с ы р ья  

и  п р о д у к ц и и
18 10 - 24 П К -7 .1 ; П К -7 .2 ; 

П К -1 8 .1 ; П К -1 8 .2

2.

М е т о д ы  о ц е н к и  с те п е н и  
б и о п о в р е ж д е н и я  

сел ь с к о х о зя й с т в е н н о го  с ы р ья  
и  п р о д у к ц и и

- 26 - 18,35

П К -7 .1; П К -7 .2 ; 
П К -1 4 .1 ;

П К -1 4 .2 ; П К -1 4 .3 ; 
П К -1 8 .1 ; П К -1 8 .2

И того : 18 36 4 2 ,3 5

П К -7 .1 ; П К -7 .2 ; 
П К -1 4 .1 ;

П К -1 4 .2 ; П К -1 4 .3 ; 
П К -1 8 .1 ; П К -1 8 .2

Содержание дисциплины по видам занятий: 
Лекционные занятия

№
р а зд ел а

Н а и м е н о в а н и е  
р а зд е л а  д и с ц и п л и н ы

Т ем а  л е к ц и и О бъ ем , час.

1 .

Б и о а ге н т ы
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  

с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

П р о б л е м ы  б и о п о вр еж д ен и й . П р и ч и н ы  
в о зн и к н о в е н и я  и  о с н о в н ы е  зак о н о м ер н о сти . К л а с с и ф и к а ц и я  

аген то в  б и о п о вр еж д ен и й . В и д ы  в о зд е й с т в и й  ж и в ы х  
о р га н и зм о в  н а  сел ь с к о х о зя й с тв е н н о е  сы р ье  и  п р о д у к ц и ю .

2

И с п о л ь зо в а н и е  б и о п о в р е ж д е н и й  в  ц е л я х  у т и л и за ц и и  
м а т ер и ал о в  и  и зд е л и й , о т с л у ж и в ш и х  с в о й  срок .

2



М и к р о о р га н и зм ы  -  и с т о ч н и к и  б и о п о вр еж д ен и я . 
М о р ф о л о ги я  и  с и с т ем ати к а  м и к р о о р га н и зм о в , в ы зы в а ю щ и х  

б и о п о вр еж д ен и я : б ак тер и и , м и ц ел и ал ь н ы е  гр и б ы , д и к и е  
д рож ж и .

4

Ф акто р ы , в л и я ю щ и е  н а  р а зв и т и е  и  ж и зн ед ея тел ь н о сть  
м и к р о о р ган и зм о в . А гр е с с и в н ы е  м е та б о л и ты  

м и к р о о р га н и зм о в .
2

Г е л ь м и н т ы , к л е щ и  -  в о зб у д и тел и  и н в а зи о н н ы х  б о л езн ей , 
с о п р о в о ж д а ю щ и х с я  п о р а ж е н и е м  к о ж н о г о  п о к р о в а  

с е л ь с к о х о зя й с т в е н н ы х  ж и во тн ы х .
4

Н а с е к о м ы е -к е р а т о ф а ги , гр ы зу н ы  - и ст о ч н и к и  
б и о п о в р е ж д е н и й  и  в р е д и т е л и  сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья  

и  п р о д у к ц и и .
4

Занятия семинарского типа (лабораторно-практические)

№
р а зд ел а

Н а и м ен о в а н и е  
р а зд ел а  д и с ц и п л и н ы

Т ем а  за н я т и я , к р а т к о е  со д ер ж а н и е О бъ ем , час.

К л а с с и ф и к а ц и я  б и о аген то в  сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  
с ы р ья  и  п р о д у к ц и и .

2

1.
Б и о а ге н т ы

сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  
с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

М о р ф о л о ги ч е с к о е  и зу ч е н и е  ф о р м  м и к р о о р ган и зм о в , 
сп е ц и ф и ч н ы х  д л я  с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го  с ы р ья  и  п р о д у к ц и и  

ж и в о тн о го  п р о и сх о ж д ен и я . Т ех н и к а  в з я т и я  о б р азц о в  
м ат е р и а л а  д л я  ан ал и за

4

Н а с е к о м ы е -к е р а т о ф а ги  - и с т о ч н и к и  б и о п о в р е ж д е н и й  и  
в р е д и т е л и  с ы р ья  и  п р о д у к то в  ж и в о т н о го  п р о и с х о ж д е н и я

4

Т е х н и к а  б езо п а с н о с т и  и  п р а в и л а  р а б о т ы  в  л а б о р а т о р и и 2

М и к р о с к о п  и  его  у с тр о й ство . Т ех н и к а  м и к р о с к о п и р о в а н и я 4

М е т о д ы  о ц ен к и  
с те п е н и

б и о п о в р е ж д е н и я
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го

О п р ед ел ен и е  к о н т а м и н а ц и и  сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  с ы р ья  и  
п р о д у к ц и и  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  м ето д о м  

к л а с с и ч е с к о го  м и к р о б и о л о ги ч еск о го  ан ал и за  (К М А Ф А н М )
8

2. О ц ен к а  м и к р о б и о л о ги ч е с к о й  загр я зн ен н о сти  
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  с ы р ья  по 

б и о х и м и ч е с к и м  п о к а за т е л я м
4

сы р ья  и  п р о д у к ц и и
Э к с п р е с с -м е т о д ы  к а ч е с т в е н н о й  о ц е н к и  б и о п о в р е ж д е н и я  

сы р ья  и  п р о д у к то в  ж и в о тн о го  и  р аст и т е л ь н о го  
п р о и с х о ж д е н и я

4

Э к с п р е с с -м е т о д ы  к о л и ч е с т в е н н о й  о ц е н к и  б и о п о в р е ж д е н и я  
сы р ья  и  п р о д у к то в  ж и в о тн о го  и  р аст и т е л ь н о го  

п р о и с х о ж д е н и я
4

Самостоятельная работа обучающегося

№
р а зд ел а

Н а и м е н о в а н и е  
р а зд ел а  д и с ц и п л и н ы

Т ем а  за н я т и я , к р а т к о е  
со д ер ж а н и е

В и д  С РС О бъ ем , час.

1.
Б и о а ге н т ы

с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го  
с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

П о в р еж д ен и е
сел ьс к о х о зя й с тв е н н о го  сы р ья , 

п р о д у к то в  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  и  т о в а р о в  п о д  

д е й с т в и е м  м и к р о - и  
м ак р о б и о аген то в . С п о с о б ы  

за щ и т ы  о т  п о вр еж д ен и й .

И зу ч ен и е  т е о р е т и ч е с к о го  м а­
тер и ала , и зу ч е н и е  в и д е о л е к ­
ц ий , р а зм е щ е н н ы х  в  о т к р ы ­
том  д о с ту п е  (У ои Т и Ь е, М о о - 
4 1 е и  др.).

8



С п о с о б ы  защ и ты  о т  
б и о л о ги ч е с к и х  п о в р еж д ен и й .

И зу ч ен и е  т е о р е т и ч е с к о го  м а­
тери ала, и зу ч е н и е  в и д е о л е к ­
ц ий , р а зм е щ е н н ы х  в  о т к р ы ­
том  д о с ту п е  (У ои Т и Ь е, М о о - 
сП е и д р .).

8

Б и о р а зр у ш е н и е  -  в и д  
в о зд е й с т в и я  ж и в ы х  о р ган и зм о в  

н а  о б ъ е к т ы  ан тр о п о ген н о го  
п р о и с х о ж д е н и я

И зу ч ен и е  т е о р е т и ч е с к о го  м а­
тер и ала , и зу ч е н и е  в и д е о л е к ­
ц ий , р а зм е щ е н н ы х  в  о т к р ы ­
том  д о с ту п е  (У ои Т и Ь е, М о о - 
сИ ен д р .).

8

2.

М е т о д ы  о ц е н к и  
степ ен и

б и о п о в р е ж д е н и я  
с е л ь ск о х о зя й ств ен н о го  

с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

Б и о сто й к о сть . Б и о ц и д н ы е  
со ед и н ен и я .

И зу ч ен и е  т е о р е т и ч е с к о го  м а­
тери ала, и зу ч е н и е  в и д е о л е к ­
ц ий , р а зм е щ е н н ы х  в  о т к р ы ­
том  д о с ту п е  (У ои Т и Ь е, М о о - 
сИ ен д р .).

8,35

И с п о л ь зо в а н и е  ан т и м и к р о б н ы х  
м атер и ал о в  в  к а ч е с т в е  за щ и т ы  о т  

б и о п о в р е ж д е н и я  с ы р ь я  и  
п р о д у к то в  ж и в о тн о го  

п р о и сх о ж д ен и я .

И зу ч ен и е  т е о р е т и ч е с к о го  м а­
тер и ала , и зу ч е н и е  в и д е о л е к ­
ц ий , р а зм е щ е н н ы х  в  о т к р ы ­
том  д о с ту п е  (У ои Т и Ь е, М о о - 
сИ ен д р .).

10

7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

Перечень основной и дополнительной литературы:

Основная литература:

1. Пехташева, Е.Л. Биоповреждения непродовольственных товаров: учебник для студен­
тов вузов. По напр. подгот. "Товароведение" (квалификация - бакалавр)/ Е.Л. Пехташева; 
Ред. А.Н. Неверов, Рец. А.И. Сапожникова. - 2-е изд., перераб. и доп. -  Москва : Дашков и 
К*, 2012. - 331 с.: рис., табл. - (Учебные издания для бакалавров). - Библиогр.: с. 327-331. - 
18Ш 978-5-394-01744-5
2. Товароведение и экспертиза потребительских товаров: учебник для студентов ву­
зов. По спец. "Товароведение и экспертиза товаров"/ В.В. Шевченко, А.А. Вытовтов, Е.Н. 
Карасева и др. -  Москва : ИНФРА-М, 2013. - 750 с.: рис., табл. - (Высш. образование: Ба­
калавриат: сер. осн. в 1996 г.). - 18В1Ч 978-5-16-003476-8

Электронные издания:

1. Бодрякова, Н. П. Биоповреждаемость сырья и продуктов животного происхождения : 
учебное пособие / Н. П. Бодрякова, А. И. Сапожникова. — Москва : МЕАВМиБ им. К.И. 
Скрябина, 2021. — 116 с. — 18В1М 978-5-86341-467-6.— Текст: электронный// Лань : 
электронно-библиотечная система. — ЕЩЕ: Ьйр8://е.1апЪоок.сот/Ъоок/196242 (дата обра­
щения: 10.05.2022). — Режим доступа: для авториз. пользователей.
2. Текстильное материаловедение: лабораторный практикум : учебное пособие / Ю.С. 
Шустов, С.М. Кирюхин, А.Ф. Давыдов [и др.]. — 4-е изд., испр. и доп. — Москва : ИН- 
ФРА-М, 2021. — 357 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — 001 10.12737/1172012.

18ВЫ 978-5-16-016514-1. - Текст электронный. - ЕЩЕ:
1111р5://2патит.сот/са1а1оц/рго(Зис1/1172012 (дата обращения: 10.05.2022). -  Режим досту­
па: по подписке.
3. Шевченко, В. В. Товароведение и экспертиза потребит, товаров: Учеб. / Санкт-
Петербургский торгово-эконом. институт; Рук. авт. колл. В.В.Шевченко - 2 изд., перераб. 
и доп. - Москва : ИНФРА-М, 2012-752с. (Высшее обр.). 18В1Ч 978-5-16-003476-8. - Текст : 
электронный. - ЕГКЕ: ЬЦр8://2папщт.сот/са1а1оц/ргос1ис1/303951 (дата обращения:
10.05.2022). -  Режим доступа: по подписке.



Дополнительная литература:

1. Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров: Учеб, пособие 
для студ. вузов. По спец. "Товароведение и экспертиза товаров"/ Ред. И.Ш. Дзахмишева. -  
Москва : Дашков и К*, 2008. - 357 с. - 18ЕШ 978-91131-456-9
2. Товароведение и экспертиза непродовольственных товаров: Учеб, пособие для 
студ. вузов. По спец."Товароведение и экспертиза товаров"/ С.И. Балаева, И.Ш. Дзахми­
шева, М.В. Блиева. -  Москва : Дашков и К*, 2009. - 551 с. - 181ПЧ 978-5-91131-473-6

Электронные издания:

1. Дрозд, М. И. Основы материаловедения / Дрозд М.И. - Мн.:Вышэйшая школа, 2011. -
431 с.: ВЖ1\[ 978-985-06-1871-9. - Текст электронный. - 1ШК:
Ьйрв://гпашит,сот/са1а!оц/ргос1ис1/507059 (дата обращения: 10.05.2022). -  Режим доступа: 
по подписке.
2. Дзахмишева, И. Ш. Идентификация и фальсификация непродовольственных товаров 
[Электронный ресурс] : Учебное пособие / Под общ. ред. д. э. и., проф. И. Ш. Дзахмише- 
вой. - 2-е изд., доп. и перераб. - Москва : Издательско-торговая корпорация «Дашков и 
К°», 2013. - 360 с. - 18ВК 978-5-394-02013-1. - Текст : электронный. - Ш Ь: 
1й1р5://2патит.сот/са1а1оц/рго(Зис1/415020 (дата обращения: 10.05.2022). -  Режим доступа: 
по подписке.
3. Ксенофонтов, Б. С. Основы микробиологии и экологической биотехнологии : учебное
пособие / Б.С. Ксенофонтов. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2022. — 221 с. — (Высшее 
образование). - 18ВИ 978-5-8199-0615-6. - Текст : электронный. - 1ЖЬ:
Ьйр5://2папщт.сот/са1а1оц/ргос1ис1/1851899 (дата обращения: 10.05.2022). -  Режим досту­
па: по подписке.

Перечень ресурсов сети Интернет, необходимых для освоения дисциплины:

№ Н а и м е н о в а н и е С сы л к а  н а  р есу р с Д о ст у п н о ст ь

И н ф о р м а ц и о н н о -с п р а в о ч н ы е  си ст ем ы

1 . - - -

Э л ек т р о н н о -б и б л и о т еч н ы е си ст ем ы

1 . Э л е к т р о н н о -б и б л и о теч н ая  
с и стем а  «Л ань»

11й 0 8 ://е .1апЪоок.сопт Р е ж и м  досту п а : д л я  авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

2. Э л е к т р о н н о -б и б л и о теч н ая  
с и стем а  « В о о к .ш »

1т№ ж/Лу\у\у.Ъоок.ш Р е ж и м  доступ а: д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

3. Э л е к тр о н н о -б и б л и о те ч н а я  
с и стем а  «2М А Ж ЕГМ . С О М »

Ш о 8://2 п а п ш т .с о т Р е ж и м  досту п а : д л я  ав то р и з. 
п о л ь зо в ател ей

4. Р У К О Н Т : н ац и о н а л ь н ы й  
ц и ф р о в о й  р есу р с

1тйц8://гисоп1.ш. Р е ж и м  досту п а : д л я  авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

П р о ф е с с и о н а л ь н ы е  б а зы  д а н н ы х

1 . Б Д  Р И Н Ц  (8С1Е14СЕ Ш Е )Е Х ) 1тйц://еНЬгагу.ги Р е ж и м  досту п а : д л я  авто р и з. 
п о л ь зо в ател ей

Р е с у р с ы  Ф Г Б О У  В О  М Г А В М н Б  -  М В А  им . К .И . С к р я б и н а

1 . О б р азо в ател ьн ы й  п о р та л  
М Г А В М н Б  - М В А  и м е н и  К .И . 

С к р я б и н а

1тйц8://цог1а 1 . т 2 а у т .ш / 1о 2 и т /т 11е х .о 1то Р е ж и м  досту п а : д л я  автори з. 
п о л ьзо вател ей

Методическое обеспечение:



Бодрякова, Н. П. Биоповреждаемость сырья и продуктов животного происхождения : 
учебное пособие / Н. П. Бодрякова, А. И. Сапожникова. — Москва : МГАВМиБ им. К.И. 
Скрябина, 2021. — 116 с. — КВТЧ 978-5-86341-467-6. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — ЦКБ: НЦрз ://е. 1 апЬоок.сот/Ьоок/196242 (дата обра­
щения: 10.05.2022). — Режим доступа: для авториз. пользователей.

8. ПЕРЕЧЕНЬ ПРОЕРАММНОЕО ОБЕСПЕЧЕНИЯ

Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение, в 
том числе отечественного производства:

№ Н а и м ен о в ан и е
П р а в о о б л а д а т е л ь  П О  

(н а и м е н о в а н и е  в л а д е л ь ­
ц а  П О , стр ан а)

Д о с ту п н о с ть  (л и ­
ц ен зи о н н о е , с в о ­

б о д н о  р а с п р о с т р а ­
н я ем о е )

С с ы л к а  н а  Е д и н ы й  р еестр  р о с с и й с к и х  
п р о гр а м м  д л я  Э В М  и  Б Д  (п р и  н ал и ч и и )

1.
О п ер ац и о н н ая  си с ­

т е м а  Ц В Ъ й ш х
О О О  « Ю б и тех » , 

Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я
С в о б о д н о

р ас п р о с т р а н я е м о е
Шц8://гее81г.<11211а1.2ОУ.т/гее81г/307624/

2.
О ф и сн ы е  п р и л о ж е ­

н и я  А И егО Ш се
О О О  « А л м и  П ар тн ер » , 
Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я

С в о б о д н о
р а с п р о с т р а н я е м о е

1йф8://гее81г.с112Йа1.2ОУ.т/гее81г/308464/

3. А н т и в и р у с  Б г . ШеЪ.
К о м п а н и я  « Д о к то р  

В е б » ,
Р о с с и й с к а я  Ф ед ер ац и я

Л и ц ен зи о н н о е Шц8://гее81г.с112Йа1. г о у .т /г е е з й /З О  1426/

9. ОЦЕНОЧНЫЕ СРЕДСТВА
Оценочные средства для проведения текущего и промежуточного контроля знаний 

по дисциплине «Биоповреждаемость продукции АПК» представлены в виде фонда оце­
ночных средств (далее -  ФОС) в Приложении к настоящей рабочей программе дисципли­
ны.

10. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

№
п /п

Н а и м е н о в а н и е  с п ец и а л ь н ы х  п о м ещ ен и и  и  п о м е ­
щ е н и й  д л я  са м о ст о я т ел ь н о й  р а б о т ы

О сн а щ ен н о ст ь  с п ец и а л ь н ы х  п о м е щ е н и й  и  п о м е ­
щ е н и й  д л я  са м о ст о я т ел ь н о й  р а б о т ы

1. У ч е б н а я  ау д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  за н я т и й  л е к ц и о н ­
н о го  т и п а , г р у п п о в ы х  и  и н д и в и д у а л ь н ы х  к о н с у л ь т а ­
ц и й , тек у щ его  к о н т р о л я  и  п р о м е ж у т о ч н о й  атт е с т а ц и и  
№ 4 0 2

К о м п л е к т  сп е ц и а л и зи р о в а н н о й  м еб ел и , у ч е б н а я  д о с ­
ка , экр ан , м у л ь т и м е д и й н ы й  п р о е к т о р , н о у т б у к  с  д о с ­
т у п о м  в  и н т е р н е т

2. У ч е б н а я  ау д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  за н я т и й  л е к ц и о н ­
н о го  т и п а , п р а к т и ч е с к и х  за н я т и й , г р у п п о в ы х  и  и н д и ­
в и д у а л ь н ы х  к о н с у л ь та ц и й , т е к у щ е го  к о н т р о л я  и  п р о ­
м е ж у т о ч н о й  атте с т а ц и и  №  415

К о м п л е к т  сп е ц и а л и зи р о в а н н о й  м еб ел и , у ч еб н ая  д о с ­
ка , м у ф е л ь н а я  п еч ь , а н а л и ти ч е с к и е  в есы , п е сч ан ая  
б ан я , су х о ж а р о в о й  ш к аф , с у ш и л ь н ы й  ш к а ф , т е р м о ­
стат , ш ей к ер , ш к а ф ы  д л я  х р а н е н и я  п о с у д ы  и  х и м р е - 
ак ти в о в , в ы т я ж н о й  ш к а ф , т и тр о в а л ь н ы й  сто л , с ч е т ­
ч и к и  к о л о н и й , а в то м а ти ч е с к и й  т и тр ато р

3. У ч е б н а я  а у д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  п р а к т и ч е с к и х  за­
н я т и й , к у р с о в о го  п р о е к т и р о в а н и я  (в ы п о л н е н и я  к у р ­
с о в ы х  р а б о т ), тек у щ его  к о н т р о л я  и  п р о м е ж у т о ч н о й  
а т т естац и и

№ 4 0 9

К о м п л е к т  сп е ц и а л и зи р о в а н н о й  м еб ел и , у ч еб н ая  д о с ­
ка , в е с ы  тех н и ч е с к и е , м у ф е л ь н а я  п е ч ь , п е с ч а н а я  бан я; 
у л ь т р а т е р м о с т а т , су х о ж а р о в о й  ш к аф , р Н -м е т р , р е ф ­
р а к то м е тр , ш к а ф ы  д л я  х р а н е н и я  п о с у д ы  и  х и м р еак - 
ти во в , в ы т я ж н о й  ш к а ф , ти тр о в а л ь н ы й  сто л , б ар аб ан  
л а б о р а т о р н ы й

4. У ч е б н а я  а у д и т о р и я  д л я  п р о в е д е н и я  за н я т и й  с е м и н ар ­
ск о го  ти п а , п р а к т и ч е с к и х  зан яти й , с а м о сто я тел ь н о й  
р а б о т ы , д л я  с а м о с т о я т е л ь н о й  р а б о т ы , гр у п п о в ы х  и  
и н д и в и д у а л ь н ы х  к о н с у л ь т а ц и й , те к у щ е го  к о н т р о л я  и  
п р о м е ж у т о ч н о й  а т т естац и и  №  4 2 0

К о м п л е к т  сп е ц и а л и зи р о в а н н о й  м е б е л и , у ч е б н а я  д о с ­
ка , к о м п ь ю т е р ы  с  д о с т у п о м  в  и н т е р н е т , эк р ан , п е р е ­
н о с н о й  м у л ь т и м е д и й н ы й  к о м п л ек с  (п р о е к т о р , экр ан )
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1. ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Оценка уровня учебных достижений обучающихся по дисциплине осуществляется в ви­
де текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации.

Текущий контроль успеваемости по дисциплине осуществляется в формах:
1. Опрос,
2. Контрольная работа,
3. Коллоквиум,
4. Тест

Промежуточная аттестация по дисциплине осуществляется в форме:
1. Экзамен

2. СООТНОШЕНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ 
КОМПЕТЕНЦИЙ СО ШКАЛОЙ ОЦЕНИВАНИЯ И УРОВНЕМ ИХ 
СФОРМИРОВАННОСТИ

П о к а за т е л и

к о м п ет ен ц и и
К р и т е р и й  о ц ен и в а н и я Ш к а л а  о ц ен и в а н и я

У р о в е н ь  сф о р м и ­
р о в а н н о й  к о м п е ­
т ен ц и и

П К -7

Знать: м ето д ы  в ы я в л е н и я  
д еф ек то в  п р о д у к ц и и  п о д  
д е й с т в и е м  б и о л о ги ч еск о - 

го  ф акто р а

Г л у б о к и е  зн а н и я  м ето д о в  в ы я в л е н и я  д е ф е к ­
то в  п р о д у к ц и и  п о д  д ей с т в и е м  б и о л о ги ч е с к о ­
го  ф акто р а

О тл и ч н о В ы с о к и й

Н ес у щ е с тв е н н ы е  о ш и б к и  в  зн а н и и  м ето д о в  
в ы я в л е н и я  д еф ек то в  п р о д у к ц и и  п о д  д е й с т в и ­
ем  б и о л о ги ч еск о го  ф акто р а

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р агм ен тар н ы е  п р е д с т а в л е н и я  о м ето д ах  
в ы я в л е н и я  д еф ек то в  п р о д у к ц и и  п о д  д е й с т в и ­
ем  б и о л о ги ч еск о го  ф акто р а

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн а н и я  м ето д о в  в ы я в л е н и я  д е ­
ф екто в  п р о д у к ц и и  п о д  д е й с т в и е м  б и о л о ги ­
ч ес к о го  ф акто р а

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еть: и сп о л ь зо в а ть  о р ­
ган о л е п ти ч е с к и е , к а ч е с т ­
в е н н ы е  и  и н с т р у м е н т а л ь ­
н ы е  м е т о д ы  д л я  д и агн о - 
с ти к и  д еф ек то в  и  в ы я в ­

л е н и я  с те п е н и  б и о п о в р е ­
ж д ен и я  с е л ь с к о х о зя й с т ­
в ен н о го  с ы р ья  и  п р о д у к ­

ц и и

У м ен и е  гр а м о т н о  и с п о л ь зо в а т ь  о р га н о л е п ­
т и ч еск и е , к а ч е с т в е н н ы е  и  и н с т р у м е н т а л ь н ы е  
м ето д ы  д л я  д и агн о с т и к и  д еф ек то в  и  в ы я в л е ­
н и я  с т еп ен и  б и о п о в р е ж д е н и я  с е л ь с к о х о зя й ­
стве н н о го  с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м ен и е  и с п о л ь зо в а ть  о р ган о л еп ти ч еск и е , 
к а ч е с т в е н н ы е  и  и н с т р у м е н т а л ь н ы е  м ето д ы  
д л я  д и агн о сти к и  д еф ек то в  и  в ы я в л е н и я  с т е ­
п е н и  б и о п о в р е ж д е н и я  се л ь с к о х о зя й с т в е н н о ­
го  с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ч а с ти ч н о е  у м ен и е  и с п о л ь зо в а т ь  о р га н о л е п ­
т и ч еск и е , к а ч е с т в е н н ы е  и  и н с т р у м е н т а л ь н ы е  
м ето д ы  д л я  д и агн о с т и к и  д еф ек то в  и  в ы я в л е ­
н и я  с т еп ен и  б и о п о в р е ж д е н и я  с е л ь с к о х о зя й ­
стве н н о го  с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  и сп о л ь зо в а ть  о р ган о л еп ти ч еск и е , 
к а ч е с т в е н н ы е  и  и н ст р у м е н т а л ь н ы е  м ето д ы  
д л я  д и агн о сти к и  д еф ек то в  и  в ы я в л е н и я  с т е ­
п е н и  б и о п о в р е ж д е н и я  се л ь с к о х о зя й с т в е н н о ­
го  с ы р ья  и  п р о д у к ц и и

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н

П К -1 4

Знать: ф и зи ч ески е , х и м и ­
ч ес к и е , б и о х и м и ч е с к и е  и  
б и о л о ги ч е с к и е  ф акто р ы , 
в л и я ю щ и е  н а  ж и зн е д е я ­
тел ь н о сть  б и о аген то в  н а  
о т д е л ь н ы х  э т а п а х  тех н о -

Г л у б о к и е  зн а н и я  ф и зи ч ески х , х и м и ч еск и х , 
б и о х и м и ч е с к и х  и  б и о л о ги ч е с к и х  ф акто р о в , 
в л и я ю щ и х  н а  ж и зн е д е я те л ь н о с ть  б и о аген то в  
н а  о тд е л ь н ы х  э т а п а х  т е х н о л о ги ч е с к о го  п р о ­
ц е с с а  п е р е р а б о т к и  сы р ья , п р о и зв о д с т в а  п о ­
л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о т ­
н о го  п р о и с х о ж д е н и я

О тл и ч н о В ы с о к и й



л о ги ч еск о го  п р о ц е с с а  п е ­
р е р а б о т к и  сы р ья , п р о и з ­
в о д с т в а  п о л у ф аб р и к ато в  
и  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и ­
в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

Н ес у щ е с тв е н н ы е  о ш и б к и  в  зн а н и и  ф и зи ч е­
ски х , х и м и ч еск и х , б и о х и м и ч е с к и х  и  б и о л о ­
г и ч е с к и х  ф а к то р о в , в л и я ю щ и х  н а  ж и зн е д е я ­
тел ь н о сть  б и о аген то в  н а  о т д е л ь н ы х  э т а п а х  
т е х н о л о ги ч еск о го  п р о ц е с с а  п е р е р а б о т к и  с ы ­
р ья , п р о и зв о д с т в а  п о л у ф а б р и к а т о в  и  п р о д у к ­
то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р агм ен тар н ы е  п р е д с т а в л е н и я  о ф и зи ч е­
ски х , х и м и ч еск и х , б и о х и м и ч е с к и х  и  б и о л о ­
г и ч е с к и х  ф ак то р ах , в л и я ю щ и х  н а  ж и зн е д е я ­
тел ь н о сть  б и о аген то в  н а  о т д е л ь н ы х  э т а п а х  
т е х н о л о ги ч еск о го  п р о ц е с с а  п е р е р а б о т к и  с ы ­
р ья , п р о и зв о д с т в а  п о л у ф а б р и к а т о в  и  п р о д у к ­
то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е зн а н и е  ф и зи ч ески х , х и м и ч е с к и х , б и о х и ­
м и ч е с к и х  и  б и о л о г и ч е с к и х  ф акто р о в , 
в л и я ю щ и х  н а  ж и зн е д е я те л ь н о с ть  б и о аген то в  
н а  о тд е л ь н ы х  э т а п а х  т е х н о л о ги ч е с к о го  п р о ­
ц е с с а  п е р е р а б о т к и  с ы р ья , п р о и зв о д с т в а  п о ­
л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о т ­
н о го  п р о и с х о ж д е н и я

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еет: п р о в о д и т ь  л а б о ­
р а т о р н ы е  и с сл ед о в ан и я  

сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  
п р о д у к то в  п и т а н и я  в  со ­
о т в етств и и  с т р е б о в а н и я ­

м и  н о р м а т и в н о ­
т е х н и ч е с к о й  д о к у м ен та - 
ц и и  с ц ел ь ю  в ы я в л е н и я  

б и о п о в р еж д ен и й , 
в л и я ю щ и х  н а  к а ч еств о  и  
б е зо п асн о сть  п р о д у к ц и и

У м е е т  гр а м о т н о  п р о в о д и т ь  л а б о р а т о р н ы е  и с ­
сл е д о в а н и я  сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о ­
д у к то в  п и т а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с тр е б о в а ­
н и я м и  н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ­
ц и и  с ц е л ь ю  в ы я в л е н и я  б и о п о вр еж д ен и й , 
в л и я ю щ и х  н а  к а ч еств о  и  б езо п а с н о с т ь  п р о ­
д у к ц и и

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м ен и е  п р о в о д и т ь  л а б о р а т о р н ы е  и с с л е д о в а ­
н и я  с ы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  п и ­
т а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с т р е б о в а н и я м и  н о р м а ­
ти в н о -т е х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ц и и  с ц ел ь ю  
в ы я в л е н и я  б и о п о в р е ж д е н и й , в л и я ю щ и х  н а  
кач еств о  и  б е зо п асн о сть  п р о д у к ц и и

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

У м ен и е  ч а с ти ч н о  п р о в о д и т ь  л аб о р а т о р н ы е  
и ссл е д о в а н и я  с ы р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  п р о ­
д у к то в  п и т а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с тр е б о в а ­
н и я м и  н о р м а т и в н о -т е х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ­
ц и и  с ц е л ь ю  в ы я в л е н и я  б и о п о вр еж д ен и й , 
в л и я ю щ и х  н а  к а ч еств о  и  б езо п а с н о с т ь  п р о ­
д у к ц и и

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  п р о в о д и т ь  л а б о р а т о р н ы е  и с с л е д о ­
в а н и я  сы р ья , п о л у ф аб р и к ато в  и  п р о д у к то в  
п и т а н и я  в  со о т в е тс т в и и  с т р е б о в а н и я м и  н о р ­
м а ти в н о -те х н и ч е с к о й  д о к у м е н т а ц и и  с ц ел ь ю  
в ы я в л е н и я  б и о п о в р е ж д е н и й , в л и я ю щ и х  н а  
кач еств о  и  б е зо п асн о сть  п р о д у к ц и и

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еет: ан ал и зи р о в ать  
в л и я н и е  б и о л о ги ч еск о го  
ф ак то р а  н а  с в о й с т в а  с ы ­

р ь я  и  п о л у ф аб р и к ато в  
п р и  о б е с п е ч е н и и  э ф ф е к ­
т и в н о с т и  и  н ад е ж н о с т и  
п р о ц е с с о в  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и ­
в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  
н а  а в то м а ти зи р о в а н н ы х  
т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

У м е е т  ч етк о  ан ал и зи р о в ать  в л и я н и е  б и о л о ­
ги ч еск о го  ф ак то р а  н а  св о й с тв а  с ы р ья  и  п о ­
л у ф аб р и к ато в  п р и  о б е с п е ч е н и и  э ф ф е к т и в н о ­
сти  и  н а д е ж н о с т и  п р о ц ессо в  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е ­
н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е ­
ск и х  л и н и я х

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м е е т  ан ал и зи р о в ать  в л и я н и е  б и о л о г и ч е с к о ­
го  ф ак то р а  н а  с в о й с т в а  с ы р ья  и  п о л у ф а б р и ­
к ато в  п р и  о б е с п е ч е н и и  эф ф е к т и в н о с ти  и  н а ­
д еж н о сти  п р о ц ессо в  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  
п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  а в то ­
м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

У м ен и е  ч а с ти ч н о  ан ал и зи р о в ать  в л и я н и е  
б и о л о ги ч еск о го  ф ак то р а  н а  св о й с тв а  с ы р ья  и  
п о л у ф аб р и к ато в  п р и  о б е с п е ч е н и и  э ф ф е к т и в ­
н о с т и  и  н а д е ж н о с т и  п р о ц ессо в  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е ­
н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е ­
ск и х  л и н и я х

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  ан ал и зи р о в ать  в л и я н и е  б и о л о ги ­
ч ес к о го  ф ак то р а  н а  с в о й с т в а  с ы р ья  и  п о лу -

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н



ф аб р и като в  п р и  о б е с п е ч е н и и  эф ф е к т и в н о с ти  
и  н а д е ж н о с т и  п р о ц ессо в  п р о и зв о д с т в а  п р о ­
д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  
н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о ги ч е с к и х  
л и н и я х

П К -1 8

Знать: п р и ч и н ы  б и о п о ­
в р е ж д а ю щ и х  си ту ац и й , 

м ето д ы  в ы я в л е н и я  и  с п о ­
с о б ы  п р ед у п р еж д ен и я  

б и о п о в р е ж д е н и й  в  п р о ­
ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  п р о - 
д у к то в  п и т а н и я  ж и в о т н о ­
го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  а в ­
т о м а т и зи р о в а н н ы х  т е х ­

н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Г л у б о к и е  зн ан и я  п р и ч и н  б и о п о в р е ж д а ю щ и х  
с и ту ац и й , м ето д о в  в ы я в л е н и я  и  сп о со б о в  
п р е д у п р е ж д е н и я  б и о п о в р е ж д е н и й  в  п р о ц е с с е  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х ­
н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

О тл и ч н о В ы с о к и й

Н ес у щ е с тв е н н ы е  о ш и б к и  в  зн а н и и  п р и ч и н  
б и о п о в р е ж д а ю щ и х  си ту ац и й , м ето д о в  в ы я в ­
л е н и я  и  сп о с о б о в  п р е д у п р е ж д е н и я  б и о п о ­
в р е ж д е н и й  в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к ­
то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и ­
я х

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

Ф р агм ен тар н ы е  п р е д с т а в л е н и я  о п р и ч и н а х  
б и о п о в р е ж д а ю щ и х  с и ту ац и й , м е т о д а х  в ы я в ­
л е н и я  и  с п о с о б а х  п р е д у п р е ж д е н и я  б и о п о ­
в р е ж д е н и й  в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к ­
то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  
ав то м а т и зи р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и ­
я х

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

О тсу тств и е  зн ан и я  п р и ч и н  б и о п о в р е ж д а ю ­
щ и х  с и ту ац и й , м ето д о в  в ы я в л е н и я  и  с п о с о ­
б ов  п р е д у п р е ж д е н и я  б и о п о в р е ж д е н и й  в  п р о ­
ц ессе  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и ­
в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я  н а  ав то м а т и зи р о ­
в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н

У м еть: в ы я в л я ть  б р ак  и  
д еф ек ты  с ы р ья , п о л у ф а б ­

р и к ато в  и  го т о в о й  п р о ­
д у к ц и и , в ы зв а н н ы е  м и к- 
р о - и  м ак р о б и о аген там и , 
в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  
п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и ­
в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

У м е е т  ч е т к о  и  гр а м о т н о  в ы я в л я ть  б р а к  и  д е ­
ф екты  сы р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  г о т о в о й  
п р о д у к ц и и , в ы зв а н н ы е  м и к р о - и  м а к р о б и о ­
а ген там и , в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к ­
то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

О тл и ч н о В ы с о к и й

У м ен и е  в ы я в л я ть  б р ак  и  д е ф е к ты  с ы р ья , п о ­
л у ф аб р и к ато в  и  го т о в о й  п р о д у к ц и и , в ы зв а н ­
н ы е  м и к р о - и  м а к р о б и о а ге н та м и , в  п р о ц е с с е  
п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и в о тн о го  
п р о и с х о ж д е н и я

Х о р о ш о П о в ы ш е н н ы й

У м ен и е  ч ас ти ч н о  в ы я в л я т ь  б р ак  и  д еф ек ты  
сы р ья , п о л у ф а б р и к а то в  и  го т о в о й  п р о д у к ­
ц и и , в ы зв а н н ы е  м и к р о - и  м ак р о б и о аген там и , 
в  п р о ц е с с е  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и та н и я  
ж и в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

У  д о в л етво р и тел ьн о П о р о го в ы й

Н е у м е н и е  в ы я в л я т ь  б р ак  и  д е ф е к ты  сы р ья , 
п о л у ф аб р и к ато в  и  го т о в о й  п р о д у к ц и и , в ы ­
зв ан н ы е  м и к р о - и  м а к р о б и о а ге н та м и , в  п р о ­
ц ессе  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к то в  п и т а н и я  ж и ­
в о тн о го  п р о и с х о ж д е н и я

Н е у д о в л етв о р и тел ьн о
Н е

сф о р м и р о в а н

3. т е к у щ и й  к о н т р о л ь  и  п р о м е ж у т о ч н а я  а т т е с т а ц и я  о б у ­
ч а ю щ и х с я  ПО ДИСЦИПЛИНЕ

Текущий контроль успеваемости обучающихся:

№
п /п

Н а и м е н о в а н и е  р а зд ел а  
д и с ц и п л и н ы

Ф о р м а  т ек у щ его  
к о н т р о л я

О ц ен о ч н ы е ср ед ст в а идк

1.
Б и о а ге н т ы  с е л ь ск о ­

х о зя й с тв е н н о го  с ы р ья  и  
п р о д у к ц и и

1. О п р о с ,
2. К о л л о к в и у м ,
3. Т ест

1. Б а н к  в о п р о со в  к  о п р о су  
2. Б а н к  в о п р о с о в  к  к о л л о к в и у м у  

3. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

П К -7 .1 ;
П К -7 .2 ;

П К -1 8 .1 ;
П К -1 8 .2



П К -7 .1 ;

2.

М е т о д ы  о ц ен к и  с те п е н и  б и о ­
п о в р е ж д е н и я  сел ь с к о х о ­

зя й ств ен н о го  с ы р ья  и  
п р о д у к ц и и

1. О п р о с ,
2. К о л л о к в и у м ,
3. Т ест

1. Б а н к  в о п р о со в  к  о п р о су  
2. Б а н к  в о п р о с о в  к  к о л л о к в и у м у  

3. Б а н к  т е с т о в ы х  зад ан и й

П К -7 .2 ;
П К -1 4 .1 ;
П К -1 4 .2 ;
П К -1 4 .3 ;
П К -1 8 .1 ;
П К -1 8 .2

Промежуточная аттестация:

Способ проведения промежуточной аттестации:

Очная форма обучения:
- экзамен проводится в 8 семестре 4 курса.

Перечень видов оценочных средств, используемых для промежуточной аттестации 
по дисциплине:

1. Банк вопросов к экзамену.

4. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕГО 
КОНТРОЛЯ И ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО

ДИСЦИПЛИНЕ

Оценочные материалы для текущего контроля успеваемости:
- комплект вопросов для опроса по дисциплине -  15 шт. (Приложение 1);
- комплект вопросов для коллоквиума -  15 шт. (Приложение 2);
- комплект тестовых заданий по дисциплине -  15 шт. (Приложение 3).

Оценочные материалы для промежуточной аттестации:
- комплект вопросов к экзамену по дисциплине -  15 шт. (Приложение 4).



Комплект вопросов для опроса по дисциплине
Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-7):

1. Основополагающие термины и определения дисциплины: биоповреждение, биоаген­
ты и объекты биоповреждений, биоповреждающая ситуация, биоповреждающий процесс.

2. Биоповреждение и биоразрушение -  объясните, в чем разница.
3. Виды взаимодействия микроорганизмов.
4. Назовите цели и задачи дисциплины «Биоповреждаемость сырья и продуктов живот­

ного происхождения».
5. Каково влияние антропогенно-технологического фактора на возникновения и разви­

тие биоповреждаемости различных объектов?

Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-14):

1. Ущерб, наносимый насекомыми-кератофагами легкой и пищевой промышленности. 
Требования нормативно-технических документов при оценке сырья и продуктов, пора­
женных личинками моли и жуков-кожеедов.

2. Вредоностость различных видов молей по отношению к сырью животного происхо­
ждения.

3. Вредоностость различных видов жуков-кожеедов по отношению к сырью животного 
происхождения.

4. Биостойкость. Биоагенты выдубленных кож.
5. Правила и принципы метода КМАФАнМ.

Приложение 1

Перечень контрольных вопросов для оценки компетенции (ПК-18):

1. Современные методы оценки степени биоповреждения сырья и продуктов живот­
ного происхождения.

2. Экспресс-методы выявления биоповреждающих процессов в различных объектах 
животного происхождения.

3. Редуктазная проба как метод определения контаминации животного сырья.
4. Оценка микробной обсемененности сырья и продуктов животного происхождения 

при определении общего микробного числа.
5. Методы биохимического анализа для выявления биоповреждения сырья и продук­

тов животного происхождения.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении опроса

О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

ОТЛИЧНО обучаю щ ийся четко вы раж ает свою  точку зрения по рассм атриваем ы м  вопросам , приводя 
соответствую щ ие прим еры

хорош о обучаю щ ийся допускает отдельны е погреш ности в ответе

удовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает пробелы  в знаниях основного учебного и  нормативного м ате­
риала

неудовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает сущ ественны е пробелы  в знаниях основны х полож ений дисци­
плины , неумение с пом ощ ью  преподавателя получить правильное реш ение конкретной 
практической задачи



Приложение 2

Комплект вопросов к коллоквиуму по дисциплине

Вопросы к коллоквиуму для оценки компетенции ПК-7:

1. Морфологические особенности микроорганизмов, специфичных для животного 
сырья.

2. Основные различия бактерий и плесеней как биоагентов сырья и продуктов живот­
ного происхождения.

3. Промышленное использование микроорганизмов.
4. Основы культивирования микроорганизмов.
5. Морфологические особенности биоагентов, специфичных для растительного сы­

рья.

Вопросы к коллоквиуму для оценки компетенции ПК-14:

1. Метод КМАФАнМ -  выполнение и учет результатов.
2. Определение степени биоповреждений с помощью реактива Несслера.
3. Изменение рН среды в процессе биоповреждения сырья и продуктов животного 

происхождения. Метод определения значения водородного показателя.
4. Экспресс-методы определения степени биоповреждения сырья и продуктов живот­

ного происхождения. Преимущества и недостатки.
5. Спектрофотометрические методы исследований сырья и продуктов.

Вопросы к коллоквиуму для оценки компетенции ПК-18:

1. Прижизненные поражения кожного покрова сельскохозяйственных животных, вы­
зываемые гельминтами, их влияние на качество сырья и готовых кож, способы предупреж­
дения.

2. Прижизненные поражения кожного покрова сельскохозяйственных животных, вы­
зываемые оводами, их влияние на качество сырья и готовых кож, способы устранения 
пороков.

3. Прижизненные поражения кожного покрова сельскохозяйственных животных, вы­
зываемые клещами, их влияние на качество сырья и готовых кож, способы защиты. 
(ПК-8, ПК-9)

4. Жуки-кожееды - вредители кожи, меха и борьба с ними.
5. Моли - вредители меха, шерсти и борьба с ними.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении
коллоквиума

О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

ОТЛИЧНО обучаю щ ийся четко вы раж ает свою  точку зрения по рассм атриваем ы м  вопросам , приводя 
соответствую щ ие прим еры

хорош о обучаю щ ийся допускает отдельны е погреш ности в ответе

удовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает п робелы  в знаниях основного учебного и  нормативного м ате­
риала

неудовлетворительно обучаю щ ийся обнаруж ивает сущ ественны е пробелы  в знаниях основны х п олож ений дис­
циплины , неумение с пом ощ ью  преподавателя получить правильное реш ение конкретной 
практической задачи



Комплект тестовых заданий по дисциплине
Тестовые задания для оценки компетенции (ПК-7):

1. Агентами биоповреждений не являются:
1. вирусы;
2. микроорганизмы;
3. насекомые;
4. млекопитающие.

2. Виды полезного воздействия биоагентов на сырье и материалы:
1. биоразрушение;
2. биообрастание;
3. биозасорение;
4. биоповреждение.

3. Насекомые, вызывающие прижизненные пороки шкур животных - «свищи»:
1. клещи;
2. моль;
3. оводы;
4. слепни.

4. Поражение шкуры микробами в результате запоздалого и неправильно проведен­
ного консервирования, вызывающее гнилостный процесс и разрушение отдельных 
элементов ткани, именуется:

1. краснухой;
2. безличинами;
3. разволокнением;
4. прелинами.

5. Некоторые бактерии при неблагоприятных условиях окружены особой слизистой 
оболочкой, выполняющей защитную роль:

1. спорой;
2. капсулой;
3. цитоплазматической мембраной;
4. клеточной стенкой.

Тестовые задания для оценки компетенции (ПК-14):

1. Биоповреждение связано с таким видом безопасности продуктов питания как:
1. механическая;
2. химическая;
3. радиационная;
4. биологическая.

2. Биоповреждение определяется как повреждение материалов, сырья и изделий под 
воздействием:

1. физико-химического фактора;
2. механического фактора;
3. биологического фактора;
4. антропогенного фактора.

3. Процесс глубокого расщепления азотосодержащих органических соединений под 
действием ферментов, вырабатываемых микроорганизмами, называется:

1. автолизом;
2. гниением;
3. брожением;

Приложение 3



4. окислением.
4. Питательные среды, на которых можно культивировать многие микроорганизмы, 
называются:

1. стандартными;
2. элективными;
3. дифференциально-диагностическими;
4. студнеобразными.

5. Холодолюбивые микроорганизмы, хорошо размножающиеся и проявляющие хи­
мическую активность при относительно низких температурах:

1. термофилы;
2. психрофилы;
3. ксерофиты;
4. мезофилы.

Тестовые задания для оценки компетенции (ПК-18):

1. Наиболее эффективный способ защиты сырья от биоповреждений:
1. механическое удаление;
2. физические методы (облучение, радиация, ультразвук);
3. биологическая защита;
4. применение консервантов.

2. Моль повреждает сырье и продукты на этой стадии своего развития:
1. личинки и бабочки;
2. личинки;
3. имаго;
4 .  куколки и личинки.

3. Определение вторичных продуктов распада белковых и жировых веществ при 
порче различных видов сырья животного происхождения возможно с помощью:

1. реактива Несслера;
2. индикатора ТТХ;
3. эозина;
4. аммиака.

4. К экспресс-методам оценки микробиальной загрязненности сырья животного про­
исхождения НЕ относится:

1. определение микробной обсемененности с помощью тест-полосок;
2. фотоколориметрическое определение микробной обсемененности;
3. определение микробной обсемененности по редуктазной пробе;
4. метод гистолого-бактериоскопического анализа.

5. Ультрафиолетовое облучение, как метод защиты материалов от биоповреждений, 
относится к:

1. механическому;
2. биологическому;
3. физическому;
4. химическому.

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении тестирова­
ния

Результат тестирования оценивается по процентной шкале оценки.
Каждому обучающемуся предлагается комплект тестовых заданий, количество ко­

торых приравнивается к 100%:



О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

ОТЛИЧНО б о л ьш е  8 5 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в

х о р о ш о 6 6 -8 5 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в

у д о в л етв о р и тел ьн о 5 1 -6 5 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в

н е у д о в л етв о р и тел ьн о м ен ьш е  5 0 %  п р а в и л ь н ы х  о твето в



Комплект примерных вопросов к экзамену по дисциплине
Вопросы к экзамену для оценки компетенции (ПК-7):

1. Классификация агентов биоповреждений. Объекты биоповреждений.
2. Влияние биоповреждений на формирование потребительских свойств сырья и продук­
тов животного происхождения.
3. Двойственная природа биоповреждений. Биоповреждение как экологическое и антропо­
генно-технологическое явление. Роль антропогенного фактора в возникновении и разви­
тии биоповреждающего процесса.
4. Морфологические и физиологические особенности бактерий-биодеструкторов сырья, 
продуктов и товаров.
5. Особенности микроскопических грибов, вызывающих биоповреждения.

Вопросы к экзамену для оценки компетенции (ПК-14):

1. Жуки-кожееды -  вредители кожи и меха. Виды повреждений кожевенно-мехового сы­
рья, вызываемые кожеедами и их учет согласно нормативным документам.
2. Моли-кератофаги - опасные вредители шерсти и меха, а также продуктов питания. Ос­
новные виды и их вредоностость.
3. Влияние биоповреждений на формирование потребительских свойств сырья и продук­
тов животного происхождения.
4. Порча продуктов питания под действием микроорганизмов.
5. Организация контроля качества и безопасности при переработке и производстве про­
дуктов питания.

Вопросы к экзамену для оценки компетенции (ПК-18):

1. Химические факторы, влияющие на развитие и жизнедеятельность микроорганизмов в 
технологических процессах производства и переработки сельскохозяйственного сырья.
2. Физические факторы, влияющие на развитие и жизнедеятельность микроорганизмов в 
технологических процессах производства и переработки сельскохозяйственного сырья.
3. Биологические факторы, влияющие на развитие и жизнедеятельность микроорганиз­
мов. Виды симбиоза: мутуализм, синергизм, метабиоз, паразитизм, антагонизм.
4. Механизм воздействия микроорганизмов на субстраты: агрессивные метаболиты мик­
роорганизмов. Ферменты и органические кислоты.
5. Промышленное значение и использование микроорганизмов человеком.

Приложение 4

Критерии оценивания учебных действий обучающихся при проведении экзамена

О т м ет к а К р и т е р и и  о ц ен и в а н и я

ОТЛИЧНО

в ы п о л н е н ы  в с е  в и д ы  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы е  у ч е б н ы м  п лан о м . О б у ч аю щ и й ся  
д е м о н с т р и р у е т  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  п р и в е д е н н ы м  в  т а б л и ц а х  п о к а з а т е ­
л я м , о п е р и р у е т  п р и о б р е т е н н ы м и  зн ан и я м и , у м ен и ям и , н а в ы к а м и , п р и м е н я е т  и х  в  си т у а ц и я х  
п о в ы ш е н н о й  сл о ж н о сти . П р и  э т о м  м о гу т  б ы ть  д о п у щ е н ы  н ет о ч н о с т и , за т р у д н е н и я  п р и  а н а ­
л и т и ч е с к и х  о п ер ац и я х , п е р е н о с е  зн ан и й  и  у м ен и й  н а  н о в ы е , н е с т а н д а р т н ы е  си ту ац и и

х о р о ш о

в ы п о л н е н ы  в с е  в и д ы  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы е  у ч е б н ы м  п лан о м . О б у ч аю щ и й ся  
д е м о н с т р и р у е т  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м е н и й , н а в ы к о в  п р и в е д е н н ы м  в  т а б л и ц а х  п о к а з а т е ­
л я м , о п е р и р у е т  п р и о б р е т е н н ы м и  зн ан и я м и , у м ен и ям и , н а в ы к а м и , п р и м е н я е т  и х  в  с т а н д а р т ­
н ы х  си ту ац и ях . П р и  э т о м  м о гу т  б ы ть  д о п у щ ен ы  н е зн а ч и т е л ь н ы е  о ш и б к и , н е т о ч н о с т и , з а ­
т р у д н е н и я  п р и  ан а л и т и ч е с к и х  о п ер ац и я х , п е р е н о с е  зн ан и й  и  у м ен и й  н а  н о в ы е , н е с т а н д а р т ­
н ы е  с и ту ац и и

у д о в л етв о р и тел ьн о н е  в ы п о л н е н  о д и н  и л и  б о л ее  в и д о в  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы х  у ч е б н ы м  п лан о м . 
О б у ч аю щ и й ся  д е м о н с т р и р у е т  н е п о л н о е  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м е н и й , н ав ы к о в  п р и в е д е н -



н ы м  в  т а б л и ц а х  п о к азател я м , д о п у с к а ю т с я  зн а ч и т е л ь н ы е  о ш и б к и , п р о я в л я е т с я  ч ас ти ч н о е  
о тсу т с т в и е  зн ан и й , у м е н и й , н а в ы к о в  п о  р я д у  п о к азател ей , о б у ч а ю щ и й с я  и с п ы т ы в а е т  зн а ч и ­
т е л ь н ы е  за т р у д н е н и я  п р и  о п е р и р о в а н и и  зн ан и я м и  и  у м е н и я м и  п р и  и х  п ер е н о с е  н а  н о в ы е  
с и ту ац и и

н е у д о в л етв о р и тел ьн о

н е  в ы п о л н е н ы  в и д ы  у ч е б н о й  р а б о т ы , п р е д у с м о т р е н н ы е  у ч е б н ы м  п лан о м . Д ем о н стр и р у ет  
н е п о л н о е  со о тв е тс тв и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  п р и в е д е н н ы х  в  т а б л и ц а х  п о к а за т е л е й , д о ­
п у с к а ю т с я  зн а ч и тел ь н ы е  о ш и б к и , п р о я в л я е т с я  о т су тств и е  зн ан и й , у м ен и й , н а в ы к о в  по  
б о л ьш ем у  р я д у  п о к а за те л е й , о б у ч а ю щ и й с я  и сп ы т ы в а е т  зн а ч и т е л ь н ы е  за т р у д н е н и я  п р и  о п е ­
р и р о в а н и и  зн а н и я м и  и  у м е н и я м и  п р и  и х  п е р е н о с е  н а  н о в ы е  с и ту ац и и
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